KALCHOFEN
MITTAGSKARTE

RANDENTATAR 12.00
Gepickelte, mit Frischkase gefiillte

Rande, gerdauchertes Randentatar und
Randenjus.

TOMATE & JALAPENO 10.00
Eingelegte Tomaten, Tomatensud,
Jalapeno-Sorbet und Joghurt

SOMMERSALAT 9.00
Blattsalat an einem hausgemachten
Beerendressing

RIND & RIND

Rinds-Entrecote und geschmorte
Rinderbrust mit knackigen Erbsen,
Pastinakenpiiree und Sauerteig-Brioche

SCHWEINSBRUSTSPITZ
Schweinsbrustspitz aus dem Smoker
mit Folienkartoffel, Rostzwiebeln,
Krauter-Sauerrahm-Dip und
Coleslawsalat

SCHNIPO

Paniertes Schweineschnitzel mit
Pommes Frites, Preiselbeeren und
Kabissalat

SAISONSALAT MIT POULET
Blattsalat an einem sommerlichen
Dressing mit Radieschen und
gebratener Pouletbrust

FETA

Gebackener Fetakase an einer
Minze Ingwer Vinaigrette mit
Susskartoffelpiree und gebratener
Zucchini

THAI-KICHERERBSEN-CURRY
Wiirziges Thai-Kichererbsen-

Curry mit knackigem Gemiise und
Basmatireis, serviert mit Minze,
Koriander, Erdnissen und Chili

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
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KALCHOFEN
WOCHENMENU

38.00
VORSPEISE 7.00
Bao Bun gefillt mit eingelegtem
Gemtse
HAUPTGERICHT 24.00
Poulet Siiss & Sauer mit Basmatireis
und Gemise
DESSERT 7.00

Quarkschnitte mit Limettenglace

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

VORSPEISE
Bao Bun gefillt mit eingelegtem
Gemise

HAUPTGERICHT
Falafel Siiss & Sauer mit Basmatireis
und Gemise

DESSERT
Quarkschnitte mit Limettenglace
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KALCHOFEN
MITTAGSKARTE

APRIKOSE & 10.00
WEISSE SCHOKOLADE

Weisse Schokoladenglace, eingelegte

Aprikose und eine Creme aus

gebratenen Aprikosen

SAISON DESSERT 9.00

Coupe Romanoff

«ES REIHELI SCHOGGI» 1.00

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



