
 

 

 
 

VORSPEISEN 
 

Rindstatar vom Drumlin Gold Irish Beef Vorspeise 24.50 

parfümiert mit Cognac, serviert mit Toast und Butter Hauptgang 32.50 

Carpaccio vom Rind mit Rucola und Parmesanspänen                   Vorspeise 

                                                                                               Hauptgang 

22.50 

29.50 

Linsensalat mit knusprigem Speck und Parmesanspänen 14.50 

Bunter Blattsalat mit Croûtons und Kernen 8.50 

 

 
Fisch und Vegetarisch 

Hausgemachte Rote-Bete-Gnocchi gefüllt mit Gorgonzola 28.50 

Hausgemachte Trüffel-Tortelli mit Parmesansauce und Gemüse 32.50 

Heilbuttfilet auf gebratenem Salat 26.50 

Fleisch 

Chateaubriand ab 2 Personen 68.50 

Rindsfilet nach Ihrem Wunsch gebraten, 

serviert mit Sauce Béarnaise, hausgemachtem Kartoffelgratin  

und verschiedenen saisonalen Gemüsen (40 Minuten Garzeit) 

Piccata vom Kalb  39.50 

Tagliatelle und Tomatensauce 

gebratene Entenbrust an Apfel-Aceto-Jus 38.50 

Reis und Gemüse 

Rindsfilet (180g) 54.50 

dazu hausgemachten Kartoffelgratin und Bohnen 

gebratene Pouletbrust an einem Jus 32.50 

Tagliatelle und Speck-Wirz



 

 

 
 

Dessert 
 

Fruchtsalat überbacken mit Weisswein-Zabaione  14.50 

Tonkabohnen-Beeren-Nockerln  15.50 

Panna cotta mit Orangen  9.50 

Dessert Plättli Du Lac 27.50 

Café Gourmand Espresso oder Cafè mit Mini Dessert 9.00 

 
 

 
 
HERKUNFTSDEKLARATION 

 

Fleisch: 

Rind: IR | Kalb: CH | Schwein: CH | Poulet: CH / DE | Ente: CH/FR 

 

Fisch und Meeresfrüchte: 

Heilbutt: Atlantik/NL | Zander: DE | Alle Fische und Meeresfrüchte kommen 

aus der Zucht 

 
Sollten Sie oder einer Ihrer Gäste von einer Allergie oder Lebensmittelunverträglichkeit betroffen sein, bitten 
wir Sie, sich bei unseren Mitarbeitenden zu informieren. Gerne suchen wir Ihnen eine passende Alternative. 

 
 
 

 
   Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt



 

 


