
das fondue-juwel a
m zürichsee



Grüner Blattsalat 3	 11
mit Kernenmix und Croûtons an französischem oder italienischem Dressing

Saisonal gemischter Salat 3	 15
mit Kernenmix und Croûtons an französischem oder italienischem Dressing

Crevettencocktail mit Avocado	 19
serviert mit Toast und Butter 

Dreierlei Bruschetta 3	 16
Tomaten, Oliven, Avocado

Tatar vom Schweizer Weiderind 	 26
serviert mit Toast und Butter

Hausgemachte Kürbiscremesuppe 3	 13.5

Frische Tagessuppe	 13.5

VORFREUDEN

KÄSEFONDUE Classic Fondue 3			  28.5
mit urchigem Bergkäse

Keywest Spezial 3			  39.5
mit urchigem Bergkäse, Trüffelöl und Champagner

Feine Zusatzoption 3			   +5.5
gekochte Kartoffeln

Dazu reichen wir frisches Brot, Silberzwiebeln,  
Essiggurken und Maiskölbli.

pro Person		  200 g

FONDUE CHINOISE
pro Person		    160 g

Keywest Original	 41
mit Rind, Kalb- und Pouletstreifen

Supplement (120g)	 24

Dazu reichen wir Bratkartoffeln, saisonales Gemüse, Essiggurken und Silberzwiebeln 
sowie hausgemachte Knoblauch-, Curry-, Tartar- und Cocktailsauce. 

Ab 10 Personen steht Ihnen auch unser gemütlicher und rustikaler 
Alpenstern auf der gegenüberliegenden Strassenseite zur Verfügung.

Fleischherkunft Rind: ARG* | Kalb: CH | Poulet: CH
in CHF inkl. 7.7 % MwSt.

Sollten Sie oder einer Ihrer Gäste von einer Allergie oder Lebensmittelunverträglichkeit be-
troffen sein, bitten wir Sie, sich bei unseren Mitarbeitenden zu informieren.

Allergiker

Preise

*Kann mit nicht hormonellen und / oder mit Antibiotika oder anderen antimikrobiellen Leis-
tungsförderern erzeugt worden sein.


