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Oktoberfestkarte
Oétoﬁeqfestmenu

Vorspeise / starter

Knoblauch Rahmsuppe mit Brezel CroUtons und Schnittlauch v
creamy garlic soup with pretzel croutons and chives

Brezel mit Obatzda Y pretzel with obatzda

Raditeller mit Meerrettichschaum und Schnittlauch Y
radish plate with horseradish foam and chives

Brezel mit Weisswurst und sussem Senf
pretzel with Weisswurst and sweet mustard

Schmankerl Platte / schmankerl platter 23.50
Landjéger, Schinken, Salami, Speck, Fleischkdse, Bergkdse und Obatzda
landjdger sausage, ham, salami, bacon, meatloaf, mountain cheese and obatzda

Hauptgang / main course

Halbes Wiesn-Hendl serviert mit Kartoffelsalat 28.50
half wiesn chicken served with potato salad

Schweinshaxe mit Kimmeljus serviert mit Semmelknodel und Saverkraut 30.50
pork knuckle with caraway jus with bread dumplings and sauerkraut

Paniertes Jagerschnitzel serviert mit Bratkartoffeln 28.50
breaded “Jdgerschnitzel” served with fried potatoes

Schweins Cordon bleu in Brezelpanade 31.50
gefillt mit Rohschinken und Obatzda, serviert mit Rosti und Saverkraut

pork cordon bleu in pretzel breading

filled with raw ham and obatzda served with hash browns and sauerkraut

Zircher Rostbratwurst mit Jus, serviert mit Bratkartoffeln und Saverkraut 27.00
grilled Zurich sausage with jus, served with fried potatoes and sauerkraut

Wolfgangs Wiesn-Pfandl 27.50
Hausgemachte Spd&tzli mit ZGrcher Rostbratwurst RGdchen an Zwiebelrahmsauce
Uberbacken mit Bergkdse und serviert mit einem Spiegelei

®. homemade spdtzli with sliced Zurich sausage in an onion-cream sauce
Aa ’5 gratinated with mountain cheese and served with a fried egg

: ﬂ/ Bierhildes Wiesn-Pfandl % 26.50
_7’\:_"’ Semmelknddel an Bier-Kaserahmsauce mit Réstzwiebeln und Sauerkraut ’
—

bread dumplings in a beer and cheese cream sauce with roasted onions and sauerkraut

@

£ Currywurst serviert mit Pommes frites / currywurst served with french fries 23.50

W Vegetarische Gerichte / vegetarian dishes
Preise in CHF inkl. 8.1% MwsSt. / prices in CHF incl. 8.1% VAT



