Herzlich willkommen

Wir begriissen Sie im Sydebandel im schonen Oberbaselbieter Hauptort Sissach.

Die Gastgeberfamilie Puvi Thurairajah und Nadja Bussinger freuen sich,
Sie als Gast im Sydebdndel willkommen zu heissen.

Das Restaurant befindet sich innerhalb der Fussgdngerzone, im Zentrum von Sissach.
Im vielfaltigen Angebot der Speisekarte lasst sich fiir jeden Gaumen etwas finden. Sei
es eine wahrschafte Rosti, ein hausgemachtes Cordon-bleu oder eines der indischen
Gerichte - hier kdnnen Sie sich richtig verwohnen lassen.

Fiir Allergiker bereitet der Koch die Gerichte individuell (nach Absprache) zu.
Haben wir Sie ,gluschtig” gemacht? Dann werfen Sie doch einen Blick in unsere
Speisekarte.

Ihr Gastgeber Team Wystube zum Sydebdndel.




Aperitif

Aperol Spritz Glas
Hugo Glas
Clipli Prosecco 10 cl
Champagnier 10 cl
Martini Bianco 17.5 Vol% 4 cl
Campari 23.0 Vol% 4 cl
Cynar 16.5 Vol% 4 cl

Unsere Weine im Offenausschank
Weissweine

Blanc de Noir Familie Wiedmer - Sissach 1dl
Traubensorte Blanc de Noir

Aquilae Grillo - Sizilien 1dl

Traubensorte Grillo

Rotweine

Soleterno Assemblage Rouge 1dl
Traubensorte Merlot, Garanoir, Gamaret

Ripasso della Valpolicella 1dl

Traubensorte Molinara, Corvina, Rondinella

Cabanico Alovini 1dl
Traubensorte: Cabernet Sauvignon, Aglianico

Primitivo di Manduria Barrique 1dl
Traubensorte Primitivo
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Vorspeisen

Griiner Salat saisonal
an franzosischer oder italienischer Sauce

Gemischter Salat saisonal
an franzosischer oder italienischer Sauce

Avocado-Apfel Salat mit Olivendl, Zitronensaft
Vegan

Niisslisalat mit Speck und Ei
an franzosischer oder italienischer Sauce

Falsche Schnecken mit Krauterbutter gratiniert
Weide Rindsfilet

Frihlingsrollen mit Mango Sauce
Lammfleisch- und Kartoffelfiillung

Tandoori-Chicken an Koriandersauce mit Fladenbrot
Pouletbrustwiirfel

Suppen

Knoblauchsuppe

Ingwer-Currysuppe mit Pouletbrustreifen und Gemiise

Kinder

Teigwaren mit Tomatensauce und Dessert

Poulet-Nuggets mit Pommes Frites und Dessert

Kleines Schnitzel paniert mit Pommes Frites und Dessert
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Cordon bleu / Weide Schwein

Cordon bleu I
gefiillt mit Speck, Zwiebeln, Peperoncini, Tilsiter
Gemiise

Cordon bleu II
gefiillt mit Zwiebeln, Speck, Mango-Chutney, Curry, Tilsiter
Gemtise

Cordon bleu III
gefiillt mit Tilsiter, Schinken
Gemiise

Cordon bleu IV Ohne Kase
gefiillt mit Speck, Zwiebeln, Peperoncini
Gemiise

Beilagen

Kartoffelgratin, Rosti, Spatzli, Pommes Frites, Nudeln, Basmatireis
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Fleisch

Kalbsschnitzel an Pilzrahmsauce 46.00
Gemiise

Weide Rindsfilet «Stroganoff» 46.00
Weide Rindsfilet an Gin Pfeffersauce 49.00
Gemiise

Kalbsleber an frischer Krautersauce 36.00
Poulet Stroganoff 36.00
Gemiise

Beilagen

Kartoffelgratin, Rosti, Spatzli, Pommes Frites, Nudeln, Basmatireis



Curry

Gebratene Zanderfilet mit Basmatireis
Gemiise
Peperoni, Tomaten

Gebratene Riesencrevetten mit Basmatireis
Peperoni, Tomaten

Tandoori-Chicken an Koriandersauce mit Fladenbrot
Pouletbrustwiirfel, Gemise
Peperoni, Tomaten

Rinds Curry mit Nudeln
Weide Rindsfiletwiirfel an Currysauce
Peperoni, Tomaten

Chicken Curry mit Basmatireis
Pouletbrustwiirfel, Gemiise, gelber Curry
Peperoni, Tomaten

Riz Casimir mit Friichteteller
Pouletbruststreifen, gelber Curry

Tagliatelle Sydebdndel
Kalbfleisch, Speck, Tomaten an Currysauce
Peperoni, Tomaten
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Vegi

Gemiise «Stroganoff» mit Spatzli

Gemiise Cordon bleu mit Kartoffelgratin

Vegan
Gemiise an Currysauce mit Basmatireis

Peperoni, Tomaten

Kokos-Risotto mit Mango

Fiir den kleinen Hunger

Portion Pommes Frites
Waurstsalat einfach
Waurstsalat garniert
Wurst-/ Kasesalat garniert

Wurstsalat garniert mit Pommes Frites

Wurst-/ Kasesalat garniert mit Pommes Frites
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Dessert

Dessertteller Sydebidndel 16.50
Dessertvariationen auf einem Teller

Warmer Schokoladenkuchen mit Vanille Glace 14.50
Mango - Kokos Panna Cotta mit Friichten Vegan 9.50
Linzertorte (nach Original Fam. Bussinger Rezept) mit Zimt Glace 9.50
Apfelkiichlein mit Vanilleglace 9.50

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen iiber mogliche Allergene in den
einzelnen Produkten / Gerichten

Herkunftslander der Fleisch-/ Fischwaren

Kalbfleisch Schweiz
Lammfleisch Australien
Weide Rindfleisch Schweiz
Weide Schweinefleisch Schweiz
Schweinefleisch Schweiz
Poulet Schweiz

Wild Europa
Riesencrevetten Vietnam

Egli Schweiz, Polen
Zander Schweiz

Alle Preise sind inkl. der gesetzlichen MwSt.



