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Gasthaus zur Blume - 4312 Magden

Tel. +41 (0)61 841 15 33 - Fax. +41 (0)61 841 15 60
www.gasthauszurblume.ch
info@gasthauszurblume.ch

Unsere Metzgete wurde in den Raumlichkeiten
der Metzgerei Tschannen hergestellt.
Nach unseren alten Hausrezepten
vom Senior Chef
Bernhard Treier.


http://www.gasthauszurblume.ch/

Vorspeisen

@T ume
Magdener Kirbisrahmsuppe

mit Steirischem Kirbisol und Rahmhaube 12.00

Gourmet Ravioli mit Steinpilzfillung
mit Salbeibutter und Belper Knolle Kase 24.50

Waldmeister— Salat
Knackiger NUsslisalat mit lauwarmen Waldpilzen an Himbeer-Nussdressing  17.50

,Blumensalat”

Nusslisalat mit gebratenen Speckwdirfeli und BrotcroGtons 17.50
Griner Saisonsalat 11.00
Gemischter Salat 12.50

Freiland Nusslisalat
mit gehacktem Ei 13.50

Beefsteak— Tatar
von mild bis feurig, mit Remy Martin Cognac verfeinert
serviert mit Toast und Butter 21.00

Hauptgange

Schweinssteak mit Krauterbutter
GemuUsegarnitur, Pommes frites 34.00

Panierte Schweinsschnitzel
Gemdusegarnitur, Pommes frites 32.50

Rahmschnitzel
GemuUsegarnitur, Butterntdeli 33.50

Kalbfleisch Cordon-bleu mit Hinterschinken- und Mammutasefillung
Gemusegarnitur, Regio Pommes frites 48.50

Geschnetzeltes Kalbfleisch nach ,Zircher—Art”
an Champignonrahmsauce mit Knusper-Roschti 42.00

Entrecote vom Schweizer Weiderind serviert mit Krauterbutter
Gemdusegarnitur, Pommes frites 52.00

Schweizer Eglifilets ,Valperca“aus Raron im Vallis
in Mandelbutter gebraten, serviert mit Gemusegarnitur und Salzkartoffeln ~ 46.50

Rehpfeffer «Forsterart»
serviert mit Rotkraut, Rosenkohl, Friichten, Preiselbeeren und Butterspatzli  37.50

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer



Rehrickenmédaillon an feiner Waldpilz — Gin Rahmsauce
serviert mit Rotkraut, Marroni, Rosenkohl, Butterspatzli

Metzgete Spezia[i‘céiten

Bratwurst an Zwiebelsauce
Bratwurst an Zwiebelsauce
mit Roschti

Blut- und Leberwurst an Zwiebelsauce
Blut- und Leberwurst an Zwiebelsauce
mit Roschti

Blutwurst an Zwiebelsauce
Blutwurst an Zwiebelsauce
mit ROschti

Leberwurst an Zwiebelsauce
Leberwurst an Zwiebelsauce
mit ROschti

Schweinskotelette (350 Gramm)“original Metzger — Art"!!
an feiner Bratensauce

,Suuri Laberli”
an Aceto Balsamico Sauce, serviert mit Roschti

,Kesselifleisch” nach Grosi's Rezept
serviert mit frischem Meerrettichschaum
(in der Gemusebouillon gekochte Schweinsschulter)

UNSERE EMPFEHLUNG: Schlachtteller

Vo Allem & chlii Oppis

DBume

59.50

13.00
18.50
22.50
28.50
13.00
18.50
13.00
18.50

25.50

22.50

19.50

Kleine Blut-, Leber- und Bratwurst, Kesselifleisch, Meerrettichschaum ,Kren”

Opfelschnitzli, Sauerkraut und Rdschti

Portion Rdschti
Portion Leder- Opfelschnitzli
Portion Sauerkraut (nach Hausmacher-Art)

32.00

8.50
5.50
6.50

Die Weinempfeh[ung zu unserer traditionellen Metzgete:

Magdener Lanzenberg Blauburgunder 5dl
Frischer Sauser 5dl

Magdener Cru Bernhard 5dl

24.00
15.00
30.00

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer



