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Cheniivorschlige

Bei einer Personenzahl ab 10 Gasten bitten wir Sie sich auf ein einheitliches
Menu zu beschranken, wobei fiir Ihre vegetarischen Gaste eine fleischlose

Alternative bestellt werden kann. Sie finden diese auf der aktuellen Mentikarte

Vielen Dank.

Gasthaus zur Blume - 4312 Magden

Tel. +41 (0)61 841 15 33 - Fax. +41 (0)61 841 15 60

www.gasthauszurblume.ch

info@gasthauszurblume.ch


http://www.gasthauszurblume.ch/

lume

Geschatzter Gast

Einen Grund fir ein kleines Fest oder ein gemeinsames Essen wird man immer haben, denn diese
Anlasse bringen viel Freude und sind fir alle ein unvergessliches Erlebnis.

Das gesamte Blumenteam wird mit seinem ganzen Wissen und Kénnen zum Gelingen Ihres Anlas-
ses beitragen. Lassen Sie sich iberraschen und verwohnen.

Wir haben unsere Bankettunterlagen lberarbeitet und unsere Angebote teilweise neu arrangiert.
Es ware uns eine grosse Freude, mit Ihnen zusammen einen zauberhaften Tag oder Abend gestal-
ten zu kénnen.

Die Raumlichkeiten kdnnen passend zur Grdsse des Bankettes und Jahreszeit/Witterung aus fol-
genden Angeboten gewahlt werden:

Bluemesaal: - 30 — 60 Personen (mit Tanz max. 50 Personen)

Gaststube: - 40 Personen

Kegelbahn: - 16 Personen (Benitzung der Kegelbahn pro Stunde CHF 20.--)
Magdenerstibli: - 12 Personen

Gartenterrasse: - 60 Personen

Rebhsli: - 15 Personen

Es ware uns eine Ehre, auch Sie in naher Zukunft bei uns begriissen und verwdhnen zu dirfen.
Bis dahin wiinschen wir Ihnen alles Gute.

Kurt Treier und Crew

Unsere Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.
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Allgemeine Informationen

In unserem Bestreben, Ihnen die bestmdégliche Qualitdt bieten zu kdnnen, wahlen wir unsere Lie-
feranten und Produkte nicht nach dem Preis, sondern nach der Qualitat aus, Qualitat die Sie
schmecken werden.

Unser Bauernbrot wird beinahe taglich in unserem Holzofen
in Maisprach nach gebacken.

Das knusprige Apérogeback und die feinen Torten liefert die Backerei Konditorei Aukofer aus
Mohlin sowie die Hofbdckerei Rosenau in Rickenbach

Die herrlichen Grand-Premio Glaces und Sorbets sind von Movenpick.

Das Fleisch und die Wurstwaren beziehen wir von den Dorfmetzgerei Tschannen und von diversen
spezialisierten Handlern. Die Herkunftslander der Fleischsorten sind:

Gefllgel: Frankreich, Magenwil
Egffiliets: Valperca Fischzucht, Raron
Kalbfleisch: Schweiz

Kaninchenfleisch:  Schweiz, Ungarn
Lammfleisch: Neuseeland, Irland
Rindfleisch: Schweiz Weiderind
Schweinefleisch:  Schweiz

Forellen: Violenbach, giebenach

Frischgemuse und Salate liefern Gebrider Marksteiner Basel taglich ins Haus.
Unser Biogarten reicht leider nicht aus, um den Bedarf zu decken.

Unser Fassbier kommt ganz aus der Nahe, aus dem Feldschlésschen in Rheinfelden.

In unserem Weinkeller lagern nicht nur einheimische und eigene Weine, wir fihren zusatzlich ca.
150 Sorten aus den beriihmtesten Weinanbaugebieten der Welt.

Unsere Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.
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Allgemeine Informationen

Aktivitaten lockern ein Fest auf und erzeugen eine gute Stimmung. Sie mochten mit Ihren Gas-
ten eine private Raubtiershow erleben, eine Glasblaserei besichtigen oder historische Statten be-
suchen, wir geben Ihnen gerne Tipps und reservieren Karten und/oder organisieren die Hin- und
Rlckreise.

Eine Bewilligung flir eine Freinacht kann gerne eingeholt werden!
Wir berechnen Ihnen ab 00.00 Uhr pro Stunde 200.-

Kegelbahn kdnnen sie gerne mieten der Preis pro Stunde ware 20.-

Selbstverstandlich kénnen Sie Ihren persdnlichen Favoriten selber zusammenstellen, ganz nach
Ihren Wiinschen und Budgetvorgaben.

Flr Saisonangebote wie zum Beispiel Wild, Spargeln,
Sommergerichte oder Metzgete verlangen Sie bitte unsere speziellen Karten.

Aperitifs nach Getrankekarte

Martini, Cynar, Campari, usw., Lillet, Aperol Spritz, Hugo
Orangen- oder Tomatenjus

Pommes Chips, NUssli pro Person 4.00
Belegte Brotli pro Stlick 7.50
Diverses Apérogeback pro Person 7.50
Schinkengipfeli, Quiche pro Stuck 7.50
Party-Brot pro Person 7.50

Der Aperitif kann bei schénem Wetter gerne im Garten oder in unserer Kegelbahn serviert werden.

Fur weitere Aperitifs empfehlen wir Ihnen unsere Weinkarte.

Unsere Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.



Vorspeisen, Salate und Suppen

DBume

Kdnnen gerne von der aktuellen Speisekarte

Einheitlich ausgewahlt werden.

Tagessuppe
taglich frisch zubereitet
erkundigen sie sich beim Servicepersonal

Rindsbouillonsuppe
mit hausgemachten Fladli

Tomaten Cremesuppe
mit Gin, Rahmhaube

Ragout von frischen Waldpilzen
mit Krautern und Rahm serviert auf Toast

Feiner Graved- Lachs mit Krautern mariniert
fein geschnitten, serviert mit Meerrettichschaum und Sauce Lidingoe

Rauchlachstatar
mit Dill und Wodka gewrzt dazu Toast und Butter

Beefsteak — Tatar von mild bis feurig
mit altem Cognac verfeinert dazu Toast und Butter

Blumensalat
Nusslisalat mit gebratenen Speckwirfel & Brot CroGtons

Griner Blattsalat
Gemischter Salat
Freiland Nisslisalat (saisonal)

mit gehacktem Ei
mit hausgemachtem Graved- Lachs

Wir servieren unsere Salate an einer hausgemachten French Dressing Sauce

8.50

11.50

11.50

21.00

25.50

21.00

21.00

17.50

11.00

12.50

13.50
19.50

oder an italienischem Dressing mit Olivendl extra vergine und Balsamicoessig.

Unsere Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.



Tellergerichte ohne Nachservice

(Alle unsere Gerichte werden mit einem Saisonsalat serviert)
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Kalbs- und Schweinsbraten
Kartoffelstock
GemuUsegarnitur 41.50

Geschnetzeltes Schweinefleisch
Reis oder Butternudeli
GemuUsegarnitur 38.50

Paniertes Schnitzel
Pommes frites

GemuUsegarnitur 37.50
Cordon bleu

Pommes frites

Gemusegarnitur 43.50

Rahmschnitzel Schwein
Butterntdeli
GemuUsegarnitur 38.50

Schweinssteak mit Krauterbutter
Pommes frites
GemuUsegarnitur 40.50

Kalbs oder Schweinsbratwurst
Pommes frites oder Rosti
GemuUsegarnitur 34.50

Zusatzlich zu den Gerichten sind erhaltlich:

Fische in allen Zubereitungsarten sind ebenfalls als Tellerservice erhaltlich!

Das Angebot richtet sich nach der Saison.
Immer erhdltlich sind: Egli, frische ganze Forellen, Riesencrevetten.

Unsere Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.



Tellergerichte mit Nachservice
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(Alle unsere Gerichte werden mit einem Saisonsalat serviert)

Kalbs- und Schweinsbraten
Kartoffelstock oder -gratin
Reichhaltige Gemusegarnitur

Schweinssteak an Pilzrahmsauce
Hausgemachte Butterntideli, Nachservice mit Pommes frites
Reichhaltige Gemusegarnitur

Schweinssteak an griiner Pfeffersauce
Butternideli, Nachservice mit Pommes frites
Reichhaltige Gemusegarnitur

Wienerschnitzel vom Kalb
Hausgemachte Butterntideli, Nachservice mit Pommes frites
Reichhaltige GemUsegarnitur

Riz Casimir (Kalbfleisch)
mit vielen Frichten garnierter Reisring

Rahmschnitzel an Champignonrahmsauce (Kalbfleisch)
Butternideli, Nachservice mit Pommes frites
Reichhaltige Gemusegarnitur

Lammricken mit feinen Krautern gebraten
serviert an einer feinen Portweinsauce
Kartoffelgratin

Reichhaltige Gemusegarnitur

Kalbssteak “CARREE” am Stlick zart rosa gebraten

an Morchel-Cognacrahmsauce

Hausgemachte Butterntideli, Nachservice mit Pommes frites
Reichhaltige GemUsegarnitur

Bei Men(s: Gemischter Salat oder Nusslisalat mit Ei gegen Aufpreis

Bei Men(s: Blumensalat gegen Aufpreis

Unsere Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.

42.50

44.00

44.00

56.00

39.50

55.00

56.50

63.00

5.00
10.00



Tellergerichte mit Nachservice

(Alle unsere Gerichte werden mit einem Saisonsalat serviert)
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,Les trois filets mignons’

(vom Schwein, Kalb und Rind, in 2 Gangen serviert)
Krauterbutter, Morchel- und Béarnaisesauce
Kartoffelgratin und Hausgemachte Butterntdeli
Reichhaltige Gemusegarnitur

Kalbspiccata an Tomatensauce
Spaghetti
Reichhaltige Gemusegarnitur

Kalbssteak ,Calvados’

an feiner Calvadosrahmsauce

Kartoffelkroketten oder hausgemachte Butterntidel
Reichhaltige Gemusegarnitur

,Cordon bleu’

mit Schinken und Kase gefilltes Kalbsschnitzel
Pommes frites

Reichhaltige Gemusegarnitur

Schweinsfiletmédaillon ,Lemon’

an feiner Zitronenschaumsauce

Hausgemachte Butterntideli, Nachservice mit Pommes frites
Reichhaltige Gemusegarnitur

Schweinsfiletmédaillon ,Bolets’

an feiner Steinpilzrahmsauce

Hausgemachte Butterntideli, Nachservice mit Pommes frites
Reichhaltige GemUsegarnitur

Entrec6te am Stick gebraten ,Rostbeef”
an feiner Sauce Béarnaise

Kartoffelgratin

Reichhaltige Gemusegarnitur

Rindsfilet grilliert

serviert an Sauce Béarnaise oder griiner Pfeffersauce
Hausgemachte Butterntdeli, Nachservice mit Pommes frites
Reichhaltige Gemusegarnitur

Unsere Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.

74.00

54.00

64.00

56.50

50.50

54.00

60.00

70.00
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Dessertvorschlage von der aktuellen Dessertkarte

Dessertteller mit vielen, verschiedenen Kostlichkeiten 18.00
Vacherin Hochzeitstorte (Confiserie Aukofer, Mohlin), pro Person 12.50
Wird die Torte vom Veranstalter mitgebracht, pro Gedeck 2.50

Bestattungen und Wandergruppen

Kalte Platten mit Kase schén garniert dazu Buurebrot pro Person 28.00

Heiser Saftschinken serviert mit Kartoffel -& griiner Salat pro Person 28.50

Preisanderungen vorbehalten.

Unsere Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.
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An alle Weinfreunde und —kenner

Der letzte Jahrgang wurde bereits in Flaschen abgefillt und eingelagert. Seine Qualitat ist erneut
Uberdurchschnittlich. Dies ist das Resultat der taglichen Arbeit unserer Winzern im Rebberg und
der fachmannischen Pflege und Unterstiitzung durch unseren Kellermeister Herr Urs Gasser von
Fehr & Engeli, Ueken.

Seit bald 20 Jahren bauen wir in Magden Reben an. Inzwischen ist daraus eine Flache von rund
3,5 Hektaren geworden. Die Bewirtschaftung erfolgt nach den strengen Richtlinien der integrierten
Produktion (IP).

Aus den geernteten Trauben werden nicht nur Weine, sondern zusatzlich noch Branntweine her-
gestellt. Herr Werner Anker aus Holzikon brennt und flillt diese Spezialitaten ab.

Die Palette der Hausweine ist gross:

Magdener Chardignon Assemblage
Magdener Kerner

Magdener Gutedel

Magdener Blauburgunder
Magdener Cru Bernhard Auslese
Magdener Rosé

Magdener Barrique

Magdener Crémant rosé

Alle unsere Hausprodukte kdnnen auch ,lber d” Gass’ gekauft werden. Die Preise und das aktuelle
Angebot erfragen Sie am einfachsten bei unserem Personal oder beim Chef personlich.

Falls Sie Ihren eigenen Wein mitnehmen, werden 20.00 CHF pro Flache Zapfengeld verlangt.

Unsere Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.



