SPEDITION

RESTAURANT & BAR IN BADEN

Geschatzte Gaste und liebe Freunde
- Gut Ding will Weile haben -

Schon seid ihr bei uns!

Mit Freude prasentieren wir euch unsere Winterkarte,
die nicht nur den Zauber der kalten Jahreszeit einfangt,

sondern auch biologisch nachhaltige Zutaten in den Mittelpunkt stellt.

Geniesst mit uns den Winterzauber und unterstltzt gleichzeitig nachhaltige Landwirtschaft.
Lasst euch von der Vielfalt und Kreativitat unserer Winterkarte verzaubern
und geniesst ein unvergessliches kulinarisches Erlebnis, das mit Liebe
und Hingabe vom Inhaber Christian Hauber und seiner Crew zubereitet wurde.

Einen guten Appetit winscht euch das Spedi-Team.

Aus dem Topf — heiss und kraftig

Linsensuppe | Erbsen | Speck-Chips vegan ohne Speck 14
Randensuppe | Sauerrahm vegetarisch 12
Panzanella — frisch und knusprig 28

Polipetti | Brot | Kapern | Cherry-Tomaten | Gurken | Oliven | Paprika Coulis

Trio von Aubergine vegetarisch — delikat und erlesen 2%
Mousse | Eingelegt | Frittiert | Frischkase | Granatapfel | Sauerrahm

Gratinierte Miesmuscheln — heiss aus der Nordsee 27
Krauter | Kase | Bruschetta

Aus dem Garten — frisch und knackig vesan 14
Blattsalat | Haus-Knackebrot | hausgemachtes Italian-Dressing

Bio-Wasserbuffel-Tatar von BiiffelPeter
hausgemachtes Brioche-Toastbrot & Butter

Kapernapfel | Oliven | Zwiebeln | Essig-Gurke

Als Vorspeise 2
Als Hauptspeise 42
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Aus dem Gemiisebeet . ..

Sri Lanka vegan
Gemuse-Curries | Dhal | Homemade Chutney | Papadam | Roti | Jasmin-Reis

Gefullte Peperoni vegan
Linsen | SUsskartoffeln | Ras el Hanout | Cashew-Safran-Sauce

Ravioli vegetarisch
Feigen | Pecorino | Wintergemise-Piiree | Salbeibutter

Oma‘s Kartoffel Gulasch vegetarisch
Hausgemachte Semmelknddel | Sauerrahm

Von der Weide . . .

Schweizer Weiderind aus Muttertier-Haltung <Bio Suisse Knospe>»
Pommes frites | Wintergemise | Sauce Béarnaise

130g Weiderindsfilet vom Grill

180gWeiderindsfilet vom Grill

Alternatives Filet
Grillade de boeuf a la Chateaubriand 220 g - ab 2 Personen pro Person

Sauce Béarnaise | Wintergemuse | Beilage nach Wahl*
*Pommes frites | Ofenkartoffeln | Jasmin-Reis | Résti-Fries | Udon Nudeln

Rindsfiletwiirfel <TERIYAKD TH X &

Weiderindsfilet 1609 | hausgemachte Teriyaki-Sauce | Wokgemuse | Udon Nudeln

Cordon Bleu
Schwein BioKnospe | Bio-Ofenschinken | Bergkase | Pommes frites | Wintergemise
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Aus dem Winterzauberland . . .

Kalbskopf Baggli <Tangs Schatze»
Dunkle Sweet 'n Sour Sauce | Zitronengrass | Sake | Wok-Gemuse | Jasmin-Reis

Lammcurry <NDIA>
Bio Knospe Luzerner Lammragout | Jasmin-Reis | Gemusecurry | Papadam Chips | Dhal

Entrecote vom Hof Lucas Gerber'80s <Café de Paris»
Gemuse | Pommes frites | Café de Paris

Coque au Vin
Bio-Poulet | Kraftige Rotweinsauce | Ofenkartoffeln | Silberzwiebeln | Speck

Aus den Gewassern . ..

tHai-Fisch Curry
Lachs | Jakobsmuscheln | Crevetten | gelbes Thai-Curry | Jasmin-Reis

Deklaration | Allergene

Gemise und Frlichte | SGG Waser AG
Rindfleisch | Bio Knospe RegioMetzg
Milchprodukte, Kése, Eier, Kaffeerahm | BioSuisse oder Schweiz

Kalbskopf-Baggli| Schweiz
Entrecote | Hof von Lucas Gerber | Enges | Neuenburg

Bio-Lamm | Bio Knospe | Vierwaldstattersee | Luzern

Bio-Rindshackfleisch | Bio Suisse
Bio-Poulet | BioKnospe
Bio-Wasserbuffel | BiffelPeter Bio Knospe
Lachs | ASC Norwegen
Jakobsmuscheln | FAO 61 MSC

Bio-Crevetten | VNM

Schwein | Bio Knospe Suisse

selbstgemachtes Brot | selbstgemachtes Kaffeegebé&ck | Schweizer Weizen | Roggen | Dinkel

Fur Fragen zu Allergenen bzw. Intoleranten oder weiteren Deklarationen:
Unser Servicemitarbeiterinnen gibt euch gerne Auskunft.

Teile uns doch bitte mit, falls ihr es eilig habt.
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Fur die kleinen Gaste

Naturlich auch als Erwachsenen-Portionen erhaltlich *CHF13

Chicken Nuggets (Home made, BIO) | Pommes frites
Portion Pommes frites

Rosti-Frites
Linguine mit

Schnipo (BIO Knospe Suisse)

Rauberteller

G‘hacktem (BIO-Rind) und Apfelmus

ONz© O

Unsere Philosophie
Wir setzen auf regionale und saisonale Produkte,

die umweltbewusst und nachhaltig angebaut werden.
Dies ermoglicht uns, frische, geschmackvolle Gerichte zu kreieren,
die die winterliche Atmosphare perfekt widerspiegeln

Vor den Kulissen stehen
Nanthi
Valentina
Rocio
Bogdana Service-Praktikantin "BEBE"
Florian alias "E Miguel”
Kyu Grieder “der Asiate”

Hinter den Kulissen stehen
Ghandi ,4 Hamo
Lars Guggenbuhler Lehrling (3.Lenrahr) 3lias “kleiner Junge”
Rocco alias "Der Stille”
Schwester Nahleen alias "Die mit dem Wolf tanzt”
Chris alias -~

Preise in CHF und beinhalten 8.1% Mehrwersteuer


https://de.pons.com/%C3%BCbersetzung/arabisch-deutsch/%D8%B0%D8%A8%D8%A7%D8%A8%D8%A9

