BAR MENU

TRADITIONAL JAPANESE CUISINE

Fuvga of Japan

@fujiyaofiapan #fujiyacfia




LEICHTE GERICHTE

LIGHT DISHES

Alle Gerichte sind mit einer Reduktion von 10 %
auch als Take-Away erhaltlich

CEVICHE 29
frischer Fisch - Limone - Koriander - Chili - gedampfter Reis

catch of the day - lime - coriander - chili - steamed rice

SURF ‘N’ TURF TATAR 28
Thunfisch - Rind - Wakamesalat - Gyoza Chips

tuna - beef - wakame salad - Gyoza chips

GEMUSE GYOZA
gekiihlte Misosuppe - asiatisches Gemiise - Edamame

vegetable Gyoza - cold Miso soup - Asian vegetables - Edamame

CARPACCIO VOM RIND 29
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Wasabicreme - Sesamol - Reisessig - Zwiebelsprossen - Marktsalat

beef carpaccio - wasabi cream - sesame oil - onion sprouts -
rice vinegar - market salad



LAUWARMER GLASNUDELSALAT 28 36

Cocktailcrevetten - Gemusestreifen - Sojasprossen - Edamame
Lukewarm glass noodle salad - cocktail shrimps - vegetables - soybean sprouts -
Edamame

BUNT GEMISCHTER BLATTSALAT 23

Sojasprossen - Gemiisestreifen - Datteltomaten - japanisches
Sesamdressing

mixed salad - soy sprouts - vegetable stripes - cherry tomatoes - Japanese
sesame dressing

+ Freiland Pouletbruststreifen +6
free-range chicken strips

+ Black Tiger Krevetten - Chilisauce +6
pan-fried Black Tiger prawns - chili sauce

+ Sashimi - Wasabi-Dip +6
Sashimi - Wasabi dip

+ Cocktailcrevetten +6
cocktail shrimps

+ hausgemachte Gemise-Friihlingsrolle +5
Home-made vegetable spring roll

+ Gemiuse Gyoza - Sweet & Sour Sauce +3
vegetable Gyoza - sweet & sour sauce



MESH]

REIS GERICHTE / RICE DISHES

EBI NO YAKI MESHI
gebratener Reis - Cocktailshrimps

fried rice - shrimps

YAKI MESHI

gebratener Reis - Gemdse - Ei

fried rice - vegetable - egg

NINNIKU NO YAKI MESHI
Knoblauchreis - Irish Beef

garlic rice - Irish beef

TERIYAKI DON
Teriyaki - Rind ODER Fisch - gedampfter Reis

Teriyaki - meat or fish - steamed rice

KAISEN DON

Sashimi - gedampfter Reis
Sashimi - steamed rice
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SUSHI & SASHIMI

SUSHI & SASHIMI STARTER // 10 pieces

SUSHI & SASHIMI MAIN COURSE // 20 pieces

FUTOMAKI ATLANTIC ROLL // 4 pieces

verschiedene Fische

various fish

FUTOMAKI EBI TEMPURA ROLL // 4 pieces

Tempura Black-Tiger-Riesencrevetten
Tempura king prawns

CALIFORNIA ROLL // 10 pieces

Surimi - Avocado - Mayonnaise

YASAI CALIFORNIA ROLL // 10 pieces

Gurke - Salat - Avocado - Mayonnaise

cucumber - salad - avocado - mayonnaise
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SAKANA MAKI ROLL // 10 pieces 16

Shake Lachs -salmon
Maguro Thunfisch -tuna

Hamachi Kingfisch - kingfish

YASAlI MAKI ROLL // 10 pieces 10

Kyuri Gurke - cucumber

Abokado Avocado

alle Maki Rollen sind auch scharf erhaltlich
all Maki rolls are also available spicy

NIGIRI // 2 pieces 10
Shake Lachs -salmon

Maguro Thunfisch - tuna
Hamachi Kingfisch - kingfish
Ebi Crevetten -prawn

Gyu Niku Rindfleisch - beef

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Gerne informieren wir Sie zu den Allergenen in unseren Gerichten
und Uber die Herkunft unserer Lebensmittel.



DEKLARATION

ALLERGENE & HERKUNFT

Falls Sie allergisch auf Nahrungsmittel reagieren oder unter
Lebensmittel-Unvertraglichkeiten leiden, bitten wir Sie,

uns unbedingt darliber zu informieren. Unsere Gastgeber
sind lhnen bei der Auswahl der Speisen gerne behilflich.

Herkunftsbezeichnung, falls nicht anders deklariert:
Rindfleisch: Schweiz, Irland, Australien*
Geflugel: Schweiz

Tagesfisch: versch. Herkunft

Thunfisch: PhilippinenFAO71

Kingfisch Zucht: Australien

Lachs Zucht: Schottland

Riesen-Krevetten Vietnam

Shrimps: Danemark FAO87

Surimi: Thailand FAO57

Hummer & Jakobsmuscheln: Kanada FAO21

* kann mit Hormonen, Antibiotika und/oder antimikrobiellen
Leistungsforderern erzeugt worden sein

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.




