ALTES TRAMDEPOT

RESTAURANT BAR BRAUEREI

BODESTANDIG - AUTHENTISCH - REGIONAL

AUTHENTISCH U REGIONAL

HANDWARK U KREATIVITAT

USES BIER CHOUFE

Handarbeit und Nachhaltigkeit in der Tramdepot Kiiche

Unser Kiichenteam mit Kiichenchef Enrico Richter kocht bodenstandige
Gerichte aus regionalen und hochwertigen Produkten. Trotz unserer Grosse

Die Biere unserer Brew Crew

Seit unserer Erdffnung 1998 brauen wir unser Bier in den
grossen Kupferkesseln mitten im Restaurant. Unsere

33cl Flaschli, 75¢l Edition-Biere,
2 Liter Flaschen & 5 Liter Dosen

Nimm Dein Lieblingshier direkt mit nach Hause.

stellgn wir praktis.ch.alles selber her - darauf.sind vyir stolz!' Mit kurzen Wegen, Brew B(ew, Irund um Brauereileiter Matthias Koschahre, Ohne Vorbestellung an der Bar erhéltlich oder tiber EigaE
der richtigen Portmmeyung und Planung arbeﬁen wir stindig daran, unseren braut vier bis sechs Mal pro Woche, Jewg]Is 1600 Liter den Onlineshop shop.altestramdepot.ch direkt EAST
Fussabdruck zu verkleinern und Nachhaltiger zu werden. Bier. Nebst unseren Klassikern Helles, Marzen und nach Hause bestellen.
. Weizen, entwickeln sie iber 30 Bierspezialitaten pro Jahr.
Produkte aus der Region Voller Einsatz fiir einziaartioes Bier. das Freud ht Bier fiirs Fest - Partyfasser & Co
Wir sind sfltark mit derSltadt"Bern qnqlder Region \l/erwurzelt."Bretzel sowie lO er Einsatz tur elan|galr Iges. Ier, as rPfu le mac ) Unsere Biere sind auch in 10 & 20 Liter Partyfassern R
Blurgeirhrotchen stellt die Bac'kerellRohtllsberg.er in Wzlibern furl uns her, Hl|er wer.denlauch me}I 500 Liter B|er gemeinsam mit fiinfzig Kilo Pflaumen fir erhaltlich. Fiir gréssere Feste kinnen auch Schankanlagen i
d|§3 Marzen Bra’swurstlproduzmrt die Metzgerei Spahni aus Zollikofen ein Jahrin &in Fass emgel:agert, im |§erner JuraﬂWachoIdgr Asﬂte ggsammelt oder gemietet werden. Informationen findest Du auf unserer &
mit unserem Mérzenbier. mehrere Sdcke Mate Tee in einen Gértank gehangt. «All in~ fiirs Bier, sozusagen. Homepage altestramdepot.ch.
Z‘ASSE
11.00-23.00 Uhr 11.00-23.00 Uhr 11.00 - 14.00 Uhr und 18.00 - 22.00 Uhr
Zwiehelsuppe #/ *¢7¢"1"° 13.0  Rindstatar ,Tramdepot ™ **"° 75925.0 /1509 36.0  Rindsfilet Stroganoff """’ 44.5
verfeinert mit Majoran & CroGitons mit Toast & Butter in Rotweinsauce mit Peperoni, Zwiebeln, Champignons & Essiggurken
. u mit Butternudeln, Saisongemiise & Créme fraiche
Saisonaler Blattsalat # ™ *¢¢F¢*tie 115  Tatar,Vegan“ ¥'"" 80g 23.0 / 160g 33.0
mit Croditons & Hausdressing auf Ackerbohnen-Basis Ossobucco”*°"’ 39.5
) * mit Vollkorn-Toast & Margarine im Marzenbiersud geschmort
Chefsalat zum Teilenf ™ *7¢ "1 p.P.10.5 mit gebratenen Butterspatzli & Saisongemiise
saisonaler Blattsalat mit Crodtons & Hausdressing mit Cognac, Calvados oder Whisky +45 ] \ooLo
. U Geschmorte Rindshacken 36.5
Niisslersalat 14.5 im M4rzenbiersud
mit gehacktem Landei, Crodtons & Frenchdressing KLASSIKER mit gebratenen Butterspatzli & Saisongemiise
mit Speck +2.5
Roastheef Teller *"’ 995  Wurst-Kise-Salat™ "’ 24.0  1/2Backhend
mit Tartarsauce, Kresse, Kapern & Zwiebeln mit Zwiebeln, Essiggurke & Gruyere-Kase mit Kartoffel-Burkensalat 36.0
zusétzlich kleine Portion Pammes Frites 65 Roastheef Teller **"* 335  mitPommesFrites"" 36.0
Salat Schiissel ’ NEFGHMNO 20.5 mit Tartarsauce, Kresse, Kapern, Zwiebeln & Pommes Frites Winterliche Ravioli ’ ACBL 34.5
gemischter griiner Salat, Kighererhsen, Ayocaqo, Orangenfilet, Hacktatschli vom Napfschwein LWo 28.5 mit Baunjquss—Feige—RiqpttanIIL{ng,. )
Cherry Tomaten, Gurke, grillierte Peperoni, CroGtons & Kerne i i karamellisierten Baumniissen, Kiirbiswiirfeln, Morcheln,
J . mit Kartoffel-Gurkensalat & Senf vl Daurit
an Krauter-Ahornvinaigrette Junglauch, Wirsing, frittiertem Federkohl & Parmesan
wahlweise mit Emmentaler Rosti hausgemacht ° 24.5
- Pilzragout lauwarm] o 00 mit gebratenen Speckstreifen & Kése (iberbacken, dazu Apfelmus GORDUN BLEU
- Gebratenen Pouletstreifen mariniert mit Honig-Thymian +10.0 Bauern Rosti hausgemacht foenes 23.0
- Planted Pulled BBQ (Planzenproteine) ¥ *" 400 it Spiegelei, gerdisteten Zwiebeln G Kase iberbacken Cordon Bleu vom Schwein (2s0g)"*°* 38.0
Susitzli-Kase Pf geftillt mit Beinschinken & Schangnauerbergkéase
patzli-Kase Pfanne dazu Pommes Frites, Saisongemise & Zitrone
PASSEND ZUM BIER mit gebratenen Speckstreifen & Apfelmus * *° 26.5 NEGHLN
o it ' Poulet Oberschenkel Cordon Bleu (2209) 36.5
Laugenbretzel Nature # *°° 5g  MitPilzragout 2885 gefilllt it Pouletschinken & Schmelzkése
wahlweise mit: . . ) dazu Pommes Frites, Saisongemiise & Zitrone
» TEHO Tram-Méarzen-Bierbratwurst (schwein)
ShilSauce it Kartoffel-Burkensalat & Senf 26.5 =
- siissem Handimaier Senf " Mit Rartoftel-burkensalat a oén . HARZHAFT
- Butterportion° mit Sauerkraut, Brot & Senf " ° 26.0 S
" mit Zwiebelsauce § Rosti " 28.5 ' ALUO
Laugenhretzel gefiillt****" It Zwiebelsau l Sghwelnshaxe aus dem Ofen . 40.5
e . mit Marzen-Biersauce, Sauerkraut & Rosmarinkartoffeln
mit Schinken oder Salami 12.5 BURGERS .
mit Brustrami (gegartes Rindfleisch) oder La Bouse (Weichkse) /# 14.5 Fl.an.ksteak"vom Grill trosa) 42.0
. mit Zitronen-Krauterhutter
Weisswurst im Sud 2xsog)**°" 21.5 Tramdepot Beef Burger 34.5 dazu Pommes Frites & Grillgemiise
mit stissem HandImaier Senf & Laugenbretzel Burger vom Schweizer Rind, Eisbergsalat, Tomate, * 50
] suo Zwiehel, Essiggurke, Weisskabissalat, Cheddar Kése, Kalbsgeschnetzeltes 39.5
Braumeisterplatte 28.0 Speck & BBQ-Whisky Sauce im Mais-Chili-Bun mit Pilzrahmsauce & Rdsti
Fleischkése, Brustrami (gegartes Rindfleisch), Trockenwurst, dazu Pommes Frites mit extra Saisongemiise +4.0
gekochter Schinken, La Bouse (Weichkase), Schlossbergerkése mit Spiegelei +2.0 % 60
dazu Radieschen, Bierrettich, Brot & Senf Kalbsleberli S ) 38.5
Crispy Chicken Burger*""°**""’ 36.5 in Butter geschwenkt & mit Madeira abgeldscht,
Schweizer Zanderknusperli**"***"*" 26.0 Burger vom Schweizer Poulet im Cornflakesmantel mit Kréuter-Kalbsjus, Schalotten, Junglauch & Rosti
serviert im Korbli mit Tartarsauce & Pommes Frites mit Eishergsalat, Coleslaw Salat, Tomate, Zwiebel, Essiggurke, mit extra Saisongemiise *- +4.0
Cheddar Kase & Eommery-Senf-Sauce im Mais-Chili-Bun Weisswurst Ravioli ***" 99.5
dazu Pommes Frites ; ; e . ,
FLAMMCHUECHE i Crianalai Weisswurstftillung mit siisser Handimaier Senfrahmsauce,
mit Spiegelei +2.0
Kresse & Parmesan, hergestellt von La Marra
Klassisch*® 225 Planted Pulled BBQ Burger L AL 34.5 der Berner Pasta Manufaktur nach unserem Rezept
Flammkuchen-Créme, Zwiebeln, Speck & Schnittlauch Pulled aus Proteinen von Erbsen, Hafer & Sonnenblumen, w . o I
. g Eisbergsalat, Coleslaw Salat, Tomate, Zwiebel, Essiggurke Waadtlander Lachsforel!gnfllgt VPm Grill 39.5
Mediterran ‘ | o 235 6 vegane Krautermayo im Mais-Chili-Bun mit Rosmarinkartoffeln, Grillgemise & Olivendl
Flammkuchen-Créme, Zwiebeln, Junglauch, Grillgemiise & Rucola dazu Pommes Frites
Winterlich # *°° 24.5
Flammkuchen-Créme, Zwiebeln, Junglauch & Pilzragout
sscoe Allergene & Lebensmitteldeklaration findest Du hier: Apfelstrudel ** 15.0  Barner Bronnti Creme """ 9.5
EY % mit Vanille Eis aus unserer Eiswerkstatt & Rahm mit Rahm
sgllsc - auch gluten- 6 laktosefrei bestellbar ) Vors L CCEFEH LU
% I Vegetarisch W Vegan Vermicelles 145 Schoggikiichlein Cailler® 16.0
' mit Meringues & Rahm mit fliissigem Cailler-Schokoladenkern
dazu Vanille Eis aus unserer Eiswerkstatt +5.0 dazu Vanille Eis aus unserer Eiswerkstatt

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. dem gesetzlichen MwSt.-Satz




