ALTES TRAMDEPOT

RESTAURANT BAR BRAUEREI

BODESTANDIG - AUTHENTISCH - REGIONAL

BREW CREW NEWS A BSUNDRIGI UBERNACHTIG SUMMEREVENTS IM BIERGARTE

Bread Ale - ein Bier gegen Foodwaste

Fiir das Bier war Kiichendirektor Enrico fiir einen Tag Brauer und hat, angeleitet
von Brauereileiter Koschi, ein Bier aus Burgerbrétchen gebraut. Dafir hat

das Kiichenteam wéhrend zwei Monaten die iibrigen Burgerbrétchen
gesammelt und gemahlen. Sie ersetzen einen Teil des Malzes.

Dine & Dream - neues Komhiangehot

Geniesse zuerst ein wunderbares 4-Gang Menu im Klosterli
Weincafe und verbringe anschliessend die Nacht im
einzigartigen One Suite Hotel ZOLLHAUS.

Die atemberaubende Aussicht auf die Altstadt macht den Aufenthalt zu
einem unvergesslichen Erlebnis. Fiir weitere Infos, Gutscheine oder eine
Buchung scanne den QR-Code.

Lotto’s und Fusshall WM &,
()
S

Am 28. Juni und am 30. August spielen wir im Biergarten wieder

Lotto. Unbedingt vorbeikommen, es gibt tolle Preise zu gewinnen!
Zudem konnt ihr im Biergarten die Spiele der Fusshall WM schauen.
Voraussichtlich zeigen wir alle Spiele, die zwischen 18.00 und 21.00 Uhr
angepfiffen werden.

Der Nun‘s Whisky Sister Abigail ist zuriick!

Schon gewusst? Wir produzieren auch Whisky! Der Sister Abigail ist Hast du deinen eigenen Sommerevent und

der beliebteste unserer Nun's Whisky Serie. Er ist ein bernsteinfarbener

Single Malt, finf Jahre in zwei unterschiedlichen Fassern gereift. Gelagert wird
er im Keller des Klgsterlistutzes. Dort, wo sich einst die Nonnen fiirs Aarebad
umzogen. lhnen verdankt unsere Nun's Whisky Serie auch ihren Namen.

OEw) IEIJr Alle Infos und Links im QR-Code

QR-Code scannen.

Alles, was du wissen musst auf einen Blick. Einfach den

brauchst Bier?

Uber unseren Onlineshop kannst du dir unser Bier gemiitlich nach
Hause liefern lassen! Ob 24er Karton oder 51 Dose, wir haben das
passende Bier fir jeden Event.

Z‘ASSE

11.00 - 23.00 Uhr

11.00 - 23.00 Uhr

11.00 - 23.00 Uhr

Laugenbretzel Nature #**° 58  Rindstatar Tramdepot* ™ *°F*"" 75925.0 /1509 36.0  Salat Schiissel #* °*° 24.5
mit Chili-Sauce, ° " ° siissem Handimaier Senf " oder Butterportion° mit Toast & Butter gemischter griiner Salat, Kichererbsen, Avocado, Melone,
1 bretzel aefiillt**"° - mit Cognac, Calvados oder Whisky +4.5 Cherrytomaten, Gurke, grillierte Peperoni, Croltons & Kerne
augeniretzel getu an Kréuter-Ahornvinaigrette
mit Senfbutter, Tomate, Essiggurke RPaSthEf Te"l?r o _ 36.0 - mit gratiniertem Ziegenkase, Honig & Thymian° +70
- Schinken oder Salami 12.5 mit Tartarsauce, Zwiebeln, Kapern, Kresse & Pommes Frites - mit gebratenen Pouletstreifen mariniert mit Honig & Thymian +10.0
_Pastrami (gegartes Rindfleisch) oder La Bouse (Weichkiise) 14.5 Schweizer Zanderknusperli**"**° """ Wurst-Kise-Salat ©" " 26.0
Weisswurst im Sud @xeog " 16.5 - mit Tartarsauce, Pommes Frites & Zitrone 38.5 mit Essiggurke, Gruyere-Kase & Schnittlauch
mit stissem I-/la'cnﬁdlmaier Senf - mit Tartarsauce & Fitnessteller an Krauter-Ahornvinaigrette 38.5 Vitello Tonnato "&*"° 36.0
- mit Bretzel +5.0 Hacktitschli vom Napfschwein *¢*" 36.0 zartes Kalbsschulterfilet (niedergegart)
Braumeisterplatte **"’ 28.0 mit Pommery-Senfsauce, Rostzwiebeln, Spitzli & Saisongemiise ?'t Thugf;schsaucg,IUI|venol, Zwiebeln, Kapern,
Fleischkése, Pastrami (gegartes Rindfleisch), Trockenwurst, . NVRLY resse & Fommes Frites
gekochter Schinken, La Bouse (Weichkase), Schlosshergerkase Hausgemachte vegane Hacktatschli 34.5 Spare Ribs vom Napfschwein o0 "’ 395
dazu Radieschen, Essiggurken, Silberzwiebeln, auf idneybofnenbasis mit Pommery-Senfsauce, mit stiss-sauerlichem Karotten-Krautsalat, BBQ-Sauce
Bierrettich, Brot § Senf Rdstzwiebeln, Rosmarinkartoffeln & Saisongemiise & Pommes Frites :
. A FG - . G
Loaded Fries /*'* | 175  Emmentaler Rosti hausgemacht 253 Schweizer Poulethrust vom Gril 375
Knusprige Pommes Frites mit Cheddar-Sauce, getoppt mit mit gebratenen Speckstreifen & Kase (iberbacken, dazu Apfelmus it Chimichurr, Sommergemiise & Pommes Frites
Erbsen-Sourcream, Limetten-Sourcream, Jalapefios, Chili, B - *Acs '
-oourcream auern Rdsti hausgemacht / 24.0 . T
Petersilie, Rdstzwiebeln, Junglauch & Sprossen mit Spiegelei, Rostzuwiebeln & Kase berbacken Sph!'NEIZ"er F"ouletflugell (8 Stiick) 32.0
. T AFIO mit stiss-sauerlichem Karotten-Krautsalat, BBQ-Sauce
Schweizer Pouletfliigeli im Korbli cio stick) 21.0 Spitzli-Kise Pfanne & Pommes Frites
mit BBQ-Sauce )
- mit gebratenen Speckstreifen & Apfelmus 28.5  Waadtlander Lachsforelle """ 38.5
FLAMMCHUECHE - mit Réstzwiebeln & Apfelmus / 255 mit Chimichurri, Tagliatelle, Sommergemiise, Zitronendl & Parmesan
Maran_Ri . Tagliatelle Burrata #*°° 29.5
Klassisch"* 22.5 Tr?m Marzen Blerbramurﬂ (Schwein] Tagliatelle mit Cherrytomaten, Burrata, Schalotten, Junglauch,
Flammkuchen-Créme, Zwiebeln, Speck & Schnittlauch - mit Sauerkraut, Brot & Senf 26.0 Basilikum, Knoblauch & Olivendl
Vegetarisch# 995 - mit Zwiebelsauce & hausgemachter Rosti " ° 28.5
. , \ W AFLMO Iy
Flammkuchen-Creme, Zwiebeln, Junglauch, Schnittlauch, - mit Zwiebelsauce, hausgemachter Rosti & Sauerkraut 32.5 HARZHAFTS
Grillgemiise & Rucola \
. Schweinshaxe aus dem Ofen " 39.0
ggﬂ'}'}ﬁi{}gg%: n:eE GJH salauch Schrittiauch. Feice 24.5 BURGERS mit Mérzen-Biersauce, Rosmarinkartoffeln & Sauerkraut
uchen- , Junglauch, Schnittlauch, Feige, ] u
Ziegenkase, karamellisiert% Baumniisse, Honig & chola Tramdepot , Signature” Beef Burger """ 34.5 Cordon Bleu vom Schwein (250g)" *° 38.0
Mais-Chili-Bun, Rindfleisch-Patty vom Schweizer Rind, gefillt mit Beinschinken & Raclettekise
Cheddar, Speck, Slgnatlure Burger Saucg, Eishergsalat, Tomatg, dazu Pommes Frites, Saisongemilse & Zitrone
VORSP'SE Rotkohlsalat, rotes Zwiebelchutney, Essiggurke & Pommes Frites
’ - mit Spiegelei +2.0  Flanksteak vom Grill (rosa/2009)""° 42.0
Melonenkaltschale 10.5 . . ACEQHND mit Chimichurri, Pommes Frites & Grillgemiise
mit Basilikum, Ahornsirup & Olivendl Cr!spy .Chlcken B.urger 34.5 " L0
Mais-Chili-Bun, Schweizer Poulet-Oberschenkel-Steak Entrecdte Brauhausart (2209) 43.0
Tomatencremesuppe # ** 125 mit Comflakes-Panade, Cheddar, Signature Burger Sauce, rosa gebratenes Rindsentrecote
mit Basilikum E'Sbergsibg ;Umate' Tgmatenchutney, Karotten-Krautsalat, mit Kalbsjus, Rostzwiebeln & Pommes Frites
ssiggurke & Pommes Frites
Saisonaler Blattsalat # * ***"° 15 - mitSpiegelei +20  Kalbsgeschnetzeltes ™ °*° 39.5
mit Crodtons & Hausdressing Tramdenot Garden B W HEoHD 305 mit Pilzrahmsauce
ramdepot Garden burger . dazu hausgemachte Rosti
. *
Chefsalat zum Teilen/ ™ **°"° p.P.10.5 Sauerteig-Bun, gegrillte Aubergine, Zucchini & Peperoni, % Lo
saisonaler Blattsalat mit Crodtons & Hausdressing Eisbergsalat, Rucola, Tomate, rotes Zwiebelchutney, Rotkohlsalat, Kalbsleberll . . ) 370
. Essiggurke, vegane Kréuter-Mayonnaise & Pommes Frites in Butter geschwenkt & mit Madeira abgeldscht,
Roastheef Teller 22.5 mit Krauter-Kalhsjus, Schalotten, Junglauch
mit Tartarsauce, Zwiebeln, Kapern & Kresse dazu hausgemachte Rosti
Vitello Tonnato """’ 22.5 Grosis Pastetli mit Pilfiillung #**°° 29.5
zartes Kalbsschulterfilet (niedergegart) mit Pilzrahmsauce & Saisongemiise
mit Thunfischsauce, Olivendl, Zwiebeln, Kapern & Kresse
rscoe Allergene & Lebensmitteldeklaration findest du hier: Apfelstrudel ***" 15.0 Eishecher Romanoff"“¢"°" 14.0
: . mit Vanille Eis aus unserer Eiswerkstatt & Rahm mit Vanille Eis aus unserer Eiswerkstatt, frischen Erdbeeren,
A ; auch gluten- S‘I’aktosefrm bestellbar B Brénnti C e 10 Rahm, Schokoladensplitter § Biskuit
£ Vegetarisch Vegan arner bronnti ureme . ]
: mit Rahm Schoggi Mousse " 13.0

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. dem gesetzlichen MwSt.-Satz
WLAN - Code: wlan4tramdepot2018

garniert mit Friichten & Schokoladensplitter




