Mezzeteller 1 fvegetarisch) 29.50

Zeytin: Marinierte Oliven mit Knoblauch, Thymian, Peperoniwiirfeln und Zitronensaft
Akdeniz: Fein geschnittener Weisskohl mit Feta, Oregano, Dill, Sultaninen und Olivendl

Mevsim Sebzesi: Frisches Saisongemiise mariniert mit verschiedenen Gewiirzen und Olivenol
an Zitronensaftsauce

Sigara Boregi: Diinn ausgerollter Teig, zu Kleinen Stabchen gerollt, mit Schafskdse, Spinat
und Peperoniwiirfeln gefiillt und angebraten

Humus: Kichererbsenmus mit Olivendl, Tahin (Sesampiiree), Kiimmel und Knoblauch

Kurutulmus Domates: In der Sonne getrocknete und gewiirzte Tomaten, eingelegt in
Olivendl und mit Oregano, getrocknetem Dill und Knoblauch verfeinert

Mercimek; Griine Linsen mit Gurken &l Pfefferminz, verfeinert mit Peperonipiiree und
Olivenol

Mezzeteller 2 (mit Feisch) 32.50

Misket Kofte: Gegrillte Hackfleischbillchen (LammelRind) auf Tomatensauce
Tavuk Sis: Marinierte Pouletbrust am Spiess auf Salat an Zitronensaftsauce
Cacik; Geraffelte GurRen in Joghurtsauce mit Knoblauch, Dill und Olivensl

Acili: Piirierte Tomaten und Chilischoten mit Olivendl, Walnuss, Petersilie, Granatapfel-
sauce und Sumach verfeinert (scharf)

Kisir: Bulgursalat mit Frihlingszwiebeln, frischen Tomaten, Petersilie, Olivendl und
gehackten Tomaten mit Granatapfelsauce

Babagannus: Gegrillte Auberginen mit Sesampiiree, Kiimmel, Knoblauch und Petersilie,
verfeinert mit Olivendl

Sarma: Handgerollte Weinbldtter gefiillt mit Reis, Pinienkernen, Zwiebeln und Rosinen



Griechischer Salat 19.50
Tagessuppe 11.50
Gemischter Salatteller 15.50
Karides Salata (Gebratene Crevetten auf grinem Salat)  18.50

Tavuklu Salata (in Salbeibutter gebratene Pouletstreifen mit Steinpilzen auf
Blattsalat mit Triiffelol parfiimiert) 22.50

Kleiner Teller, Grosser Genuss!
Kalte Mezze

MercimeR; Griine Linsen mit Gurken < Pfefferminz, verfeinert mit 8.50
Peperonipiiree und Olivenol

Humus: Kichererbsenmus mit Olivendl, Tahin (Sesampiiree), 8.50
Kiimmel und Knoblauch
Acili: Piirierte Tomaten und Chilischoten mit Olivendl, Walnuss, 8.50

Petersilie, Granatapfelsauce und Sumach verfeinert (scharf)

Zeytin: Marinierte Oliven mit Knoblauch, Thymian, Peperoniwiirfeln 8.-
und Zitronensaft

Akdeniz: Fein geschnittener Weisskohl mit Feta, Oregano, Dill, 8.50
Sultaninen und Olivenol

Mevsim Sebzesti: Frisches Saisongemiise mariniert mit verschiedenen 7.50
Gewiirzen und Olivendl an Zitronensaftsauce

Cacik; Geraffelte Gurken in Joghurtsauce mit Knoblauch, Dill 7.50
und Olivenol



Kisir: Bulgursalat mit Friihlingszwiebeln, frischen Tomaten, Petersilie,
Olivenol und gehackten Tomaten mit Granatapfelsauce

Kurutulmus Domates: In der Sonne getrocknete und gewiirzte Tomaten,
eingelegt in Olivendl, mit Oregano und Knoblauch verfeinert

Babagannus: Gegrillte Auberginen mit Sesampiiree, Kiimmel, Knoblauch,
und Petersilie, verfeinert mit Olivendl dazu Joghurt

Sarma: Handgerollte Weinblitter gefiillt mit Reis, Pinienkernen,
Zwiebeln und Rosinen mit Joghurt

Warme Mezze

Sigara Boregi: Diinn ausgerollter Teig, zu Kleinen Stibchen gerollt, mit

8.50

8.50

9.50

9.-

Schafskdse, Spinat und Peperoniwiirfeln gefiillt und angebraten dazu Cacik,

Halloumi: Gegrillte zypriotische SchafRdsescheiben serviert mit
gemischtem Salat an Zitronensaftsauce

Misket Kdfte: Gegrillte Hackfleischbdllchen auf Tomatensauce

Falafel: Kichererbsen mit Petersilie, Knoblauch und verschiedenen
Gewiirzen verfeinert, zu Kugeln geformt und frittiert dazu Cacik,

Tavuk Sis: Marinierte Pouletbrust am Spiess mit gemischtem Salat
an Zitronensaftsauce

Gozleme: In der Bratpfanne angebratener diinner Teig mit SchafRdse
und Spinat gefiillt dazu Cacik,

*Unsere Mezze sind alle frisch und hausgemacht!

*@ei allen unseren Speisen ist ein Korb mit feinem tiirkischem Brot inbegriffen.

8.50

9.50

8.50

8.50

11.50



Warme Hauptgerichte

Manti: "Tiirkische Tortellini’ handgemachte tiirkische Teigtaschen 27.-
gefiillt mit gehacktem Kalbsfleisch an Joghurt- und Buttersauce
Lzmir Kdfte: Gegrillte Hackfleischbillchen (LammelRind) serviert 28.50

mit Bulgur, Hirtensalat, Tagesgemiise und Cacik,

Kuzu Pirzola: Marinierte LammRoteletts gegrillt, dazu 29.50
Bratkartoffeln und Tagesgemiise

Kuzu Sis: Marinierte Lammuwiirfel mit PapriRa und Zwiebeln
am Spiess gebraten, mit Bulgur, Hirtensalat und Cacik serviert 29.-

Tavuk Sis: Marinierte Pouletwiirfel mit Paprika und Zwiebeln 27.50
am Spiess gebraten, mit Bulgur, Hirtensalat, und Cacik serviert

Kavurma: In der Pfanne gebratene Lammfleischwiirfel 29.50
mit Zwiebeln, Peperoni, Knoblauch und Tomaten dazu Bulgur und Salat

Vegetarisch

Halloumi: Auf der Grillpfanne gebratene Halloumischeiben 26.50
mit Hirtensalat und Kisir

Gozleme: In der Bratpfanne angebratener diinner Teig mit 26.-
Schafkdse und Spinat gefiillt, dazu Salat, Cacik,

Falafelteller: Kichererbsen mit Petersilie, Knoblauch und 24.50
verschiedenen Gewiirzen verfeinert, zu Kugeln geformt und frittiert
dazu Salat und Cacik,

Patates Manti: “Tiirkische Tortellini’ handgemachte tiirkische 26.-
Teigtaschen gefiillt mit gewiirzten Kartoffeln an Joghurt- und Buttersauce

Mantarli Makarna: Tagliatelle mit Steinpilzrahmsauce 24.50



