LGWEN

TUGGEN

KITCHEN’S CHOICE NOVEMBER

Geraucherter Swiss Lachs aus Lostallo
Fenchel-Orangensalat an Honig-Wasabidressing, Avocado und Baumnusscrunch
24.00

RN

Randen-Carpaccio
mit Fetamousse, Granny Smith und Apfel-Baumnuss Vinaigrette
18.00

RN

Hummerschaumsuppe
mit einer gebratenen Jakobsmuschel und Kefen
28.00

kR kR

Rosa gebratene Entenbrust
mit gebackener Polenta, Krauterseitlinge, Honigkarotten und Quittenjus
48.00

PR

Swiss Black Angus Hanging Tender von Luma
mit Ofenkartoffel, geflammter Lauch und Schwarzbiersauce
48.00

PR

Linguine mit Herbsttriffel
gebeiztem Eigelb und Parmesan-Crunch
24.00/34.00

kR kR

«Paula’s Quitte aus Tuggen»
mit Schokolade und Kaffee
16.00

Lieber Gast, liber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kdnnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage sehr gerne.

Alle Preise in CHF inklusive 8.1% MwsSt.



