
 
 

Mittagsmenü 
Mittwoch, 13. Mai 2026 

 

Bunte Salatschüssel 
 

*** 
Tagessuppe 

 

*** 
Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce, 

dazu eine knusprige Rösti 
28.00 

 

wochenempfehlungen 
 

Bunte Blattsalatschüssel “Löwen” 
mit Karottenstreifen, Granatapfelkernen, Powerkresse und gerösteten Kernen 

12.00 
 

Tataki vom Yellowfin Tuna 
 auf Spargelsalat "Thai-Style" 

25.00 
 

Kalbsfiletgeschnetzeltes “Züri-Art” 
mit knuspriger Rösti 

48.00 
 

Rinderfiletwürfeli “Stroganoff” 
mit Tagliatelle 

48.00 
 

Swiss Black Angus Flat Iron 
mit gebratenen Spargeln, Dauphin Kartoffeln und Jus 

46.00 
 

In Butter gebratene Seezunge 
mit Tuggner Spargel und Nussbutter 

60.00 
 

Fish & Salat 
Schweizer Zanderfiletknusperli mit buntem Blattsalat und Tatarsauce 

32.00 
 

Wurst-Käse-Salat 
mit Pommes frites 

20.00 
 

Wochendessert 
 

Frische Erdbeeren mit Cheescake-Espuma 
12.00 

 

Lieber Gast, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage sehr gerne. 

Alle Preise in CHF inklusive 8.1% MwSt. 



 
 

Mittagsmenü 
Donnerstag, 14. Mai 2026 

 

Bunte Salatschüssel 
 

*** 
Tagessuppe 

 

*** 
Rosa gebratenes Roastbeef, 

angerichtet auf einem Kartoffel-Gemüse-Potpourri und Morchelrahmsauce 
28.00 

 

wochenempfehlungen 
 

Bunte Blattsalatschüssel “Löwen” 
mit Karottenstreifen, Granatapfelkernen, Powerkresse und gerösteten Kernen 

12.00 
 

Tataki vom Yellowfin Tuna 
 auf Spargelsalat "Thai-Style" 

25.00 
 

Kalbsfiletgeschnetzeltes “Züri-Art” 
mit knuspriger Rösti 

48.00 
 

Rinderfiletwürfeli “Stroganoff” 
mit Tagliatelle 

48.00 
 

Swiss Black Angus Flat Iron 
mit gebratenen Spargeln, Dauphin Kartoffeln und Jus 

46.00 
 

In Butter gebratene Seezunge 
mit Tuggner Spargel und Nussbutter 

60.00 
 

Fish & Salat 
Schweizer Zanderfiletknusperli mit buntem Blattsalat und Tatarsauce 

32.00 
 

Wurst-Käse-Salat 
mit Pommes frites 

20.00 
 

Wochendessert 
 

Frische Erdbeeren mit Cheescake-Espuma 
12.00 

 

Lieber Gast, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage sehr gerne. 

Alle Preise in CHF inklusive 8.1% MwSt. 



 
 

Mittagsmenü 
Mittwoch, 13. Mai 2026 

 

Bunte Salatschüssel 
 

*** 
Tagessuppe 

 

*** 
Auf der Haut gebratener Lachs, 

angerichtet auf einem Som Tam (Thai-Papayasalat) 
28.00 

 

wochenempfehlungen 
 

Bunte Blattsalatschüssel “Löwen” 
mit Karottenstreifen, Granatapfelkernen, Powerkresse und gerösteten Kernen 

12.00 
 

Tataki vom Yellowfin Tuna 
 auf Spargelsalat "Thai-Style" 

25.00 
 

Kalbsfiletgeschnetzeltes “Züri-Art” 
mit knuspriger Rösti 

48.00 
 

Rinderfiletwürfeli “Stroganoff” 
mit Tagliatelle 

48.00 
 

Swiss Black Angus Flat Iron 
mit gebratenen Spargeln, Dauphin Kartoffeln und Jus 

46.00 
 

In Butter gebratene Seezunge 
mit Tuggner Spargel und Nussbutter 

60.00 
 

Fish & Salat 
Schweizer Zanderfiletknusperli mit buntem Blattsalat und Tatarsauce 

32.00 
 

Wurst-Käse-Salat 
mit Pommes frites 

20.00 
 

Wochendessert 
 

Frische Erdbeeren mit Cheescake-Espuma 
12.00 

 

Lieber Gast, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage sehr gerne. 

Alle Preise in CHF inklusive 8.1% MwSt. 


