Vorspeisen Hauptspeisen

Antipasta misto vegetarische Vorspeise - 18- Lapin aux pruneaux Kaninchenbraten mit Parmaschinken & Pflaumen gefillt an Portweinsauce, Gemiise 3150 344(
Invaltini di melanzane Auberginenrillchen mit Feta gefiillt 10— und Kartoffelgratin
Pilze italienische Art 9.a0 Capretto al forno Rheinwaldner Gitzi im Ofen geschmort, Ménchsbart und hausgemachte Ricottagnocehi 38.-
Calamaretti kleine geschmorte Peperoni 7— Fegato divitello alla griglia Kalbsleber vom Grill mit Kréutern, Gemiise, hausgemachte Ricottagnocchi 33.al
Bresaala italienisches Trockenfleisch mit Parmesan und Dlivendl 450 1750 Stracuettildi vitello ai.carciufinAi gahratane.s Kalhfleith mit Artischucken El{f Blattspinat. Risotto 30.-
Larda di Calonnata marinierter Rackenspeck aus dem Marmarbad 650 :lanzu al vmht:[ rtll?s‘suttﬂlndsraiqut an Rotweinsauce mit gebratenen Shitakepilzen, Wurzelgemiise und 8- 32-
. ) . o e B B ausgemachte Ricottagnocchi
EEFPEEE!U d! manzo f?lﬂgESEhljlttEﬂES Rindfeisch mit Olivendl & Parmesan 1. 13 Tagliata di manzo alla griglia feingeschnittenes Rindsentrecate vom Grill mit Kréutern, Parmesan, Spinat 8- 42-
Carpaccio di polpo feingeschnittener Oktopus 14— und Risotta
Marinierte Sardelen 8.30 Indisches Lammcurry mit Linsen, Himbeerraita, Gemiise. Reis - B4-
Bami Goreng indonesisches Nudelgericht
Salate. Subbe mit Gemise und Ei B-  2-
s SUpp und mit gebratenem Pouletfleisch 2040 7840
Blattsalat 7.0
Gemischter Salat 8- Ndﬁ/ﬂ.&‘pé’l'.feﬂ
Roher Randensalat mit Meerrettichschaum g.00 alle nnsere Nachspeisen sind hausgemacht
Sizilianischer Orangensalat mit Parmesan und Oliven Il-
Gebratene Shitakepilze auf Blattsalat 13— Gemischter Dessertteller 16.-
Rucolasalat mit gebratenen Artischockenherzen 14— Mandelkapfli mit Himbeersauce .-
Jersey Blue Toggenburger Blauschimmelkase mit Blattsalat, Baumniisse 13— Panna cotta alla piemontese Il-
Frihlingssalat mit verlorenem i und Crodtons 1250 1530 Kirschenparfait mit Vanillesauce Il-
Crottin chaud warmer Geisskase auf Blattsalat mit Crodtons 950 1530 Joghurtkapfli mit Himbeersauce 10.-
Bun&t piemontesischer Amarettoflan 10.-
Griine Peperonisuppe mit Kokos und Koriander 8- Titronenquark 950
Cantuccini con vin santa 8-
Hd%pbpel&eﬂ Orangentiramist 10.5(
o - ' Schokoladenkuchen 1-
Pasta alla campania mit Eatalugnal, PE”EE“E'_ PEFEFD”E'"" Pecorino 7— 20— Sorbets: Bitterorangen, Holunder Glacen: Haselnuss, Vanille, Mandarinen 470
Rosette al forno hausgemachte Teigwaren mit Ricotta, 2050 23450
R_”':DIE & Pinienkernen ) . . Kase, ausgewahlt von Rolf Beeler Portion 9.50 / gemischt 16.50
Piatto matto Gerstentatschli, Broccoli mit Tomaten, Krautstiel, Kichererbsen und Bratkartoffeln 27— 30— Weichkase Caprifeuille. Toqgenb Rerdfich .
eichkase Caprifeuille, Toggenburger Bergfichte, Taleggio,
C bert de N die. Ch Hugerot
Gebratene Saiblingsfilets an Barlauchrahmsauce, Manchsbart, Bratkartoffeln 21— 30— HEmtET E;; ;aEurrnan IEV ”au;rcel ul_at;r'? del Veneto. Blew de
Petto di pollo alla griglia Pouletbrust vom Grill mit Pancetta und Salbei gewiirzt, Broceoli mit Tomaten, 29.50 artkase Napl. breyerzer. Vate Maggia. toriaco def Venelo. ieu de bex.

hausgemachte Ricottagnocehi Iamorano (spanischer Schafkase)

Bon appetit
Wir kochen mit -Fleisch
Ausnahmen: CH-Poulet, CH-Kaninchen, |-Salsiccia, Bresaola, Salami, San Daniele Rohschinken, Lardo, Pancetta, F-Bio-Ente



