Vorspeisen

Niisslisalat mit Ei
mit CroGtons, Speck & feinem Hausdressing

Bunter Saison-Blattsalat (V)
mit Kernen, Nussen, BrotcroGtons
& unserem feinen Hausdressing

mit gebratenen Pouletstreifen

mit tiberbackenem Ziegenkase (v)

Schottischer Rauchlachs
auf Kartoffelpuffer “Vonnas” & Wasabischaum

Unser Klassiker

Rindstatar
mit griiner Pfeffer-Gemise-Vinaigrette

mit Calvados
mit Cognac
mit Whisky

‘Warme T/orspeisen

Gstaader Bergkase-Ravioli (V)
mit gebratenen Waldpilzen
& Schaum von der Belper-Knolle

Spaghetti Cinque P (V)
Pomodori - Peperoncini — Panna -
Parmigiano - Prezzemolo

Preise in CHF inkl. 8% MwSt

plus
plus

klein
gross

zzgl.

als Hauptspeise

als Hauptspeise

Fleischdeklaration: Rind & Kalb: Schweiz/Irland; Lamm: Neuseeland/Australien; Gefliigel: Schweiz

14.-

12.50

12.-

10.50

21.-

21.-
31.-

21.-
29.-

l6.-
23.-



Suppen
Petersilienwurzelsuppe ()
mit Topinambur-Chips

Zitronengras-Stippchen “Tom Kha Gai“
mit grilliertem Crevetten-Spiess

Consommé vom Rind
mit Markkloschen

“Fleischgerichte

Linsere Klassiker

Kalbsgeschnetzeltes ,Ziircher Art”

serviert mit knuspriger Butterrosti mit Nierli

Hackbraten “Kittenmiifile”
mit Café de Paris-Jus, hausgemachtem Kartoffelstock
& zweierlei Riebli

Perlhuhnbrust gebraten
mit Waldpilzen, Dattel-Quinoa,
glasierten Schwarzwurzeln & Ruebli

Kalbspaillard grilliert
mit Café de Paris Butter, Saisongemiise & Zliri-Frites

Kalbstafelspitz
gesottener Kalbstafelspitz an Meerrettichsauce
mit Petersilienkartoffeln & Wurzelgemiise

Kittenmiihlen-Burger (200 gr Rind/Kalb)
mit Zwiebelconfit, Gruyére, Ziiri-Fries & BBQ-Sauce

Irisches Rindsfilet grilliert
mit tiberbackener Madagaskar-Sauce, Kartoffelstock & Saisongemiise

Preise in CHF inkl. 8% MwsSt.

Fleischdeklaration: Rind :Schweiz/Irland Kalb: Schweiz Lamm: Neuseeland/Australien Gefliigel: Schweiz

12.-

l6.-

12.-

42 .-
46.-

38.-

39.-

41.-

37.-

34.-

52.-



‘Fischgerichte

Zanderfilet gebraten

auf Champagnerkraut mit Speckchips, Petersilienkartoffeln
& Beurre Blanc Noilly-Prat

Saibling Filet gebraten
auf Rahmwirz mit frischen Pfifferlingen
& kanadischem Wildreis

Loup de Mer (grillierter Wolfsbarsch)
mit Muskat-Kirbis & Wildreis

Jeden ‘Donnerstag & “Freitag ganz frisch:

Kalbsleberli

von der Metzgerei Lehmann aus Herrliberg
serviert mit feiner Butterrosti

gross  39.-
klein  28.-

,ds hat solangs hat”

Preise in CHF inkl. 8% MwSt

Fleischdeklaration: Rind & Kalb: Schweiz/Irland; Lamm: Neuseeland/Australien; Gefliigel: Schweiz

39.-

37.-

42 .-



