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VORSPEISEN | SUPPEN | SALATE

Barlauchsuppe mit Joghurtschaum und Bérlauchchipsv
CHF 12.50

Tagessuppe - taglich frisch zubereitet ... «es hat so lang’s hat»
CHF 9.50

Bunter Blattsalat an Haus- oder italienisches Dressing V
CHF 11.50 | CHF 10.00 ab 2 Personen aus der Schiissel zum teilen

Gemischter Salat mit Haus- oder italienisches Dressingv
CHF 13.50

Tomaten-Mozzarella Salat mit Barlauchdresseing V
CHF 16.50

Asiatisch marinierter Tuna
auf Zuchettischeiben, begleitet von Lauch-Couscous
CHF 19.50

Marinierter Tofu V
auf Spinat-Paprika Salat mit Parmesan Panna Cotta

CHF 15.50

Muulverrucktmacherteller

Bindnerfleisch, Arancini, Rauchwurst, Oliven, Chasstlickli, Bruschetta und Chnoblibrot

Klein CHF 18.50 | Gross CHF 28.50

Rindstatar

mit Brandy verfeinert, serviert mit Toast und Butter
wahlweise scharf, mittel-scharf oder mild

70g CHF 21.50 | 140g 28.50 | 210g 36.50

Auberginentatar 9

mit Barlauch und Brandy verfeinert, serviert mit Toast und Margarine

wahlweise scharf, mittel-scharf oder mild
70g CHF 20.50 | 140g 26.50 | 210g 33.50
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HAUPTSPEISEN

Kalbssteak
an Barlauchjus, dazu Frahlingskartoffeln und Marktgemuse
CHF 49.50

Rindsentrecb6te
mit Krauterbutter, Gemise und Pommes frites
CHF 42.50

Geschmorter Rindssaftbraten
in Natursauce, mit rahmiger Rosmarinpolenta und gedinstetes Apfelrotkraut
CHF 38.50

Geschnetzelte Kalbsleberli
sautiert in Butter mit Zwiebeln und Krautern, dazu Butterrosti
CHF 39.50

Zircher Kalbsgeschnetzeltes an Champignonrahmsauce, dazu Butterrosti
CHF 43.50

Schweins Cordonbleu
gefullt mit Buureschinken und Bergkase, dazu Gemuse und Pommes frites
CHF 39.50

Gebratener Lachs
auf rahmigen Orecchiette mit Brokkoligemuse und getrockneter Aubergine
CHF 39.50

Massaman Curry dazu Basmatireis

mit Kichererbsen und Gemiise CHF 30.50 9 \/'
mit Poulet und Gemuse CHF 35.50

Geraucherter Tofu \'s
auf Tagliatelle mit Barlauch Pesto und gerdsteten Pinienkernen
CHF 32.00

Fragen Sie uns nach unserem fleischlosen Tagesgericht... «es hat so lang’s hat» V

Das vielseitigste Angebot der Region mit Bar, Restaurant, Hotel, Seminar, Wellness & Fitness
Bleichibeiz GmbH | Jonastrasse 11 | CH-8636 Wald ZH
CHE-102.720.502 MWST | +41 55 256 70 20 | www.bleiche.ch | beiz@bleiche.ch mm



BLEICHI
BEIZ

HAUSGEMACHTE DESSERTS

Schokoladenmousse
CHF 14.50 | als Probiererli CHF 8.50

Apfelkichlein mit Zimtzucker und Vanillesauce
CHF 14.50 | als Probiererli CHF 8.50

Gebrannte Creme mit karamelisierten Niissen
CHF 12.50 | als Probiererli CHF 8.50

Zimtparfait mit Orangensalat
CHF 12.50

Marronikichlein mit Pistazienglace
CHF 12.50

Bleiche Dessert Symphonie
Eine Auswahl unserer hausgemachten Dessert Spezialitaten
CHF 16.50

SUSSWEIN

Goldene Finesse 2021
QWs Burgenland | Salzl Seewinkelhof | Osterreich
3.75d159 | 1dl 17
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HERKUNFT UNSERER PRODUKTE

Schwein CH
Kalb CH|EU
Poulet CH
Rind CH|EU
Lachs Schottland
Tuna Vietnam
Wurstwaren CH|EU
Brotprodukte CH

V vegetarisch | @ vegan

Flr Information zu Allergenen in den einzelnen Gerichten
wenden Sie sich bitte an unser Serviceperson

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
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