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VORSPEISEN | SUPPEN | SALATE

Tagessuppe...«es hét solang’s héat»
CHF 10.50

Maroni-Selleriesuppe mi gerdstetem Speck
CHF 13.00

Bunter Blattsalat mit Haus- oder italienischem Dressing V
CHF 11.50 | CHF 10.00 ab 2 Personen aus der Schiissel zum teilen

Gemischter Salat mit Haus- oder italienischem Dressing \'s
CHF 14.00

Nusslisalat Mimosa
CHF 15.50

Gebratene Tuna Medaillon an Oliven Vinaigrette mit Gersten Turmli und Orangen Filet
CHF 26.50

«Muulverrucktmacherteller»
Bundnerfleisch, Arancini, Rauchwurst, Oliven, Chasstlickli, Bruschetta und Chnoblibrot
Klein CHF 22.50 | Gross CHF 31.50

Rindstatar

mit Brandy verfeinert, serviert mit Toast und Butter
wahlweise scharf, mittel-scharf oder mild

140g 28.50 | 210g 36.50

Auberginentatar 9

mit Brandy verfeinert, serviert mit Toast und Margarine
wahlweise scharf, mittel-scharf oder mild

140g 26.50 | 210g 33.50
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HERBST-HITS

Feigen-Pecorino Ravioli mit gebratenen Steinpilzen und Parmesan Spane
CHF 32,50

Herbsttraum — Wild Vegi TeIIerv
CHF 37.00

Rehpfeffer mit Spatzli und herbstlicher Garnitur
CHF 42.00

Rehgeschnetzeltes an Traubensauce mit Spatzli und herbstlicher Garnitur
CHF 43.00

Gebratene Hirsch Medaillon an Portwein Jus, mit gebratenen Steinpilzen
CHF 46.00

Gebratene Zanderfilet mit Eierschwammli und Butter Nudeln
CHF 38.00

Wir geben Ihnen gerne detalillierte Informationen Gber mogliche Allergene in den
einzelnen Produkten / Gerichten.
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BLEICHE KLASSIKER

Geschnetzelte Kalbsleberli sautiert in Butter mit Zwiebeln, dazu Butterrosti
CHF 39.50

Zircher Kalbsgeschnetzeltes an Champignonrahmsauce mit Butterrdsti
CHF 43.50

Schweins Cordon-Bleu
gefullt mit Buureschinken und Bergkase, dazu Gemuse und Pommes frites
CHF 39.50

Massaman-Curry mit Basmatireis:

¢ Kichererbsen und Gemuse CHF 30.50 9
e Maispoulardenbrust und Gemise CHF 36.50

I® \Weitere Beilagen zur Auswahl: Pommes frites | Rdsti | Nudeln | Reis | Bratkartoffeln

Fragen Sie uns nach unserem fleischlosen Tagesgericht... «es hat solang’s hét» V

HAUSGEMACHTE DESSERTS

Vermicelle mit Meringue und Vanilleglace
CHF 14.50 | als Probiererli CHF 9.00

Rotwein Birnen mit Feigen Parfait
CHF 15.50 | als Probiererli CHF 10.00

Schokoladen Mousse
CHF 13.50 | als Probiererli CHF 8.50

Hausgemachte Creme Caramell
CHF 12.50 | als Probiererli CHF 8.50

Bleiche Dessert-Symphonie
Eine verfuhrerische Auswahl unserer hausgemachten Dessert-Spezialitaten
CHF 16.50
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SUSSWEIN

Goldene Finesse 2021
QWs Burgenland | Salzl Seewinkelhof | Osterreich
3.75d1 59.00 | 1dl 17.00

HERKUNFT UNSERER PRODUKTE

Schwein
Kalb
Maispoulardenbrust

Beef Entrecote | Roastbeef

CH
CH|EU
F

Ojo de Agua | Argentinien

Seeteufel Island
Tuna Vietnam
Wourstwaren CH|EU
Brotprodukte CH
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Vegetarisch Y | Vegan @

Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten
wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
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