restaurant

Kalte und warme Vorspeisen

In Truffeldl pochierte Wachtelbrust auf Salat von Belugalinsen
und Friseesalat

Kopfsalatherzen an weissem Tomatendressing
Rehterrine mit kleinem Nusslisalat und Cumberlandsauce

Frischlachstatar auf Kartoffelblini mit Limetten-Cremefraiche

Entenleberterrine im Lebkuchenmantel und karamellisierte Entenleber

an Birnen-Limettenkompott

Suppen

Kartoffelsuppe mit Entenleber verfeinert
Marronischaumsuppe

Kirbissuppe mit Kokosmilch und rotem Thai Curry

Zum Probieren die Trilogie der Suppen in Espressotassen

Pasta — Vegetarisch

Fettuccini an leichter Rahmsauce mit Artischocken, Blattspinat
und ofengetrockneten Taterinitomaten

Waldpilzrisotto mit Rucolasalat und Sherry-Vinaigrette

~Schoénau Ravioli“ geflllt mit Kalbfleisch, Mortadella und
Fenchelsamen an leichter Buttersauce und altem Aceto

Pizokel mit sautierten Steinpilzen, gratiniert mit Bindner Bergkése

Vorspeise

27.00

15.00

27.00

26.00

27.00

17.00

15.00

15.00

16.00

32.00

26.00

25.00

25.00

Hauptgang

35.00

22.00

37.00

36.00

37.00

25.00

23.00

23.00

42.00

36.00

35.00

35.00



F|SChger|Chte Vorspeise Hauptgang

Gebratene Barenkrebse an Sauvignon blanc-Specksauce und 36.00 46.00
Erbsenpuree auf rassigem Couscous

Gerne présentieren wir unsere Meeresfische und Krustentiere im Tagespreis
Tagesangebot, serviert mit einer leichten Limettensauce,
geschmortem Fenchelgemiise und glasierten kleinen Kartoffeln

Fleischgerichte
Zurcher Kalbsgeschnetzeltes mit Champignons und Butterrdsti 35.00 45.00

Kalbsleberwirfel an Salbeibutter mit frischem Blattspinat und 36.00 46.00
Kartoffelstock

Zwei oder drei kleine Kalbswienerschnitzel mit leichtem Gurkensalat 38.00 48.00
und Lyoner Kartoffeln

Auf Wunsch gerne auch als Cordon Bleu mit Wyberg Mutschli K&se und 49.00
Rohschinken und den Beilagen des Schnitzels

Barbarie Entenbrust an Orangenjus mit Rotweinschalotten 38.00 48.00
und Kartoffelgnocchi

Geschmorte Kalbsbacken mit Keniabohnen und 37.00 47.00
mit Kalbslebermousse verfeinertem Kartoffelstock

Lammrlcken in der Krauterkruste paniert an Merlotjus mit

Schwarzwurzeln und Polenta mit Frischkése 41.00 51.00
Fleischdeklaration :

Kalbfleisch Herrliberg, Schweiz

wild Osterreich

Entenleber Frankreich

Entenbrust Frankreich

Lammricken Neuseeland Preise in CHF inkl. MwSt



