
Winterkarte





Suppen, Soup
Klare Fleischbrühe mit Gemüsewürfeli und Sherry    11.50

Meat broth with diced vegetables and sherry

Pastinaken-Apfelcrémesuppe   12.50
Parsnip apple cream soup  

Tagessuppe «es hät so langs hät»                                                   9.50                                             
Soup of the day 

Vorspeisen, Starters
Blattsalat  10.50

Leaf salad

Gemischter Salat   12.50
mixed salad

Caprese Tomatensalat mit Buffalo-Mozzarella   15.50
Tomato salad with Buffalo Mozzarella

Nüssli Salat «Mimosa»   16.50
Nüsslisalat mit Ei
Lamb´s lettuce with egg

Wintersalat  17.50
Blattsalat mit gerösteten Speckstreifen, Pilzen und Brotcroûtons
an Balsamicodressing
Leaf salad with roasted bacon strips, mushrooms and bread croutons with 
balsamic dressing 

Alle Preise in CHF, inklusive MwSt



Alle Preise in CHF, inklusive MwSt

Empfehlungen
Hausgemachter Hackbraten mit Pfeffersauce 34.50

Kartoffelstock und Gemüsebeilage
Homemade meatloaf with f ine pepper cream sauce 
with mushed potatoes and vegetable

Lammfilet rosa gebraten an kräftiger Portweinsauce 45.00
Kartoffelgratin und Gemüsebeilage
Filet of lamb roasted pink in a strong port wine sauce with 
Potatogratin and vegetable

Rotes Thai Curry 35.50
mit schweizer Pouletf leisch und Basmatireis
... with swiss chicken meat
mit Riesenkrevetten 35.50
... with shrimps

Fisch
Bachtelforellenfilet, Fischzucht am Bachtel 39.50

mit Kartoffeln und Gemüsegarnitur
Trout from the region with potatoes and vegetable

«für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an 
unsere Servicemitarbeiter»

Rindstatar klassisch 
mild oder scharf mit Toast und Butter 
mild or spicy with toast and butter 

  Gross (140 gr.) 36.00

  Klein (70 gr.) 26.50



Vegetarische oder vegane Gerichte
Gemüseteller*   28.50

bunte Zusammenstellung von saisonalen 
Gemüsen und Pommes-frites
Colorful combination of seasonal vegetables and french fries 

Rassiges rotes Thai Curry*   29.50
mit Gemüse und Kokosmilch, dazu Basmatireis
with vegetables and coconut milk, basmati rice

Steinpilzravioli   28.00
mit frischen Gartenkräuter, Gemüsewürfeli und Parmesan
Porcini ravioli with fresh garden herbs

Röstikörbchen mit Pilzragout an Rahmsauce   29.50
mit bunten saisonalen Gemüsen
Rösti basket with mushroom ragout and cream sauce with colorful seasonal 
vegetables

Fitnessteller mit Falafel*   24.50
grosszügige Auswahl an knackigen Salaten mit Kichererbsenfalafel 
und sweet chilli Sauce
generous selection of crispy salads with chickpea falafel and sweet chili sauce

Käsespätzle mit Röstizwiebeln und Apfelmus   28.50
Cheese Spätzle with fried onions and applesauce

Spaghetti alla Pomodore   18.50
mit hausgemachter Tomatensauce
Spaghetti alla Pomodore with homemade tomato sauce

* Vegan möglich

Um Verwechslungen auszuschließen, bitten wir Sie bei der Bestellung
ausdrücklich zu erwähnen, dass Sie die vegane Variante möchten.

Auf Wunsch servieren wir Ihre Schale oder Cappuccino mit Hafermilch.





Unsere Klassiker
Kim’s hausgemachte Schweinsbratwurst nach Rezeptur von 
Grossvater Schmucki selig 26.00

mit Zwiebelsauce und feiner Butterrösti(CH)
Homemade pork sausage with onions an Rösti

Schweins-Cordon bleu  38.00
mit würzigem Greyerzer und Bauernschinken gefüllt
dazu Pommes-frites und Saisongemüse (CH)
pork escalope in breadcrumbs with french fries

Gibswiler-Pfännli 38.50
Schweinsfiletmedaillons mit Pilzrahmsauce und Rösti 
in der Gusspfanne serviert (CH)
Pork f illet with mushroom sauce and Rösti

Kalbsleberli «klassisch» 38.00
Geschnetzelte Kalbsleber in Butter gebraten
mit frischen Kräutern und Rösti (CH)
Chopped veal liver with Rösti

Kalbsgeschnetzeltes «Zürcher Art» 45.00
Geschnetzeltes an einer Champignonrahmsauce mit Rösti
Veal sliced in a mushroom sauce with Rösti

Rindsf leischwürfel «Stroganoff» 48.00
dazu hausgemachte Spätzli
Beef cubes with mushrooms, chili peppers and cucumber strips in paprika-
mustard sauce, served with homemade spaetzli.

Rindsentrecôte vom Züri Oberland  48.00
mit Kräuterbutter oder Sauce Bearnaise
dazu Pommes-frites und Gemüse
Beef-Entrecôte with french fries and vegetable 

Alle Preise in CHF, inklusive MwSt



Pizza
Pizza Margherita 18.00

Tomaten, Mozzarella, Basilikum
with tomato, mozzarella, basil

Pizza Aglio  20.50  
Tomaten, Mozzarella, Knoblauch, Oregano 
with tomato, mozzarella, garlic

Pizza Cipolla  20.50
Tomaten, Mozzarella, Zwiebelringe, Oregano
with tomato, mozzarella, onions

Pizza Napoletana 22.50
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oregano 
with tomato, mozzarella, anchovies, capers

Pizza Prosciutto  20.50
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Oregano 
with tomato, mozzarella, ham

Pizza Funghi  20.50 
Tomaten, Mozzarella, Pilze, Oregano
with tomato, mozzarella, mushrooms

Pizza Prosciutto e Funghi 22.50
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Oregano 
with tomato, mozzarella, ham, mushrooms

Pizza Capricciosa 23.50
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischocken, Oregano 
with tomato, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes

Pizza Salame piccante 20.50
Tomaten, Mozzarella, Salami piccante, Oregano
with tomato, mozzarella, spicy salami 

Pizza Siciliana  24.50
Tomaten, Mozzarella Schinken, Peperoni, Sardellen,  
Artischocken, Oregano
with tomato, mozzarella, ham, Peper, anchovies, artichokes



Alle Preise in CHF, inklusive MwSt

Pizza Gorgonzola 22.50
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Knoblauch, Basilikum
with tomato, mozzarella,  gorgonzola-chees, garlic

Pizza Verdure   24.50
Tomaten, Mozzarella, Gemüse, Oregano 
with tomato, mozzarella, garlic, vegetable

Pizza Hawaii   22.50
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas, Oregano 
with tomato, mozzarella, ham, pineapple

Pizza Padovana   23.50
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ei, Oregano 
with tomato, mozzarella, ham, egg

Pizza Quattro Stagione 24.50
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze.  
Artischocken, Peperoni, Oliven, Oregano
with tomato, mozzarella, ham, mushrooms, peper, olives, artichokes

Pizza Pepe verde 23.50
Tomaten, Mozzarella, Schinken, grüner Pfeffer, 
Knoblauch, Oregano
with tomato, mozzarella, ham, green pepper, garlic

Pizza Gamberetti  26.50
Tomaten, Mozzarella, Black Tiger, Spinat, Knoblauch, Oregano 
with tomato, mozzarella, prawns, spinach, garlic

Pizza Tonno  25.50
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebelringe 
Oliven, Oregano
with tomato, mozzarella, tuna, olives, onions 

Pizza Calzone   24.50
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignon 
Ei, Oregano (zugedeckt)
with tomato, mozzarella, ham, mushrooms, egg (covered)

Pizza Padrona   28.50
Tomaten, Mozzarella, Kalbfleisch, Salbei, Oregano 
with tomato, mozzarella, veal, sage



1 Pizza  auf 2 Teller 
Gedeck-Zuschlag  CHF 5.00
one Pizza for two persons, place setting supplement

Kleine Pizza   Preisnachlass CHF -2.00

Pizza auch glutenfrei im Angebot!
Im selben Ofen auf Backblech gebacken!

Pizza Rustico  24.50
Tomaten, Mozzarella, Speck, Spinat, Zwiebeln, Oliven 
with tomato, mozzarella, bacon, onions, olives, spinach

Pizza Musicante  25.50
Tomaten, Mozzarella, Schweinefleischstreifen, Spinat 
Hollandaise
with tomato, mozzarella, stripes of pork, hollandaise sauce, spinach 

Pizza Amatriciana 24.50
Tomaten, Mozzarella, Speck, Schinken, 
Zwiebeln, Knoblauch, Ei
with tomato, mozzarella, ham, bacon, onions, garlic, egg

Pizza Elsässer  22.50
Tomaten, Mozzarella, Speck, Lauch 
with tomato, mozzarella, bacon, leek

Pizza Wisel  22.50
Tomaten, Mozzarella, Schinken, scharfer Salami 
with tomato, mozzarella, ham, spicy salami

Pizza Pollo  25.50
Tomaten, Mozzarella, Pouletbruststreifen, Curry, Oregano 
with tomato, mozzarella, pollo, curry 

Flammkuchen «Hausart» 21.50
Crème fraîche, Zwiebeln und Bauernspeck 
Crème fraìche, onions and farmhouse bacon

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden  Sie sich an 
unsere Servicemitarbeiter
For information on allergens in the individual dishes, please contact our service staff

Alle Preise in CHF, inklusive MwSt



Alle Preise in CHF, inklusive MwStAlle Preise in CHF, inklusive MwSt

Deklaration / Einwandfreie Produkte

Über Zutaten in den Gerichten, die Allergien oder Intoleranz auslösen können, informieren 
Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne.

Eier  Oliver Jakob, Wald
Molkereiprodukte  Prodega, Hinwil, Preisig Sternenberg
Brot/Backwaren  Romer’s Hausbäckerei, Schweiz, Hiestand Schweiz

Das Hotel/Restaurant Gibswilerstube serviert Fleisch und Fischprodukte aus folgenden 
Herkunftsländern.

Fleisch
Rindf leisch  Schweiz
Schweinef leisch  Schweiz
Kalbf leisch  Schweiz
Pouletf leisch  Schweiz
Lamm  Irland
Rohschinken  Schweiz, Italien
Salami  Schweiz, Italien
Wild  Schweiz, Österreich, EU

Fisch
Zander  Binnenfischerei, Zahner Gommiswald
Forellenforelle  Fischzucht am Bachtel
Egli  Schweiz, Estland
Lachstranche  Norwegen

Black Tiger  Vietnam
Unsere Crevetten kommen aus einer ASC Aqua-zertifizierten verantwortungsvollen Zucht 
im Südwesten Vietnams. 
Die Crevetten werden ohne Medikamente oder Zusatzstoffe aufgezogen, was zu 
Unterschieden in der Farbe, der Schale und des Fleisches führen kann.
Dies ist jedoch keine Qualitätseinbusse sondern ein Naturprodukt.

Unser Engagement für nachhaltigen Genuss

Für Vegetarier haben wir ein kleines Angebot auf unserer Karte. Leider ist es uns aus Platz-, 
Organisations- und Qualitätsgründen nicht möglich, vegan zu kochen.

Grosse Speisekarte oder Mittagskarte

Montag bis Samstag  11:30 - 13:30 Uhr / 17:30 - 21:00 Uhr
Sonntag  11:30 - 13:30 Uhr / 17:30 - 20:30 Uhr
.
Von 13:30 - 17:30 Uhr steht die Nachmittagskarte zur Verfügung.



Die Gibswilerstube

Tösstalstrasse 466

CH-8498 Gibswil 

+41 (0)55 245 22 42

info@gibswilerstube.ch

www.gibswilerstube.ch

 Öffnungszeiten

Montag 8:00 - 21:00 

Di - Fr. 8:00–22:00

Samstag 8:00 - 23:00

Sonntag 8:30–22:00


