
DAS REBE-TEAM 
WÜNSCHD EN GUÄTÄ 
SALATE
REBMEISCHTER SALAT................................................ FR. 9.50
gemischter Salat

BLATTSALAT..........................................................................FR. 7.50

REBBERGSALAT................................................................... FR. 16.–
mit Blattsalat, gebratenem Speck, Croutons  
und gekochtem Ei.

HAUSSAUCE
Unsere Haussauce besteht aus Balsamico- 
Essig, Sonnenblumen- und Olivenöl. Angerei-
chert mit frischen Kräutern und wenig  
Zwiebeln (gekocht), die vorher gedünstet wer-
den. Abgeschmeckt mit Meersalz und Pfeffer.

FRANZÖSISCH
Unsere French besteht aus Eigelb, etwas Senf, 
Gemüsebrühe, Essig und Sonnenblumenöl. Mit 
Salz und Pfeffer abgeschmeckt.

ALPENTRÄUMLI.........................................................FR. 33.50                                                      
Appenzeller Käse und Schinken

BAUER SUCHT SCHÄRFE......................................FR. 33.50                                                                            
Appenzeller Käse, Speck, Chili

ROHDIAMANT..............................................................FR. 33.50                                             
Sternenberger Käse, Rohschinken,  
Knoblauch (gekocht), Zwiebeln (gekocht)

SPECKSCHOCK IM EMMENTAL......................FR. 33.50      
Emmentaler, Speck, Knoblauch (gekocht)

WEINLESETRAUM....................................................FR. 33.50    
Sternenberger Käse, Schinken, Ananas

WINZERS GEHEIMNIS..........................................FR. 33.50     
Kräuter-Boursin, Trockenfleisch, Champignon

ZÜRI-BLÖÖ...................................................................FR. 33.50     
Sternenberger Käse, Zürcher Geschnetzeltes 
(Kalbsstreifen, Champignon-Rahmsauce) 

BARRIQUE-DELUXE .................................................. FR. 47.-
Kräuter-Boursin, Rohschinken

STERNENHÜPFER........................................................ FR. 47.-
Sternenberger Käse, Trockenfleisch

HAHN IM GLÜCK ....................................................FR. 33.50    
Appenzeller Käse, Spinat, Knoblauch (gekocht)

ALLES PALETTI POULETTI.....................................FR. 33.50   
Philadelphia, Trockenfleisch, Zwiebeln (gekocht)

AL CAPONE TRIFFT REBBERG...........................FR. 33.50   
Sternenberger Käse, Pastrami, Basilikum Pesto

AMERICAN DREAM.................................................FR. 33.50  
Cheddar Käse, Speck, BBQ-Sauce

REBBLÜTEN (VEGI) ................................................FR. 26.50                                                                                                   
Pfannkuchen gefüllt mit Emmentaler und 
Gemüse

WRAPSODY (VEGI) .................................................FR. 26.50                                                                                                   
Wrap gefüllt mit Mozzarella, getrockneten  
Tomaten, Basilikum Pesto

Jedes Cordon bleu ist auch in der Jumbo Variante  
erhältlich (ca. 450 g). + Fr. 15.-

WÄHLEN SIE IHRE BEILAGE SELBST:
- Pommes frites, Röstikroketten oder Kräuterspätzli
- Verschiedene Salate (Fitnessteller)
- Nur Gemüse 3.50 - zusätzliches Gemüsebouquet + Fr. 5.-
- Trüffelpommes + Fr. 6.50

DEKLARATION SIEHE RÜCKSEITE

VORSPEISEN
GEBACKENE ZWIEBELRINGE IM BIERTEIG .... FR. 12.50
mit Cocktailsauce

KNUSPRIGES KNOBLAUCHBROT........................FR. 13.50
mit einem Salatbouquet garniert

TZATZIKI SERVIERT MIT 
PITA BRÖTCHEN ...........................................................FR. 14.50
Garniert mit einem Salatbouquet

TRÜFFEL POMMES.....................................................FR. 14.50
mit Härdöpfel vo Züri und Hausgemachte  
BBQ-Sauce

KÜRBISCREMESUPPE .................................................FR. 13.–
mit einem Rahmhäubchen und Croutons

RINDSTATAR 
Aus reinem Schweizer Rind. Fein gehackt mit  
unserer hausgemachten Gewürzmischung  
vermischt. Wählen Sie die Schärfe selbst:  
mild, mittel, scharf
FR. 25.- 1/2 PORT.             FR. 36.- 1/1 PORT.
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DEKLARATION 

Unser Fleisch beziehen wir ausschliesslich von der Metzgerei Bell

Schweinefleisch: 		  Schweiz
Kalbfleisch:		  Schweiz 	
Rindfleisch: 		  Schweiz
Poulet: 		  Schweiz
Wurstwaren: 		  Schweiz

Unsere weiteren Lieferanten: 

Brot: 	 Hausgemacht und Romer

Gemüse und Früchte: 	 Transgourmet 

Kolonialwaren und 	
Milchprodukte: 	 Transgourmet

Glace: 	 Frisco, Transgourmet

Mineral: 	 Transgourmet

Bier: 	 Chopfab, Hopfenfisch

Spirituosen: 	 Nadine Saxer, Transgourmet

Weine: 	 Nadine Saxer, Neftenbach Baur, Berg am Irchel 
	 Transgourmet 

Lieber Gast gerne informieren wir Sie auf Anfrage über Zutaten in unse-
ren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können. 


