
Alle Preise in sind in CHF & inkl. MwSt. angegeben  -  Bei Allergien oder Intoleranzen beraten unsere Mitarbeiter Sie gerne 

 

 

Vorspeisen 

Kleiner Blattsalat 8.50 

 

Nüsslisalat mit Speck, Ei und Croûtons 15.50 

 

Rauchlachstatar mit Sauerrahm im Kokosmantel  23.50 

auf Spargel-Gurkensalat und Hoisinsauce 

 

Panna Cotta von weissem Spargel mit Tomatenessenz 23.50 

Schnittlauchöl und Salat von weissem Spargel mit Rindstatar 

 

Tomatensalat mit Mozzarella, Romescosauce und Basilikum 15.50 

 

Suppen 

Spargelcremesuppe mit geräucherter Entenbrust 13.50 

 

Tomatencremesuppe mit Croûtons 10.50 

 

Hauptspeisen 

Grüne und weisse Spargeln mit Sauce Hollandaise, 26.50 

kleinen gebratenen Kartoffeln 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb 45.00 

mit Pommes frites und Gemüsegarnitur 

 

Rindsentrecôte mit Kräuterbutter, 52.50 

Pommes frites und Gemüsevariation 

 

Cordon Bleu vom Schwein 43.00 

mit Pommes frites und Gemüsevariation 

 

Rindsbraten vom Bio-Hof 48.00 

mit Steinpilzpolenta und Gemüsevariation 

 

Rindsfiletsteak mit Chimichurrisauce und Riesencrevette, 58.00 

weisser Spargel und Couscousrolle 

 

Gebratenes Zanderfilet 52.00 

auf Risotto mit Tomatenpesto und Gemüsevariation 

 

Gebratenes Wolfsbarschfilet auf rassigem Tomatenchutney, 48.00 

grüne und weisse Spargeln und Bratkartoffeln 

M ITTAGSKARTE  
 Montag bis Freitag ab 11:30 Uhr – 14:00 Uhr 
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SCHWEIZ  Beefsteak-Tatar    36.00 

mit Kapern & Zwiebel 

MEXICO  Beefsteak-Tatar    37.00 

mit Mais, Guacamole, Sauerrahm & Tequila 

SPANIEN  Beefsteak-Tatar    37.00 

mit frischem Basilikum, Olivenöl & Wachtelspiegelei 

SCHOTTLAND  Beefsteak-Tatar    37.00 

mit Zwiebeln, Kapern & Scotch Whisky 

ITALIEN  Beefsteak-Tatar    37.00 

mit Sardellenfilets, Oliven, Rucola & feinstem Parmesan 

FRANKREICH  Beefsteak-Tatar    37.00 

verfeinert mit schwarzem Trüffel & Cognac 

UNGARN Beefsteak-Tatar   37.00 

mit marinierten Peperoni 

NORWEGEN  Tatar vom Rauchlachs   37.00 

mit Sauerrahm & Lachskaviar 

GRIECHENLAND  Vegetarisches-Tatar   36.00 

Antipastigemüse fein gehackt mit Fetakäse & Tomaten 

  

 

 

KALTE VORSPEISE Antipastitatar auf Kressesauce und kleinem Gemüse  19.50 

SUPPE Spargelcrèmesuppe   12.50 

WARME VORSPEISE Spaghettini mit Spargelspitzen  19.50 

HAUPTSPEISE  Weisse Spargeln auf grillierter Aubergine,   27.50 

Bratkartoffeln und Bärlauchvinaigrette  

DESSERT  Zitronensorbet mit marinierten Erdbeeren  12.50 

 

 

TATARKARTE  

 

Alle Tatars werden serviert mit: 

gehacktem Ei, Essiggurke, Kapern, Zwiebeln  

Dazu gibt es Toastbrot und Butter  

 

+ Pommes frites 

+ Sauerrahm 

+ Guacamole 

+ Speckstreifen 

+ Pochiertes Ei 

5.50 

2.00 

2.00 

2.00 

2.00 

VEGANES  MENÜ  

 


