
                                            
   

 

 

Hauptspeise 

 

Rosa gebratenes Rindsfiletsteak mit Orangenhollandaise, 

grüne und weisse Spargeln und Macairekartoffel 

 

Gebratene Jacobsmuscheln und Riesencrevetten auf Risotto 

mit grünen Spargeln, Parmesan und Basilikumpesto 

 

Wolfsbarschfilet mit Bärlauchhollandaise,  

grüne und weisse Spargeln und kleine gebratene Kartoffeln 

 

Nachspeise 

 

Weisser Schokoladenkuchen mit Mascarponecrème 

gefüllt mit marinierten Erdbeeren und Joghurtglace 

 

Käseauswahl vom Käsemeister Glauser aus Belp  

 

3-Gang: CHF 78.00 

4-Gang: CHF 88.00 

5-Gang: CHF 98.00 

 
Preise in CHF& inkl. MwSt. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bären Degustationsmenü 
Stellen Sie sich Ihr Wunschmenü zusammen 

 

Kalte Vorspeise 

 

Kalbstatar mit marinierten Spargeln, Morcheln,  

kleinen Gemüsen und Romescosauce 

 

Tatar vom geräuchertem Lachs mit Knusperbrot  

auf einem Spargel-Fenchelsalat und Kräuter-Joghurtsauce 

 

Spargelsalat auf Randencarpaccio mit gerösteten Nüssen, 

Parmesan und kleinen Gemüsen, Senfmayonnaise 

 

Suppe 

 

Spargelcrèmesuppe mit Lachsklösschen 

 

Bärlauchcrèmesuppe mit geräuchertem Stör  

 

Warme Vorspeise 

 

Steinbuttfilet auf Bärlauchrisotto  

mit gebratenen Champignons und Röstzwiebeln 

 

Wachsweiches Bio-Ei auf gebackenen Knusperspargeln, 

marinierter Rucola und Chimichurrisauce 

              


