Baren Degustationsmeni

Stellen Sie sich |hr Wunschmeni zusammen
Kalte Vorspeise

Gerolltes Rindscarpaccio mit Steinpilz-Krauterfillung
auf einem Panna Cotta mit Eierschwammli
und Tomatenessenz mit Kiirbiskern-Ol

Tatar vom Rauchlachs in der Mandelhiille auf grillierten
Krautersaitlingen mit hausgemachter Jalapenos-Mayonnaise

Eierschwammlitatar mit Krdutern, Sesam und Sojasauce
auf einem Carpaccio von der Brotknddelterrine
mit Sauerrahm und kleinen Gemiisen

Suppe

Steinpilzsiippchen
mit gebratenem Speck und Cro(tons

Getriffeltes Sellerieslippchen

Warme Vorspeise

Gebratenes Wolfsbarschfilet auf getriiffeltem
Steinpilzrisotto und Portweinsauce

Gebratenes Filet vom schwarzen Seehecht Glacier 51
auf einem hausgemachtem Steinpilzraviolo,
einer leichten Kalbsjus und gebratenen Eierschwammli

Hauptspeise

Rosa gebratenes Rindsfiletsteak mit Krautersteinpilzen
und Portweinsauce, cremige Polenta und gebackener Blumenkohl

Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch auf einem Ragout
von Eierschwammli, Cherrytomaten und Avocado mit Krauterbutter
und Risotto mit frischen Krautern

Panierter und gebackener Feta auf einem Ragout
von Eierschwammli, Cherrytomaten und Avocado mit Krauterbutter
und Risotto mit frischen Krautern

Nachspeise

Quarktortchen mit Heidelbeeren
und Joghurtglace

Kasevariation von Jumi

3-Gang: CHF 79.00
4-Gang: CHF 89.00
5-Gang: CHF 99.00

Monatliches Instagram Gewinnspiel
Hier finden Sie alle Infos dazu




