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Herzlich willkommen 

 

 
 
 

 

«Wenn der Frühling grüsst, dann hüpft das Herz vor Freude.» 
-irisches Sprichwort- 

 

Liebe Gäste, der Frühling ist da und das das möchten wir auf unseren Tellern zeigen!  
Wir haben für Sie schöne bunte Farben und beliebte Frühlingsgerichte zusammengestellt.  

Wir freuen uns, dass Sie bei uns zu Gast sind und wünschen Ihnen einen gemütlichen 
Aufenthalt!  
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Unser Schloss-Team 
 

 

 

„Schlossherr und Gastgeber aus Leidenschaft“  
Pascal Rothmund Geschäftsführer  
Nathalie Ernst Stv. Geschäftsführerin  
 
 
 
 
 
„Ihre persönliche Beratung für königliche Anlässe“ 
Nathalie Ernst  Leitung Anlässe  
 
 

 

„Unsere Servicemitarbeiter für fürstliche 
Wohlfühlmomente“ 
Nathalie Ernst Stv. Geschäftsführerin 
Nizar Ben Slimene Stv. Chef de Service  
Wassim Mabrouk Operativer Leiter Bankette  
Tobias Kuba Servicemitarbeiter 
Evelyne Zhang                          Servicemitarbeiterin 
Irene Waber Servicemitarbeiterin 
Jeanette Hediger Servicemitarbeiterin 
Steffi Kehrli  Servicemitarbeiterin 
Alicia Leverkus Servicemitarbeiterin 
 

 

„Hofköche mit viel Herz“ 
Pascal Rothmund  Küchenchef 
Kristian Kaldoja   Sous-Chef 
Nadia Cardoso Sous Chef  
Adel Gholshahi  Chef de Partie 
Goran Maljenovic  Plongeur/ Unterhalt 
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Hausspezialitäten 
am Tisch flambiert  

Ritterspiess 
220g Rindsfiletwürfel  

mit Habsburg-Frites und buntem Gemüse 

49.50 pro Person 
 

Ritterspiess für 2 Personen  
Rindsfilet Medaillons (220g pro Person)  

mit Habsburg-Frites und buntem Gemüse 

99.00 

 

Jeden Mittwochabend 
Pouletflügeli à discrétion 

serviert mit 3 hausgemachten Saucen 
und Habsburg-frites 

CHF 33.30  pro Person 
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Vorspeisen 
 

«Rittersalat»   16.50 
Bunter Blattsalat an unserem feinen Hausdressing                        *ohne Ziegenkäse   13.50 
garniert mit Radieschen, Apfel, Pekannüsse und Ziegenkäse aus Suhr AG   
 
Frischkäse Rauchlachsröllchen    17.50 
serviert mit Spargel-Erdbeersalat und Safranmayonnaise  
 
Rindstatar  70g 24.50 
nach klassischem Rezept mit Salzbutter, Toastbrot 130g 35.00 
und seine Garnituren   200g 47.50 
 
Orientalischer Gemüsesalat mit Hummus    19.50 
Gemüsesalat mit Mini-Auberginen, Gurken, geschmorte Tomaten,                        Hauptgang 32.00   
Artischocken, Peperoni, Kichererbsen und Avocado  
serviert mit hausgemachtem Hummus und geröstetes Naan Brot  
 
 

Suppen 
 

Hausgemachte weisse Spargelcrèmesuppe  14.50 
mit Bärlauch Croutons und Rahmhaube 
 
 
Feine Bärlauchsuppe    13.50 
garniert mit Radieslistreifen 
 
 
 
 
 

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken und sind inklusive MwSt. 
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„Spargeln“ Sie mit uns in den Frühling 
Portion Weisse Spargeln mit Frühlingskartoffeln   gross 34.00 
  klein 24.00 
Wahlweise mit: 
Sauce Hollandaise 
zerlassener Butter 
Gemüsevinaigrette 
 
Wählen Sie zusätzlich zu Ihrem Spargelgericht: 
Rosa gebratenes Rindsfiletmedaillon (140g)   +24.50 
Maispoularde   +16.50 
Aargauer Landrauchschinken (60g)   +10.50 
Bündner Lachsfilet  (140g)   +16.50 

 

Vegetarische und Vegane Gerichte 
 

«Frühlingsspaghetti»   33.50 
Spaghetti geschwenkt mit Bärlauch Pesto, Spargel, Morchel, geschmorte Kirschtomaten  
und Artischocken  
 
Knuspriges Säckli gefüllt mit veganem Rahmspinat    34.50 
angerichtet mit Zitronencouscous und buntes Frühlingsgemüse  
 
Spargelrisotto     33.50  
sämiges Spargelrisotto garniert mit gehobeltem Käse und gerösteten Pinienkernen 
 

Fischgerichte 
Zanderknusperli mit Sauce Tartar    29.50 
serviert mit unserem Rittersalat oder mit Pommes-Frites  
 
Gebratenes Lachsfilet aus dem Bündnerland    38.50 
angerichtet auf Spargelrisotto, geschmorte Kirschtomaten mit Balsamico und Spargelspitzen 

 
Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken und sind inklusive MwSt. 
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Fleischgerichte 
 

Wiener Schnitzel  42.50 
gebackenes Kalbsschnitzel serviert mit Preiselbeeren und Pommes-Frites  
 
 
Gebratene Maispoularde   36.50 
serviert mit «Frühlingsspaghetti» geschwenkt mit Bärlauch Pesto, Spargel, Morchel, geschmorte 
Kirschtomaten und Artischocken  
 
 
Geschmorte Kalbsbäggli   42.50 
serviert mit Kartoffelstampf und grünen Spargeln  
 
Rosa gebratenes Lamm Entrecôte   39.50 
gebratener Lammrücken unter der Kräuterkruste mit Thymianjus 
serviert mit Zitronencouscous und Frühlingsgemüse  
 
Knusprige Aargauer Schweinshaxe (500g / Zubereitung 30min)    34.50 
serviert mit Brotknödel, Speckkraut und Bratenjus   
 
Gebratenes Schweinsschnitzel   29.50 
mit feiner Pilzrahmsauce und Nudeln 
 
Cordon Bleu vom Säuli oder vom Kalb   vom Säuli 34.50 
gefüllt mit Schinken und Raclettekäse   vom Kalb 46.00 
begleitet von Pommes-Frites und buntem Gemüse 
 
 
 

 
 
 

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken und sind inklusive MwSt.  
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Deklaration & Allergene 
 

Deklaration unserer Produkte: 
 
Wir beziehen alle unsere Fleisch- und Fischprodukte vorwiegend aus der Schweiz. 
In Ausnahmefällen können unsere Produkte auch aus anderen Ländern bezogen werden. 
Hier die Auflistung: 
 
Fleisch & Fisch  
Rindsfilet: Australien  Zanderknusperli:  Deutschland 
Rindstatar: Schweiz Lachs:  Bündnerland / Schweiz 
Pouletbrust: Schweiz  Kalb:  Schweiz 
Schwein: Schweiz 
Lamm: Neuseeland  
   
  
Backwaren 
Tischbrot: Schweiz  
Buttergipfel: Schweiz  
Toastbrot: Schweiz  
Glutenfreies Brot: Schweiz  
 
 
 
 
 
 

Allergene: 
 
Die Gesundheit unserer Gäste liegt uns sehr am Herzen. Deshalb ist es uns ein grosses Anliegen, dass 
wir Sie möglichst umfassend über die Inhaltsstoffe unserer Gerichte informieren können. Unser 
Fachpersonal gibt Ihnen jederzeit Auskunft und gibt Ihnen gerne eine Alternative.  
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Profitieren Sie auch von unseren weiteren Wohlfühlangeboten! 
 

 
 

KÖNIGLICH FEIERN  
 

Für Ihre Hochzeit, Familienfeier, das alljährliche Weihnachtsessen der 
Firma bieten wir das einmalige Ambiente unseres Rittersaals, der sich 
bis 80 Personen optimal eignet. Für kleinere Gesellschaften bieten wir 
drei weitere charmante Stuben an, die sich bis 30 Personen eignen.  

 
 

ABONNIEREN SIE UNSERE TAGESMENU 
 

Mittwoch bis Freitag geniessen Sie bei uns am Mittag unsere 
Tagesmenus bereits schon ab CHF 24.50! Abonnieren Sie via 
Lunchgate unsere Tagesmenu und bleiben Sie immer informiert! 

 .  

 
 

 
TEAMMITGLIED GESUCHT!  
 

Um unsere Mitarbeiter im Service zu unterstützen, suchen wir 
Aushilfen auf Stundenlohnbasis.  
Du hast eine herzliche Persönlichkeit und bist ein guter Gastgeber?  
Dann gehörst du vielleicht schon bald zu unserem Team!  
Auch ohne Service Erfahrung freuen wir uns auf deine Bewerbung 
per Mail an: 
Frau Sabrina Schaffner    
Leitung HR  
jobs@aargauhotels.ch  
 

 
 

GESCHENKE ERHALTEN DIE FREUNDSCHAFT  
 

Unsere originellen Schlosstaler lassen sich super verschenken.  
Ein Schlosstaler hat den Wert von CHF 10.00 und hat kein 
Verfallsdatum! 
 

 FOLLOW US!  
 

Folgen Sie uns auf unserem Facebook oder Instagram Account und 
bleiben Sie immer auf dem laufendem! 
 

 
                 

          


