SCHLOSSRESTAURANT

HABSBURG.CH

SCHLOSSGASSE 30
5245 HABSBURG

Herzlich willkommen

,Sommernachte duften immer

ein bisschen nach Gliick.”

Liebe Gaste, Geniessen Sie auf unserer Terrasse oder ein paar schone Sommernéchte!
Unsere Gerichte sind mit viel Liebe zum Detail gekocht und fiihren uns mit einem feinem Glas
Wein etwas in den Sommerurlaub!

Wir wiinschen ihnen einen schinen Aufenthalt und bleibende Momente bei uns!

Ihr Schlossteam

www.schlossrestaurant-habsburg.ch
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Unser Schloss-Team

Brayan Agramonte
Ramona Schwander

Wohlfiihimomente“
Ramona Schwander
Nizar Ben Slimene
Wassim Mabrouk
Stanislav Sokolnyk
Marta Majic

Nina Hess

Irene Waber
Jeanette Hediger
Steffi Kehrli

Alicia Leverkus
Marvin Sachse

,Hofkdche mit viel Herz*
Brayan Agramonte

Kristian Kaldoja

Nenad Djuric

Nédia Cardoso

Adel Gholshahi

Goran Maljenovic

Nathalie Ernst

www.schlossrestaurant-habsburg.ch

»ochlossherr und Gastgeber aus Leidenschaft*

Geschaftsfiihrer
Betriehsassistentin

,Unsere Servicemitarbeiter fiir fiirstliche

Betriebsassistentin
Stv. Chef de Service
Servicefachmann
Servicefachmann
Serficemitarbeiterin
Lernende HOKO 1. Lehrjahr
Servicemitarbeiterin
Servicemitarbeiterin
Servicemitarbeiterin
Servicemitarbeiterin
Allrounder

Kiichenchef
Sous-Chef

Sous Chef

Chef de Partie
Koch

Plongeur/ Unterhalt

L\hre personliche Beratung fiir kinigliche Anlasse”

Leitung Anl3sse
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Spezialitat des Hauses

Ritterspiess
220g Rindsfiletwiirfel am Tisch flambiert
mit Habsburg-Frites und buntes Grillgemiise
49.50

Ritterspiess fiir 2 Personen
Rindsfilet Medaillons (220g pro Person) am Tisch flambiert
mit Habsburg-Frites und buntes Grillgemiise
zum Preisvorteil von
41.00 pro Person

www.schlossrestaurant-habsburg.ch
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Vorspeisen

v «Rittersalat» 16.00
Bunter Blattsalat an unserem feinen Hausdressing *ohne Rohschinken & Mozzarella 13.50

5 gamiert mit Pfirsich, Gurke, Mozzarella Perlen,

Aargauer Rohschinken und Crdutons
Bruschetta mit Burrata Vorspeise 19.50
3~ Gerdstetes Brot angerichtet mit Burrata, Vorspeise ohne Schinken 16.50
geschmorte Ofentomaten, hausgemachtes Pesto, Hauptgang 28.50
< und Aargauer Rohschinken Hauptgang ohne Schinken 25.50
Rindstatar 10g 2450
nach klassischem Rezept mit Salzbutter, Toastbrot 130g 35.00
und seine Garnituren 200g 4750
Ceaser Salad Vorspeise 19.50
Romersalat an hausgemachten Késedressing Hauptgang 21.50
garniert mit Pouletbruststreifen, Ei, Speck, Vorspeise Vegi mit Tofu/ohne Speck 19.50
Croditons und gehobelter Kése Hauptgang Vegi mit Tofu /ohne Speck 21.50
Suppe

Klassische Gazpacho 14.00

Kalte spanische Gemiisesuppe mit Gemiiseeinlage

\\Zesare = Vegane Gerichte

~ -

* X

$9~
= Wir kochen regional und bei diesem Gericht kommt die Hauptkomponente aus
ES9"  dem Aargau

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken und sind inklusive MwSt.

www.schlossrestaurant-habsburg.ch
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Vegetarische und Vegane Gerichte

(2R Mit Gemiise-Chili und Kichererbsen gefiillte Siisskartoffeln 34.50
% angerichtet auf einem Salatheet aus Blattsalat, Ofentomaten,
und gebratener Broccoli

'sﬁ'*\'_j. Gerducherter Tofu 32.50
{6@1 serviert mit gebratenen Nudeln, Wok-Gemiise und Cashew Kerne

Fischgerichte

Zanderknusperli mit Sauce Tartar 29.50
serviert mit unserem Rittersalat (ohne Rohschinken) oder mit Pommes-Frites

Gebratene Doraden Filets 36.50
angerichtet mit Basilikumrisotto und Broccoli-Maisgemiise

| = Vegane Gerichte

\

**

= Wir kochen regional und bei diesem Gericht kommt die Hauptkomponente aus
=5 dem Aargau

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken und sind inklusive MwSt.

www.schlossrestaurant-habsburg.ch
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Fleischgerichte

Wiener Schnitzel
gebackenes Kalbsschnitzel serviert mit Preiselbeeren und Pommes-Frites

Rindsfilet (180g) mit Siissmaiskruste
serviert mit Basilikumrisotto und buntes Gemiise

~%
*
*

§~. Grilliertes Rinds- Rib Eye Steak vom Aargauer Weidenrind

B8 angerichtet mit Gemiise-Chili und Kircherbsen gefiillte Siisskartoffel,

chiein
Sz

Gebratener Broccoli und rauchige Habanerosauce

Gebratene Pouletbruststreifen
serviert mit gebratenen Nudeln, Wok-Gemiise und Cashew Kerne

= Knusprige Aargauer Schweinshaxe (500g / Zubereitung 30min)
mea™  serviert mit Brotknodel, Speckkraut und Bratenjus

=\ Gebratenes Schweinsschnitzel
\schd'e‘“ mit feiner Pilzrahmsauce und Nudeln

Cordon Bleu vom Séuli oder vom Kalb vom Séuli
gefiillt mit Schinken und Raclettekdse vom Kalb
begleitet von Pommes-Frites und buntem Gemiise

m FABSBURG.CH -

POUI.ETFI.IIGEI.I
A DISGRETIUNH

WAWW. SCHLOSSRESTAURANT HABSBUR(‘ CH AARGAUMHOTELS.CH

fein

= Wir kochen regional und bei diesem Gericht kommt die Hauptkomponente aus
dem Aargau

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken und sind inklusive MwSt.

www.schlossrestaurant-habsburg.ch

42.50

52.00

39.50

32.50

34.50

28.50

32.50
46.00



SCHLOSSRESTAURANT

HABSBURG.CH

SCHLOSSGASSE 30
5245 HABSBURG

Deklaration & Allergene

Deklaration unserer Produkte:

Wir beziehen alle unsere Fleisch- und Fischprodukte vorwiegend aus der Schweiz.
In Ausnahmeféllen kinnen unsere Produkte auch aus anderen Landern bezogen werden.
Hier die Auflistung:

Fleisch & Fisch

Rindsfilet: Australien Zanderknusperli:  Deutschland
Rindstatar: Schweiz Dorade: Tiirkei
Rinds Rib-Eye:  Schweiz

Poulet: Schweiz

Schwein: Schweiz

Kalb: Schweiz

Backwaren

Tischbrot: Schweiz

Buttergipfel: Schweiz

Toastbrot: Schweiz

Glutenfreies Brot:  Schweiz

Allergene:

Die Gesundheit unserer Gaste liegt uns sehr am Herzen. Deshalb ist es uns ein grosses Anliegen, dass
wir Sie moglichst umfassend iiber die Inhaltsstoffe unserer Gerichte informieren konnen. Unser
Fachpersonal gibt lhnen jederzeit Auskunft und gibt Ihnen gerne eine Alternative.

www.schlossrestaurant-habsburg.ch
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Unsere Partner

Liebe Giste
Essen ist fiir uns nicht einfach eine Notwendigkeit, sondern ein Genusserlebnis voller Emotionen!
Wir achten bei der Auswahl unserer Lieferanten auf Regionalitét, Nachhaltigkeit und gute Tierhaltung.

Um die Qualitét zu sichern, uns stets weiterzuentwickeln und Innovationen auf dem Markt zu
erkennen, pflegen wir regelméssigen Kontakt zu unseren Partnern.

Béckerei Richner, Veltheim (Aargau)

Forster Friichte & Gemiise AG, Pfaffnau (Aargau)

G. Bianchi AG (Fische), Zufikon (Aargau)

Metzgerei Liithi, Hausen (Aargau)

Scana Saviva AG, Kolonialware, Brunegg (Aargau)

Susanne Klemenz (Ziegenkése), Suhr (Aargau)

Traitafina, Lenzburg (Aargau)

WGS-Weinbaugenossenschaft Schinznach, Schinznach Dorf (Aargau)
Hartmann Weine, Remigen (Aargau)

Loorhof Lupfig, Lupfig (Aargau)

www.schlossrestaurant-habsburg.ch



SCHLOSSRESTAURANT

HABSBURG.CH

SCHLOSSGASSE 30
5245 HABSBURG

Profitieren Sie auch von unseren weiteren Wohlfiihlangeboten!

KONIGLICH FEIERN

Fiir Ihre Hochzeit, Familienfeier, das alljahrliche Weihnachtsessen der
Firma bieten wir das einmalige Ambiente unseres Rittersaals, der sich
bis 80 Personen optimal eignet. Fiir kleinere Gesellschaften bieten wir
drei weitere charmante Stuben an, die sich bis 30 Personen eignen.

ABONNIEREN SIE UNSERE TAGESMENU

Mittwoch bis Freitag geniessen Sie unsere Tagesmenus

schon ab CHF 24.50!

Abonnieren Sie via Lunchgate unsere Tagesmenu und bleiben Sie
immer informiert!

7
{f’} lunchgate

TEAMMITGLIED GESUCHT!
SUCHEN \ Um unsere Mitarbeiter im Service zu unterstiitzen, suchen wir Aushilfen
DICH auf Stundenlohnbasis.
RESTAURANT- S /) 7 Du hast eine herzliche Personlichkeit und bist ein guter Gastgeber?

FACHPERSON

Dann gehorst du vielleicht schon bald zu unserem Team!

Auch ohne Service Erfahrung freuen wir uns auf deine Bewerbung per
Mail an:

Frau Sabrina Schaffner

Leitung HR

jobs@aargauhotels.ch

#POWERSCHLOSS

MELDE DICH UBER
JOBS@AARGAUHOTELS CH

GESCHENKE ERHALTEN DIE FREUNDSCHAFT

Unsere originellen Schlosstaler lassen sich super verschenken.
Ein Schlosstaler hat den Wert von CHF 10.00 und hat kein
Verfallsdatum!

FOLLOW US!

Folgen Sie uns auf unserem Facebook oder Instagram Account und
bleiben Sie immer auf dem laufendem!

www.schlossrestaurant-habsburg.ch
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