
Alle Preise verstehen sich inklusive 7,7% MwSt.in CHF 

             

 

 

VORSPEISEN 

 

Nüsslisalat mit Ei // 11 / und Speck // 14 

Schwartenmagen-Carpaccio mit Senf-Vinaigrette // 13  

Kalbsleberli in Butter gebraten auf buntem Salatbeet // 19 

Gratiniertes Markbein mit Kräuterkruste // 14 

Weissweinsuppe mit Knoblauch-Croûtons // 10 

 

HAUPTGÄNGE 

 

Angus Filet an Pfeffersauce oder hausgemachter Kräuterbutter // 49 

Spareribs vom Kalb an pikanter Marinade mit Mango-Chillichutney // 38 

Cordon-Bleu mit Suhrer Gourmethammen und Gruyère // Schwein 34 / Kalb // 39 

Kalbsgeschnetzeltes an Morchelrahmsauce // 43 

In Rotwein geschmorte Rindskopfbäggli // 38 

Spinat-Riccotta-Ravioli an Kräuterrahmsauce // 24 

 

Alle Gerichte werden mit Saisongemüse und Beilage Ihrer Wahl serviert                                                                                                    

Pommes frites, Rösti Fries, Spätzli, Pappardelle 

 

 

 

 

Allergie-Hinweis Informationen über Zutaten in unseren Speisen, welche Allergien oder Unverträglichkeiten 

auslösen können, erhalten Sie gerne auf Anfrage von unseren Mitarbeitern. 


