
 

 

Herzlich Willkommen im 

Restaurant & Hotel Bären 

in Suhr 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt. 

Ihr Traditionshaus  

mit über 250 Jahren Gastfreundschaft 

 

  

 

Liebe Gäste 

Mit viel Liebe zum Handwerk und Herzlichkeit freuen wir 
uns, Sie heute bei uns bedienen zu dürfen! 

 Wir lieben es, wenn Menschen zusammenkommen und bei 
gutem Essen und gutem Wein schöne Stunden verbringen 

möchten.  

 
Egal, ob Sie sich von unserem Bärenmenu überzeugen 

möchten, unser Signature Dish als Show am Tisch für Sie 
zubereitet geniessen oder einfach ein simples Gericht zu 

sich nehmen wollen - jeder soll sich bei uns wohlfühlen!  

 

 

 



Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt. 

Bärenmenu  

 
Amuse Bouche 

 

*** 
 

Vorspeise  
Gebackene Käsepralinés mit Preiselbeerkern,  

aus Ziegenkäse von Susanne Klemenz aus Suhr, 
serviert mit Pilz-Gemüse-Tartar und Avocadocrème 

 

*** 
 

Suppe 
Von der Petersilienwurzel mit Kerbelöl 
serviert mit Rauchlachs-Dill-Muffin 

(Vegi mit Zucchetti-Dill-Muffin) 
 

*** 
 

Zwischengang 
Randenravioli mit Gorgonzola-Mascarpone-Füllung  

mit Birnen, Baumnüsse und Parmesanschaumsauce 
 

*** 
 

Hauptgang 
Duo vom Kalbskopfbäggli und Kalbsfilet 

serviert mit Pastinaken-Kartoffel-Püree und Marktgemüse  
 

oder 
 

Vegane Bulgurfrikadellen 
serviert mit gebratenem Chicorée 

Kräuterseitlinge und Rüebli-Orangen-Sauce 
 

*** 
 

Dessert 
Mandelmousse mit weisser Schokolade 

serviert mit Mandarinenkompott  
 
 
 
 

 

 

  

 

Menu 5 Gang / Vegi  125 / 105 

Menu 4 Gang / Vegi 104 / 84 

Menu 3 Gang / Vegi 87 / 67 



Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt. 

Vorspeisen  

 
Nüsslisalat  16 
an Frenchdressing mit Speckstreifen, Ei   
und Brotcroûtons   

 

Bunter Blattsalat  15 
an Hausdressing mit Orangenfilets,  
gerösteten Haselnüssen  ohne Ente   11 
und geräucherten Entenbruststreifen   

 

Gemischter Salat  13 
Bunt gemischte Salate wahlweise an Haus-, French- 
Italiandressing 
 

Gebackene Käsepralinés mit Preiselbeerkern  21 
aus Ziegenkäse von Susanne Klemenz aus Suhr  
serviert mit Pilz-Gemüse-Tartar und Avocadocrème 

 

Rindstatar vom Prime Beef  70g 25 

Klassisches Rindstatar serviert mit eingelegtem Gemüse,  140g 35 

Toastbrot, Salzbutter und hausgemachter Chilipaste 200g 48 
 

Auf Wunsch verfeinert mit Whiskey oder Cognac, Aufpreis  4 

 

Suppe von der Petersilienwurzel       15 
mit Kerbelöl und Rauchlachs-Dill-Muffin     

 

Blumenkohlmousse  21 
serviert mit feinem Quinoa-Gemüse-Salat   

 

 

 

 



Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt. 

Signature Dish 

 

Chateaubriand 
ab 2 Personen  

*** 

 

Geniessen Sie unseren Rindsfiletklassiker direkt am Tisch für Sie 
flambiert und tranchiert!  

 

Serviert mit Gemüse in zwei Gängen!  
Wählen Sie pro Gang Ihre Stärkebeilage und Sauce.  

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

250g Rindsfilet pro Person  65 

 

 

Beilagen 
Pommes frites / Randenrisotto / 

Butternudeln / Pastinaken-Kartoffel-Püree 

Saucen 
Sauce Béarnaise / Pfeffersauce / Rotweinjus 



Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt. 

Hauptgerichte  

 

Duo vom Kalbskopfbäggli und Kalbsfilet     54  
serviert mit Pastinaken-Kartoffel-Püree und Marktgemüse 

 

Kalbs Cordon bleu         44 
gefüllt mit Lenzburger Schinken und Gruyère Käse 
serviert mit Pommes frites und Marktgemüse  

 

Rindsfiletwürfel Stroganoff      43 
serviert mit Butternudeln  
 

Coq au Vin           32 
In Rotwein geschmortes Poulet an kräftiger Schmorsauce 
serviert mit Kürbis-Kartoffel-Püree, Marktgemüse,  
Rotweinzwiebeln, Kräuterseitlingen und Speckstreifen 

 

Bären Burger          31 
160 Gramm grilliertes Schweizer Rindfleisch-Patty  
im Brioche-Bun, mit Cheddar, Speck, Tomate, Essiggurke  
eingelegte Zwiebeln, BBQ-Sauce und Pommes frites  

 

Gebratenes Steinbuttfilet mit Weissweinsauce   42 
serviert mit Rotwein-Randen-Risotto und Federkohl  

 

Moules au safran et frites       35 
Miesmuscheln gedämpft im Safransud mit Tomatenwürfeln, 
serviert mit Pommes frites und Kräuter-Knoblauch-Mayonnaise  

 

Gebratene Bulgur Frikadellen      29 
serviert mit gebratenem Chicorée,  
Kräuterseitlingen und Rüebli-Orangen-Sauce 

 

Pasta al Limone         26 
Nudeln geschwenkt mit Zitronensauce, Chili, 
Knoblauch und Federkohl  



Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt. 

Deklaration & Allergene 
 

Deklaration unserer Produkte: 
 
 
 

Wir beziehen alle unsere Fleisch- und Fischprodukte vorwiegend aus 
der Schweiz. In Ausnahmefällen können unsere Produkte auch aus 

anderen Ländern bezogen werden. Nachfolgend die Auflistung: 
 
 
 

 
Fleisch & Fisch  
Rindsfilet:  Australien 
Rindstatar:  Schweiz 
Kalb:  Schweiz 
Poulet:  Schweiz 
Entenbrust:  Frankreich 
Steinbutt:  Estland  
Miesmuscheln: Holland 
 

 

Backwaren 
Tischbrot:  Schweiz  
Buttergipfel:  Schweiz  
Toastbrot:  Schweiz  
Glutenfreies Brot: Schweiz  
 

 

 

 

Allergene: 
 
Die Gesundheit unserer Gäste liegt uns sehr am Herzen. Deshalb ist es 
uns ein grosses Anliegen, dass wir Sie möglichst umfassend über die 

Inhaltsstoffe unserer Gerichte informieren können. Unser 
Fachpersonal gibt Ihnen jederzeit Auskunft und bietet Ihnen gerne 

eine Alternative an. 
 

 

 

 


