
 

 

Herzlich Willkommen im 

Restaurant & Hotel Bären 

in Suhr 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt. 

Ihr Traditionshaus  

mit über 250 Jahren Gastfreundschaft 

 

  

 

Liebe Gäste 

Mit viel Liebe zum Handwerk und Herzlichkeit freuen wir 
uns, Sie heute bei uns bedienen zu dürfen! 

 Wir lieben es, wenn Menschen zusammenkommen und bei 
gutem Essen und gutem Wein schöne Stunden verbringen 

möchten.  

 

«Kein Genuss ist vorübergehend. Der Eindruck, den er 
hinterlässt, ist bleibend.» 

-Johann W. von Goethe 

 

  



Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt. 

Bärenmenu 

 
Amuse Bouche 

 

*** 
 

Vorspeise 
Flambierter Ziegenfrischkäse von Susanne Klemenz aus Suhr 
angerichtet mit Randencarpaccio, Karamellisierte Baumnüsse 

und gebratenen Pilzen 
 

*** 
 

Suppe 
Klassische Kürbissuppe mit Rahmhaube, Kürbisöl 

und geröstete Kürbiskerne 
 

*** 
 

Zwischengang 
Hausgemachte Tagliatelle geschwenkt mit Ragout von geschmorten 
Hirschbäggli, kräftige Wildjus, Preiselbeeren, Federkohl und Zitrone  

 
  

*** 
 

Hauptgang 
Rosa gebratene Rehrückenmedaillon im Speckmantel mit Wildjus 
Serviert mit Kürbis-Kartoffelpüree, Rosenkohl, Glasierte Randen 

 

*** 
 

Dessert 
Marroni-Pannacotta mit Zwetschgenkompott  

und Magenbrot-Crumble  
 
 
 
 

 

 

  

 

Menu 5 Gang  114 

Menu 4 Gang 98 

Menu 3 Gang  82 

 



Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt. 

Vorspeisen  

 

Bunter «Bärensalat» 15 

bunter Blattsalat an Hausdressing  ohne Hirschrohschinken   13 
Mit Trauben, Karamellisierten Baumnüssen und Hirschrohschinken 

 

Gemischter Salat  13 
Assortierte Salate, wahlweise an Haus-, French- oder  
Italian-Dressing 

 

Nüsslisalat  15 

mit French Dressing, garniert mit Ei, Speck     ohne Speck  13 
und Brotcroûtons         
 

Rindstatar vom Prime Beef  70g 25 

Klassisches Rindstatar mit Klassischer Garnitur,  140g 35 

Toastbrot, Salzbutter und hausgemachter Chilipaste 200g 48 

Auf Wunsch verfeinert mit Whiskey oder Cognac, Aufpreis  4 

 

Hirschcarpaccio       21 
Hirschcarpaccio garniert mit Pilzen,  Als Hauptgang  34 
karamellisierten Baumnüssen,  
Salatbouquet und gehobeltem Käse 

 

Flambierter Ziegenfrischkäse aus Suhr                            19 
Flambierter Ziegenfrischkäse von Susanne Klemenz aus Suhr 
angerichtet mit Randencarpaccio, Karamellisierten Baumnüssen 
und gebratenen Pilzen   

 

Klassische Kürbissuppe           14 

serviert mit Rahmhaube und     ohne Rahm 12 
seinem Öl und Kürbiskernen   

 

 



Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt. 

Signature Dish 

 

Chateaubriand 
ab 2 Personen  

*** 

Geniessen Sie unseren Rindsfiletklassiker, 
direkt am Tisch für Sie flambiert und tranchiert!  

 

Serviert mit Gemüse in zwei Gängen!  
Wählen Sie pro Gang Ihre Stärkebeilage und Sauce.  

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

250g Rindsfilet pro Person  65 

 

 

Beilagen 
Pommes frites / Pilzrisotto / 

 Butternudeln / Kürbis-Kartoffelpüree 

Saucen 
Sauce béarnaise / Pfeffersauce / Rotweinjus 



Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt. 

Jetzt Wird Es Wild!  
 

Rehschnitzel «MIRZA»        44 
serviert mit Hausgemachten Spätzli, Rotkraut,  
Glasierte marroni, Rosenkohl und Preiselbeerrahmsauce 

 

Hirschpfeffer «Hubertus»        38 
klassisches Hirschpfeffer mit speck, Zwiebeln, Pilzen und 
Brotcroûtons, serviert mit Hausgemachten Spätzli,  
Rotkraut, Apfel Mirza,Glasierte marroni und Rosenkohl  

 

Rehrückenmedaillons im Speckmantel  (150g)   59 
serviert mit Kürbis-Kartoffelpüree, Rosenkohl,  
glasierte Randen und Wildjus 

 

Herbstliebe ohne Wild        34 
Hausgemachte Spätzli, serviert mit Rotkraut, Rosenkohl,  
apfel Mirza, Glasierte Marroni, Ofenkürbis und Rahmwirsing 

 

Rehrücken Flambé 
ab 2 Personen  

*** 

Geniessen Sie den Herbstklassiker am Stück gegart & direkt bei Ihnen 
am Tisch flambiert & Tranchiert! 

 

 

 

 

 
 

 

 

170 g Rehrücken pro Person  65 

 

Beilagen 
serviert mit SPätzli, Rotkraut, 

Rosenkohl, Apfel Mirza,  
Marroni, Ofenkürbis 
und Rahmwirsing  

Sauce 
serviert mit Wildrahmsauce  



Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt. 

Hauptgerichte 

 

 

Kalbs-Cordon bleu         44 
gefüllt mit Schinken und Greyerzer  
serviert mit Pommes frites und Marktgemüse  

 

Rindsfiletwürfel Stroganoff      43 
serviert mit Butternudeln  
 

Klassisches Kalbs-Wienerschnitzel     45 
serviert mit Pommes Frites und Preiselbeeren  

 

Bären Burger          31 
160 Gramm grilliertes Schweizer Rindfleisch-Patty  
im Brioche-Bun, mit Cheddar, Speck, Tomate, Essiggurke,  
roten Zwiebeln, BBQ-Sauce und Pommes frites  

 

Pochiertes Saiblings Filet aus Bremgarten AG   38 
Serviert mit Kürbis-Kartoffelpüree, glasierte Randen  
und Weissweinsauce  

 

Vegane Kürbis Kartoffelknödel      32 
Serviert mit Rotkraut und gebratenen Pilzen  

 

Sämiges Pilzrisotto        28 
garniert mit Ofenkürbis und gehobelter Käse 

 

 

 

 

 

 

 

 



Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt. 

 

 

Deklaration & Allergene 

 
Deklaration unserer Produkte 

 
Wir beziehen alle unsere Fleisch- und Fischprodukte vorwiegend aus 
der Schweiz. In Ausnahmefällen können unsere Produkte auch aus 

anderen Ländern bezogen werden. Nachfolgend die Auflistung: 
 

 
Fleisch & Fisch  
Rindstatar:  Schweiz 
Kalb:  Schweiz 
Poulet:  Schweiz 
Rindsfilet:  Australien* 
Wild:  Österreich 
Hirschpfeffer: Deutschland 
Saibling:  Bremgarten, Schweiz 
 

Backwaren 
Tischbrot:  Schweiz  
Buttergipfel:  Schweiz  
Toastbrot:  Schweiz  
Glutenfreies Brot: Schweiz  
 

 

*Kann mit hormonellen Leistungsfördernd und Antibiotika erzeugt 
worden sein.  

 

 

Allergene 
 
Die Gesundheit unserer Gäste liegt uns sehr am Herzen. Deshalb ist es 
uns ein grosses Anliegen, dass wir Sie möglichst umfassend über die 

Inhaltsstoffe unserer Gerichte informieren können. Unser 
Fachpersonal gibt Ihnen jederzeit Auskunft und bietet Ihnen gerne 

eine Alternative an. 
  

 

 

  



Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt. 

Aktuelles 
 

 Pouletflügeli hit 

 

Geniessen Sie unsere Pouletflügeli serviert 
mit Pommes in unserem Rustikalen 
Suhrestübli. Dazu passend ein 
Feldschlösschen Hopfenperle? 

 

 

Sind Sie auf der Suche nach einer passenden Location? 

 

Egal ob eine Firmenfeier, Familienfeier, 
Geburtstagsessen, Hochzeiten oder 
Firmenseminare - wir schaffen das perfekte 
Angebot für Ihre Wünsche.  

 

 

Teammitglied Werden! 

Wir suchen Aushilfen auf 
stundenlohnbasis. Hast du Lust, mit uns 
viele Gäste zu begeistern? Dann gehörst du 
vielleicht schon bald zu unserem Team! 
Auch ohne Erfahrung freuen wir uns auf 
deine Bewerbung. Mail an: 
bk@aargauhotels.ch  

 

Follow Us!  

 

 

Follow us on our Instagram account and 
stay up to date 

mailto:bk@aargauhotels.ch

