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HOTEL BAREN

HERZLICH WILLKOMMEN IM
RESTAURANT & HOTEL BAREN
IN SUHR



Ihr Traditionshaus
mit uber 250 Jahren Gastircundschatt

LIEBE GASTE

MIT VIEL LIEBE ZUM HANDWERK UND HERZLICHKEIT FREUEN WIR
UNS, SIE HEUTE BEI UNS BEDIENEN ZU DURFENI

WIR LIEBEN ES, WENN MENSCHEN ZUSAMMENKOMMEN UND BEI
GUTEM ESSEN UND GUTEM WEIN SCHONE STUNDEN VERBRINGEN
MOCHTEN.

«KEIN GENUSS IST VORUBERGEHEND. DER EINDRUCK, DEN ER
HINTERLASST, IST BLEIBEND.»

-JOHANN W. VON GOETHE

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN CHF UND INKL MWST.



Barenmenu

AMUSE BOUCHE

% X% %k

VORSPEISE
FLAMBIERTER ZIEGENFRISCHKASE VON SUSANNE KLEMENZ AUS SUHR
ANGERICHTET MIT RANDENCARPACCIO, KARAMELLISIERTE BAUMNUSSE
UND GEBRATENEN PILZEN

* % %

SUPPE
KLASSISCHE KURBISSUPPE MIT RAHMHAUBE, KURBISOL
UND GEROSTETE KURBISKERNE

% X %

ZWISCHENCGANG
HAUSGEMACHTE TAGLIATELLE GESCHWENKT MIT RAGOUT VON GESCHMORTEN
HIRSCHBAGGLI, KRAFTIGE WILDJUS, PREISELBEEREN, FEDERKOHL UND ZITRONE
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HAUPTGANG
ROSA GEBRATENE REHRUCKENMEDAILLON IM SPECKMANTEL MIT WILDJUS
SERVIERT MIT KURBIS-KARTOFFELPUREE, ROSENKOHL, GLASIERTE RANDEN
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DESSERT
MARRONI-PANNACOTTA MIT ZWETSCHCGENKOMPOTT
UND MAGENBROT-CRUMBLE

MENU 5 GANG 14
MENU 4 GANG 98
MENU 3 GANG 82

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN CHF UND INKL MWST.



\orspeisen

BUNTER «BARENSALAT» 15

BUNTER BLATTSALAT AN HAUSDRESSING OHNE HIRSCHROHSCHINKEN 13
MIT TRAUBEN, KARAMELLISIERTEN BAUMNUSSEN UND HIRSCHROHSCHINKEN

GEMISCHTER SALAT 13
ASSORTIERTE SALATE, WAHLWEISE AN HAUS-, FRENCH- ODER
ITALIAN-DRESSING

NUSSLISALAT 15
MIT FRENCH DRESSING, GARNIERT MIT EI, SPECK OHNE SPECK 13
UND BROTCROUTONS

RINDSTATAR VOM PRIME BEEF /70G 25
KLASSISCHES RINDSTATAR MIT KLASSISCHER GARNITUR, 140G 35
TOASTBROT, SALZBUTTER UND HAUSGEMACHTER CHILIPASTE 200G 48
AUF WUNSCH VERFEINERT MIT WHISKEY ODER COGNAC, AUFPREIS 4
HIRSCHCARPACCIO 21
HIRSCHCARPACCIO GARNIERT MIT PILZEN, ALS HAUPTGANG 34

KARAMELLISIERTEN BAUMNUSSEN,
SALATBOUQUET UND GEHOBELTEM KASE

FLAMBIERTER ZIEGENFRISCHKASE AUS SUHR 19
FLAMBIERTER ZIEGENFRISCHKASE VON SUSANNE KLEMENZ AUS SUHR
ANGERICHTET MIT RANDENCARPACCIO, KARAMELLISIERTEN BAUMNUSSEN
UND GEBRATENEN PILZEN

KLASSISCHE KURBISSUPPE 14

SERVIERT MIT RAHMHAUBE UND OHNE RAHM 12
SEINEM OL UND KURBISKERNEN

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN CHF UND INKL MWST.



Sionature Dish

CHATEAUBRIAND
AB 2 PERSONEN

% % %

GENIESSEN SIE UNSEREN RINDSFILETKLASSIKER,
DIREKT AM TISCH FUR SIE FLAMBIERT UND TRANCHIERT!

SERVIERT MIT GEMUSE IN ZWEI GANGEN!
WAHLEN SIE PRO GANG IHRE STARKEBEILAGE UND SAUCE.

250G RINDSFILET PRO PERSON 65

BEILAGEN
POMMES FRITES / PILZRISOTTO /
BUTTERNUDELN / KURBIS-KARTOFFELPUREE

SAUCEN
SAUCE BEARNAISE / PFEFFERSAUCE / ROTWEINJUS

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN CHF UND INKL MWST.



Jetzt Wird €s Wild!

REHSCHNITZEL «MIRZA» 44
SERVIERT MIT HAUSGEMACHTEN SPATZLI, ROTKRAUT,
GLASIERTE MARRONI, ROSENKOHL UND PREISELBEERRAHMSAUCE

HIRSCHPFEFFER «HUBERTUS» 38
KLASSISCHES HIRSCHPFEFFER MIT SPECK, ZWIEBELN, PILZEN UND
BROTCROUTONS, SERVIERT MIT HAUSGEMACHTEN SPATZLI,

ROTKRAUT, APFEL MIRZA GLASIERTE MARRONI UND ROSENKOHL

REHRUCKENMEDAILLONS IM SPECKMANTEL (150Q) 59
SERVIERT MIT KURBIS-KARTOFFELPUREE, ROSENKOHL,
GLASIERTE RANDEN UND WILDJUS

HERBSTLIEBE OHNE WILD 34
HAUSGEMACHTE SPATZLI, SERVIERT MIT ROTKRAUT, ROSENKOHL,
APFEL MIRZA, GLASIERTE MARRONI, OFENKURBIS UND RAHMWIRSING

REHRUCKEN FLAMBE
AB 2 PERSONEN
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GENIESSEN SIE DEN HERBSTKLASSIKER AM STUCK GEGART & DIREKT BEI IHNEN
AM TISCH FLAMBIERT & TRANCHIERT!

170 G REHRUCKEN PRO PERSON 65

BEILAGEN
SERVIERT MIT SPATZLI, ROTKRAUT,
ROSENKOHL, APFEL MIRZA,
MARRONI, OFENKURBIS
UND RAHMWIRSING

SAUCE
SERVIERT MIT WILDRAHMSAUCE

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN CHF UND INKL MWST.



Hauptoerichte

KALBS-CORDON BLEU
GEFULLT MIT SCHINKEN UND GREYERZER
SERVIERT MIT POMMES FRITES UND MARKTGEMUSE

RINDSFILETWURFEL STROGANOFF
SERVIERT MIT BUTTERNUDELN

KLASSISCHES KALBS-WIENERSCHNITZEL
SERVIERT MIT POMMES FRITES UND PREISELBEEREN

BAREN BURGER

160 GRAMM GRILLIERTES SCHWEIZER RINDFLEISCH-PATTY

IM BRIOCHE-BUN, MIT CHEDDAR, SPECK, TOMATE, ESSIGGURKE,
ROTEN ZWIEBELN, BBQ-SAUCE UND POMMES FRITES

POCHIERTES SAIBLINGS FILET AUS BREMCGARTEN AG
SERVIERT MIT KURBIS-KARTOFFELPUREE, GLASIERTE RANDEN
UND WEISSWEINSAUCE

VEGANE KURBIS KARTOFFELKNODEL
SERVIERT MIT ROTKRAUT UND GEBRATENEN PILZEN

SAMIGES PILZRISOTTO
GARNIERT MIT OFENKURBIS UND GEHOBELTER KASE

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN CHF UND INKL MWST.
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Deklaration & Allergene

DEKLARATION UNSERER PRODUKTE
WIR BEZIEHEN ALLE UNSERE FLEISCH- UND FISCHPRODUKTE VORWIEGEND AUS

DER SCHWEIZ IN AUSNAHMEFALLEN KONNEN UNSERE PRODUKTE AUCH AUS
ANDEREN LANDERN BEZOGEN WERDEN. NACHFOLGEND DIE AUFLISTUNG:

FLEISCH & FISCH

RINDSTATAR: SCHWEIZ

KALB: SCHWEIZ
POULET: SCHWEIZ
RINDSFILET: AUSTRALIEN*
WILD: OSTERREICH
HIRSCHPFEFFER: DEUTSCHLAND
SAIBLING: BREMGARTEN, SCHWEIZ
BACKWAREN

TISCHBROT: SCHWEIZ
BUTTERGIPFEL: SCHWEIZ
TOASTBROT: SCHWEIZ
GLUTENFREIES BROT: SCHWEIZ

*KANN MIT HORMONELLEN LEISTUNGSFORDERND UND ANTIBIOTIKA ERZEUGT
WORDEN SEIN.

ALLERGENE

DIE GESUNDHEIT UNSERER GASTE LIEGT UNS SEHR AM HERZEN. DESHALB IST ES
UNS EIN GROSSES ANLIEGEN, DASS WIR SIE MOGLICHST UMFASSEND UBER DIE
INHALTSSTOFFE UNSERER GERICHTE INFORMIEREN KONNEN. UNSER
FACHPERSONAL GIBT IHNEN JEDERZEIT AUSKUNFT UND BIETET IHNEN GERNE
EINE ALTERNATIVE AN.

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN CHF UND INKL MWST.



Aktuelles

POULETFLUGELI HIT

HOTEL BAREN

5@?"]‘%- GENIESSEN SIE UNSERE POULETFLUGELI SERVIERT
« MIT POMMES IN UNSEREM RUSTIKALEN
SUHRESTUBLI. DAZU PASSEND EIN
FELDSCHLOSSCHEN HOPFENPERLE?

EGAL OB EINE FIRMENFEIER, FAMILIENFEIER,
GEBURTSTAGSESSEN, HOCHZEITEN ODER
FIRMENSEMINARE - WIR SCHAFFEN DAS PERFEKTE
ANGEBOT FUR IHRE WUNSCHE.

WIR SUCHEN AUSHILFEN AUF
STUNDENLOHNBASIS. HAST DU LUST, MIT UNS
VIELE GASTE ZU BEGEISTERN? DANN GEHORST DU
VIELLEICHT SCHON BALD ZU UNSEREM TEAM!
AUCH OHNE ERFAHRUNG FREUEN WIR UNS AUF
DEINE BEWERBUNG. MAIL AN:
BKAOAARCAUHOTELS.CH

FOLLOW US ON OUR INSTAGRAM ACCOUNT AND

@ STAY UP TO DATE
| |
[=] &

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN CHF UND INKL MWST.
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