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LAGE / PARKIEREN

Das traditionsreiche Restaurant und Hotel liegt gut erreichbar in Suhr, nur 10 Minuten von der
Kantonshauptstadt Aarau entfernt An verkehrstechnisch zentraler Lage, nur wenige Fahrminuten von der
Autobahnausfahrt Buchs-Suhr, sind Ziirich, Basel, Bern und Luzern in weniger als einer Stunde mit dem
Auto erreichbar. Der Bahnhof liegt

5 Gehminuten vom Hotel entfernt. Die hauseigenen Parkpldtze mit 34 Stellplatzen garantiert einen
plnktlichen Beginn des Anlasses. Diese Parkplatze stehen unseren Gasten kostenfrei zur Verfliigung.

ZIMMER

Unsere 31 Hotelzimmer sind Modern eingerichtet und bieten dem Gast den funktionellen Komfort eines
Geschaftshotels. Durch den Baustil verschiedener Etappen erhalt dennoch jedes Zimmer seinen individuellen
Charakter. Ein reichhaltiges Frihstlcksbiffet, Kostenloses Parken, WLAN sind in dem jeweiligen Tagespreis
inbegriffen.

Cheminéesaal

Der gemitliche 85m2 grosse Saal ladt zum Verweilen ein. Durch die hohe Decke und den alten Rustikalen
Holzbalken erschaffen wir ein unvergessliches Ambiente. In den Wintermonaten ein Feuer in der
Cheminée —ist nicht weg zu denken.

Barensaal
Der Lichtdurchflutete Saal lasst keine Wiinsche offen. 136m2 kdnnen nach lhren Anforderungen genutzt
und gestaltet werden. Ausgestattet mit modernster Technik und Klimaanlage fiir die heissen Tage.

Barengraben
Klein aber fein. Heimelige und eine urgemiutliche Atmosphare versprechen tolle Abende fiir kleine
Gruppen.

Catering

Tagungen, Hochzeiten, Geburtstage, Diplomfeiern, Jubilden oder einfach, weil die letzte gelungene Party
schon viel zu lange her ist. Ihr Cocktailempfang mit Biffet wird von uns professionell organisiert. Erzahlen
Sie uns |hre Wiinsche und Vorstellungen und Uberlassen Sie uns die Organisation. Fast jeder Vorschlag
lasst sich entsprechend gestalten und umsetzten. Auch in Lokalen wie Emil Frey Eventcenter Safenwil,
KUK Aarau, Barenmatte Suhr, Gemeindesaal Buchs, Schloss Liebegg Granichen, Schloss Rued, Miihlerama
in Seon oder im Spitel in Suhr lassen sich lhre Ideen umsetzen. Selbstverstandlich sind wir auch fir alle
anderen Lokalitaten offen.

Hotel Béren | Bernstrasse-West | 5034 Suhr | +41(0)62 855 25 25 | anlaesse@baeren-suhr.ch
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KLEINE APERO-ARRANGEMENTS

APERO Biren 1

Gemischtes Blatterteiggeback, Grissini,
marinierte Oliven und Sbrinzmockli

APERO Biren 2 (5 Happchen)

Gemischtes Blitterteiggeback (Ves!)
Bruschetta mit Tomatenwdirfeli (Ve8!
Mini-Brotchen mit Rindstatar

Mini Wrap mit Lachs und Meerrettichschaum
Gebackene Jalapefios (vegi

APERO Biren 3 (7 Happchen)

Gemischtes Blatterteiggeback (Ve

Bruschetta mit Tomatenwiirfelj (Veg!
Mini-Brétchen mit Rindstatar

Mini Wrap mit Lachs und Meerrettichschaum
Gebackene Jalapefios (vegi

Tomatenhumus und Mini Pitabrot im Glas (Ve8!
Schinkengipfeli

APERO RICHE 4 (11 Hippchen)

2 Canapés belegt mit Schinken, Salami, Ei oder Kase
2 Bruschetta mit Tomatenwiirfeli (Ve8!

1 Mini-Brotchen mit Rindstatar

1 Tomaten-Mozzarella mit Basilikum im Glas (Ve

1 Saisonale Suppe in der Tasse

1 Saisonales Risotto

Asia Mix-Fingerfood

(Friihlingsrolle, Yakitorispiess, Samosa) (je 1 Stiick)
Rinds- Meatballs mit BBQ-Sauce (2 Stiick) im Glas

1 Schokoladen Brownie

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

Hotel Béren | Bernstrasse-West | 5034 Suhr | +41(0)62 855 25 25 | anlaesse@baeren-suhr.ch
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APERO/FINGERFOOD ZUM ZUSAMMENSTELLEN

KALTES

Cruditée mit zweierlei Dip (Ves! pro Person 3.50
Antipasti-Spies (Oliven, Tomaten, Zucchini, Pilze mariniert) (Ve pro Person 3.20
Gemischtes Blatterteiggeback (Ves! pro Person 3.20
Pariserbrot gefiillt mit Schinken, Salami oder Kase (ca 4cm breit) pro Stlick 4.00
Pariserbrot gefiillt mit Roastbeef oder Rauchlachs (ca 4cm breit) pro Stlick 4.50
Canapés belegt mit Schinken, Salami, Ei oder Kase (1/2 Toastschnitte) pro Stlick 3.20
Canapes belegt mit Roastbeef oder Rauchlachs (1/2 Toastschnitte) pro Stlick 4.80
Knusprige Grissini mit Rohschinken pro Stiick 3.20
Bruschetta mit Tomatenwiirfeli (Ve8! pro Stiick 3.20
Bruschetta mit Guacamole & Sprossen (Veg! pro Stiick 3.20
Mini-Brotchen mit Rindstatar pro Stlick 4.50
Mini-Brétchen mit Gemiisetatar (Veg) pro Stiick 3.50
Mini Wrap mit Lachs und Meerrettichschaum pro Stiick 3.50
Mini Wrap mit Oliven-Rucola Tapenade (Vs pro Stiick 3.20
Gebackene Jalapefios (Ves!) pro Stiick 2.20
IM WECKGLAS

Tomaten-Mozzarella Salat mit Basilikum im Glas (Ve&) pro Portion 4.50
Krabbencocktail im Glas pro Portion 5.80
Rauchlachstatar mit Krautersalat pro Portion 5.50
Mediterraner Gemiisesalat mit Niissen im Glas (Ve pro Portion 4.50
Thaibeefsalat mit Krabbenchip im Glas pro Portion 5.50
Wurst-Kasesalat im Glas pro Portion 4.50
Mediterraner Pasta Salat im Glas pro Portion 4.50
Griechischer Salat im Glas (V&) pro Portion 4.50
Avocado-Humus und Mini Pitabrot im Glas (Vs pro Portion 4.00

Hotel Baren | Bernstrasse-West | 5034 Suhr | +41(0)62 855 25 25 | anlaesse@baeren-suhr.ch
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APERO/FINGERFOOD ZUM ZUSAMMENSTELLEN

WARMES

Fischknusperli mit Tartarsauce (2 Stlick) im Glas pro Stlick 5.00
Schinkengipfeli pro Stlick 3.50
Poulet-Satéspiessli mit Erdnusssauce pro Stlick 4.50
Kleines Chaschiiechli (Veg! pro Stiick 4.00
Kleines Spinatchiiechli (Veg! pro Stiick 4.00
Rinds-Meatballs mit BBQ-Sauce (2 Stiick) im Glas pro Portion 5.50
Samosa mit Sweet-Chili-Sauce (2 Stiick) im Glas (Ve8) pro Portion 5.00
Knusper Crevette mit Wasabi-Limonen-Mayonnaise pro Stlick 4.50
Asia Mix-Fingerfood (Veg)

(Frahlingsrolle, Yakitorispiess, Samosa) je 1 Stiick pro Portion 6.00
Warme Bruschetta mit Tomate und Mozzarella (Ve8! pro Stiick 3.20
Saisonale Suppe in der Tasse pro Portion 4.00

Hausgemachte mini Burger mit Rindfleisch oder Pouletfleisch

Barenbruder: mit Salat, Sauerrahm, Guacamole, Tomate & Gurke pro Stuck 5.80
Herman: mit Salat, Ketchup, Kase, Essiggurke pro Stlick 5.80
SUSSES

Spiessli mit saisonalen Friichten pro Stick 3.50
Schokoladenmousse im Glas pro Stick 4.50
Sissmostcreme mit Apfelragout im Glas pro Stick 4.50
Gebrannte Creme mit Mini-Meringues pro Stick 4.00
Frischer Fruchtsalat im Glas pro Stick 4.50
Schokoladen Brownie pro Stick 2.50
Rleblikuchenwdirfel pro Stick 3.50
Gemischte Mini-Donuts pro Stick 1.50
Mini-Butter-Schokoweggen pro Stick 1.50

Hotel Baren | Bernstrasse-West | 5034 Suhr | +41(0)62 855 25 25 | anlaesse@baeren-suhr.ch
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UNSERE 5 BELIEBTESTEN MENUS

MENU 1 Preis pro Person
Kleiner gemischter Salat mit unserem beliebten Hausdressing
3k 3k 3k 3k

Hausgemachter Hackbraten an Champignonrahmsauce mit

Kartoffelstock und Karotten
3k 3k 3k k

Stissmostcreme mit Apfelragout

MENU 2 Preis pro Person
Solothurner Weissweinsuppli

3k 3k 3k 3k

Aargauerbraten gefiillt mit Dorrzwetschgen an Merlotjus mit Kartoffelstock

und buntem Marktgemdse

3k 3k >k 3k

Hausgemachtes Caramelkopfli mit frischen Friichten und Rahm

MENU 3 Preis pro Person

Kleiner gemischter Saisonsalat mit Gurken-Spaghetti &

gerosteten Sonnenblumenkernen
3k 3k >k 3k

Am Stlick gebratenes Roastbeef an Sauce Bernaise

mit Kartoffelgratin und Saisongemdse
3k 3k >k 3k

Hausgemachtes Schokoladenmousse serviert auf Orangenragout

MENU 4 Preis pro Person

Saisonale Blattsalate mit Hausdressing, Kiirbiskernen & Kresse
3k 3k 3k 3k

Aargauer Rieblisuppe mit Rahmhaube
sk 3k 3k 3k

Kalbsnierstiick im Ganzen gegart an Portweinjus

mit Kartoffelgratin und Strauchbohnen
3k 3k >k 3k

Grosi’s feine gebrannte Créme mit Mini-Meringues

MENU 5 Preis pro Person

Geraucherter Lachs mit Sauerahm und Zupfsalat
sk 3k 3k 3k

Rote Curry-Suppe mit Kokosmilch
3k 3k >k 3k

Saftiges Rindsfilet an Café-de-Paris Sauce

mit Pommes Dauphine und buntem Saisongemdse
3k 3k >k 3k

Schoggitartarte mit Waldbeerenkompott und Vanilleglace

Hotel Béren | Bernstrasse-West | 5034 Suhr | +41(0)62 855 25 25 | anlaesse@baeren-suhr.ch
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STELLEN SIE IHR WUNSCHMENU ZUSAMMEN

VORSPEISEN

Frischer Blattsalat mit gerdsteten Kernen 9.50
Knackfrischer gemischter Salat mit Hausdressing 10.50
Eisbergsalat mit Speck und knusprigem Parmesan (Saison) 12.50
Suhrer Nusslisalat mit Hausdressing, gehacktem Ei, 16.50

Speck und Brotcro(tons (Saison)
Schweizer, gerducherte Forelle, gezupft und mariniert 21.00
an zweierlei Zucchetti mit Pumpernickel und Sauerrahm

Tatar vom Prime Beef mit knusprigem Toastbrot 70g 22.00
Thunfisch-Tataki mit Avocadowdirfel, Wakame Salat an Wasabi & Teriyaki garniert mit 21.00
Shiso-Kresse

Gerauchertes Lachstatar mit Guacamole und Zupfsalat 19.50
Vorspeisebuffet (ab 30 Personen) 24.00

Salatbuiffet mit Blattsalaten und angemachten Salaten

Tomaten-Mozzarella, Crevettencocktail mit Mango, Quiche Lorraine

Rosa Kalbstafelspitz mit Gemisevinaigrette, Anti Pasti, Gemischte Fleischplatte,
Rauchfisch-Platte mit Meerrettich und Sauerrahm, Saisonaler Suppenshot
Brotkorb mit einer reichen Auswahl an Broten und Brotchen

SUPPEN

Rindskraftsuppe mit Gemdisejulienne 12.00
Rindskraftsuppe mit Fladli 12.00
Tomatencremesuppe mit Rauchbrotcroutons 12.00
Rueblicremesuppe mit Chardonnay 12.00
Krautercremesuppe mit Grissini 10.50
Solothurner Weissweinstppli 12.00
Rote Currysuppe / mit Riesencrevette 10.50/ 15.50

Hotel Béren | Bernstrasse-West 56| 5034 Suhr | +41(0)62 855 25 25 | anlaesse@baeren-suhr.ch
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STELLEN SIE IHR WUNSCHMENU ZUSAMMEN

HAUPTGANGE (EXKLUSIVE NACHSERVICE)

Kalbspiccata ,,Mailander Art“ mit Safranrisotto und Ratatouille 46.50
Saltimbocca vom Kalb an Marsalajus mit Krauterrisotto und saisonales Gemiise 46.50
Kalbsrollbraten an Thymianjus mit Kroketten und Cocobohnen 41.00
Kalbsfilet an Krauterjus, Rollgerstenrisotto und buntem Gemiisebukett 62.00
Zircher Kalbsgeschnetzeltes mit feinen Tagliatelle 44.00
Rindsschmorbraten ,,Grossmutter Art”“ mit Bratkartoffeln und Wurzelgemise 42.50
Schweizer Rindsfilet im Ganzen gebraten (150gr) an Schalotten- Portweinjus, 59.00

serviert mit Gnocchi, Kefen-Spinat-Pabrikagemise

Am Stiick gebratenes Roastbeef an Sauce Bernaise 53.00
mit Kartoffelgratin und Saisongemiise

Unser Baren Klassiker

Surf and Turf (Schweizer Rinderfilet und Riesengarnele) an Triiffeljus 65.00
mit Cremige Bramata und Gemusebouquet

Steak vom Rindsentrec6te an Portweinjus mit Rosmarinkartoffeln 48.00
und Artischocken-Speckgemiise

Irische Rindsfiletspitzen "Stroganoff"mit feinen Tagliatelle und Broccoli mit Mandeln 44.00
Rosa gebratenes Lammnierstlick mit Rosmarinjus, Weissweinrisotto 46.00

und Ofengemiise
Schweinsfiletmedaillons an Sojajus mit Sushibéllchen 39.00
im Sesammantel, Ananas und Pak-Choi

VEGETARISCH (EXKLUSIVE NACHSERVICE)

Piccata von der Aubergine auf Mediterranem Ebly 27.00
Krauter-Couscous mit Tomatensalsa und Gemiuisespiess 31.50
Panierter Mozzarella mit Tomaten und Gem{ise-Fusilli 25.00
Quinoa bowl mit gegrilltem Gemise und Feta Crumble 30.50
Rote Linsen und Blumenkohlcurry mit Zitronengrass-Basmatireis 31.50

Hotel Béren | Bernstrasse-West 56| 5034 Suhr | +41(0)62 855 25 25 | anlaesse@baeren-suhr.ch
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STELLEN SIE IHR WUNSCHMENU ZUSAMMEN

DESSERTS

Duo vom hellen und dunklen Schokoladenmousse 13.50
Stissmostcreme mit Apfelragout 11.50
Grosi’s feine gebrannte Creme mit Mini-Meringues 11.00
Sorbetteller mit 3 Aromen und saisonalen Friichten 14.00
Hausgemachtes Caramelkopfli mit frischen Friichten und Rahm 12.00
Hausgemachtes, Tiramisu mit Waldbeeren 13.50
Cheesecake mit frischen Friichten 13.00
Verschiedene Kleinigkeiten aus der Barenkiiche 15.00
Schoggitartarte mit Waldbeerenkompott und Vanilleglace 14.50

WAS UNSERE GASTE LIEBEN DESSERTBUFFETS

Kleines Barendessertbuffet (mindestens 25 Personen) 19.50
Helles und dunkles Schokoladenmousse, saisonales Tiramisu, Panna Cotta mit

Fruchtbeerencoulis, Mini-Patisserie,

feiner Fruchtsalat, Auswahl an Sorbet mit Rahm

Grosses Barendessertbuffet (ab 35 Personen)

24.50
Exotischer Fruchtsalat, Mini-Patisserie, Tiramisu, Gebrannte Creme mit Mini-Meringues,
Panna Cotta mit Fruchtbeerencoulis, weisses und dunkles Schokoladenmousse,
Frichtemousse, Joghurt-Limettenmousse
Auswahl von Eis und Sorbet mit Rahm, Saisonspezialitaten
Grosse Auswahl an Hart- und Weichkasen mit gemischtem Brotkorb pro kg 55.00

Hotel Béren | Bernstrasse-West 56| 5034 Suhr | +41(0)62 855 25 25 | anlaesse@baeren-suhr.ch
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CATERINGS

Das Auge isst mit, der Geist geniesst

Unser Catering verfolgt immer das Ziel, eine Auswahl von marktfrischem, feinstem Lebensmittel und Zutaten
fur seine Kunden Geschmacksvoll & stilgerecht aufzutragen.

Als kompetent und erfahrener Caterer stellen wir fir lhren Event ein rund um Paket zusammen, und haben

den Blick auf die verschiedenen Bestandteile. Wir inszenieren Ihre Markenbotschaft kulinarisch. Vom Apéro
riche bis zum Galadinner: Mit erlesenen, saisonalen Zutaten und einer sorgfaltigen Zubereitung schaffen wir
genussvolle Glanzpunkte.

Sie kimmern sich um |hre Gaste und geniessen einen erstklassigen Event. Wir ziehen die Faden im
Hintergrund und sorgen fir einen perfekten Ablauf Ihres Caterings.

Programmanderungen in letzter Minute? Unsere Event-Catering-Profis bringt nichts aus der Ruhe. Flexibilitat
und eine gesunde Portion Improvisationstalent zeichnet unser Team aus.

In Sachen Budget und Projektmanagement verstehen wir keinen Spass. Verlassen Sie sich auf eine
transparente Kalkulation und eine zuverldssige Umsetzung.

Suchen Sie noch eine passende Location fiir eine Feier an einem besonderen Ort, ausserhalb der
Raumlichkeiten unseres Hotels? Seit Gber 15 Jahre organisieren wir als Catering Spezialist in Suhr, der jede
Feier zu einem Erlebnis macht. Events zwischen 20 und 1000 Gasten durften wir bereits kulinarisch begleiten.

Naturlich stellen wir fir Sie nicht einfach nur die Speisen und Getranke bereit, sondern organisieren auch alles
Weitere wie Stehtische, Buffets, runde oder lange Tische fir lhr Gala Dinner.

Gerne beraten wir Sie in einem persodnlichen Gesprach lber alle Moglichkeiten. Fiir Caterings werden
folgende Konditionen angewendet.

SPEISEN & GETRANKE nach Verbrauch

Gerne stellen wir Ihnen ein nach lhren Wiinschen entsprechendes Men( mit den passenden Weinen
zusammen. Wiinschen Sie ein Pauschalangebot fiir Ihren gesamten Anlass?

Gerne beraten wir Sie!

GEDECKKOSTEN

Aperitif (bis 5 Happli) CHF 3.50/ Person
Stehlunch / Stehdinner (ab 10 Happli) CHF 6.00/ Person
3-Gang Menli CHF12.50 / Person
4-Gang Menli CHF 13.50 / Person
5-Gang Menli CHF 15.50 / Person

Hotel Béren | Bernstrasse-West | 5034 Suhr | +41(0)62 855 25 25 | anlaesse@baeren-suhr.ch
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CATERINGS

PERSONALKOSTEN

Far lhren Anlass stellen wir gerne unsere kompetenten Mitarbeiter zu folgenden Stundenansatzen pro
Mitarbeiter / pro Stunde zur Verfligung:

Servicemitarbeiter (pro 20 Gaste muss mit einer Person gerechnet werden) CHF 55.00 /Std.
Anlassleiter CHF 80.00 /Std.
Koch CHF 55.00/ Std.
Chauffeur/Cateringtransport CHF 55.00 / Std.
Buffetmitarbeitende & Hilfspersonal CHF 45.00/ Std.
TRANSPORTKOSTEN

Innerhalb von Suhr verrechnen wir keine Transportkosten. Fiir alle anderen Anfahrtswege verrechnen
wir CHF 2.50 pro Kilometer, mindestens aber CHF 30.00 pro Fahrt hin & retour

ALLGEMEINES

Unsere Meniivorschlage gelten ab 10 Personen.

Sie dlirfen gerne aus den verschiedenen Gédngen ein fiir Sie passendes Menii zusammenstellen.

Gerne stellt Ihnen unser Kiichenchef Martin Bottcher auch ein spezielles Menii nach lhren Wiinschen zusammen.
Unsere Preise sind pro Person, in CHF und inkl. MWST. Bitte wahlen Sie ein einheitliches Menii fiir die gesamte
Gesellschaft aus. Flir Vegetarier oder Veganer werden wir gerne eine Alternative vorbereiten. Wiinschen Sie ein
Pauschalangebot fiir lhren gesamten Anlass?

Gerne beratet Sie unsere Anlassleiterin:

Selina Roxeis
Anlassleitung

anlaesse@baeren-suhr.ch
Telefon: 062 855 25 25

Hotel Béren | Bernstrasse-West | 5034 Suhr | +41(0)62 855 25 25 | anlaesse@baeren-suhr.ch
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CATERINGS

Neben dem Kongresszentrum Barenmatte Suhr, bei dem wir einer der Hauptcaterer sind, fiihren wir unter
anderem an folgenden Orten regelmassig Caterings durch:

KONGRESSZENTRUM-AARAU SCHLOSS RUED

SCHLOSS LIEBEGG-Gréanichen STADTSAAL ZOFINGEN

Hotel Béren | Bernstrasse-West | 5034 Suhr | +41(0)62 855 25 25 | anlaesse@baeren-suhr.ch
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NUTZLICHE HINWEISE FUR IHREN ANLASS

Neben dem Meni und den Getranken zdhlen weitere Faktoren fir das Gelingen eines Anlasses.
Wir listen die wichtigsten davon fir Sie auf.

ABLAUF / ANSPRECHSPERSON

Bestimmt ist lhnen ein reibungsloser Ablauf Ihres Bankettes wichtig. Deshalb bitten wir Sie, mit uns
geplante Ansprachen, Prasentationen und Showeinlagen abzustimmen. Bitte geben Sie uns auch den
Namen des Tafelmajors oder der Ansprechperson vor Ort bekannt.

BESTUHLUNG/ TISCHWASCHE & BLUMENDEKORATION

Ihnen stehen runde Tische, Blocktische oder lange Tischreihen zur Verfliigung. Wir stellen weisse
Tischwasche zur Verfliigung. Weitere Dekorationen besprechen wir gerne mit lhnen personlich.

Sollten Sie keinen eigenen Floristen haben, empfehlen wir Ihnen unsere kompetenten Partner:
e Blumen Casa Verde Blumen GmbH, Kollikerstrasse 2A, 5036 Oberentfelden
CATERINGS

Heiraten Sie auf dem Schloss Rued oder sonst in der Umgebung und benétigen noch ein Catering?
Gerne organisieren wir fur Sie lhren Anlass nach Wunsch.

DEKORATION

Ihre Dekoration diirfen Sie gerne einen Tag vor dem Anlass bei uns vorbeibringen und wir
Ubernehmen dies fiir Sie. Die erste Stunde ist kostenlos, danach verrechnen wir CHF 55.00 pro
Stunde/Mitarbeiter flirs Dekorieren. Gerne stellen wir ihnen auch unsere Hauseigene Dekoration
zu Verfigung CHF 8.00 pro Tisch.

HOCHZEITSTORTEN

Gerne drfen Sie lhre Hochzeitstorte von |hrer Lieblingsbackerei zu uns liefern lassen. Wenn die Torte
Bestandteil von einem unserer Dessertbuffets ist, erheben wir kein Tortengedeck. Wenn die Torte als
separater Gang konsumiert wird, wird ein Tortengedeck von CHF 4.00 pro Person verrechnet. Fir
Hochzeitstorten empfehlen wir Ihnen unsere kompetenten Partner,

e Tortlifee Eliane Rohr, Tramstrasse 25, 5034 Suhr

KINDER

Far lhre kleinen Gaste stellen wir lhnen gerne ein Kinder Menli zusammen. Wenn die Kinder jedoch
das Menu essen moéchten berechnen wir bis folgende Kosten: Bis 2 Jahre isst der Nachwuchs
kostenfrei, fir 3 — 7jdhrige verrechnen wir 30% und fir 8 - 11jahrige verrechnen wir 50% des
Menupreises. Kinder ab 12 Jahre bezahlen den ganzen Menupreis.

MENUS

Bis 12 Personen konnen Sie gerne aus unserer a la carte Karte auswahlen. Fir Veranstaltungen mit mehr
als 12 Personen stellen wir lhnen gerne ein einheitliches Menli zusammen.

Hotel Béren | Bernstrasse-West | 5034 Suhr | +41(0)62 855 25 25 | anlaesse@baeren-suhr.ch
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NUTZLICHE HINWEISE FUR IHREN ANLASS

MENUKARTEN

Die Menlikarten fertigen wir kostenfrei im Kopierverfahren an. Allfallige Logos, Fotos oder eine
Uberschrift senden Sie uns bequem per E-Mail zu.

PREISE / RECHNUNGSSTELLUNG

Samtliche Preise sind inklusive Mehrwertsteuer. Anderungen von Preisen bleiben vorbehalten.
Rechnung sind netto zahlbar innert 30 Tagen.

PROBEESSEN

Gerne kénnen Sie das gewahlte Menl vor dem Anlass degustieren. Unser Kiichenteam bereitet die
Gerichte fiir Sie vor — wir bitten Sie jedoch, mindestens eine Woche im Voraus das Probeessen mit uns
zu besprechen. Fiir Veranstaltungen ab 50 Personen sind zwei Mens, bei definitiver Reservation, vom
Hotel offeriert. Alle weiteren Konsumationen werden der Gesamtrechnung belastet.

STUHLHUSSEN

Wiinschen Sie ein ganz spezielles Ambiente fiir Ihren Anlass? Gerne bieten wir lhnen Stuhlhussen ab CHF
8.00 inklusive Montage & Reinigung an.

TEILNEHMERZAHL

Wir bitten Sie, uns bis 14 Tage vor der Veranstaltung eine ungefdahre Anzahl Teilnehmer anzugeben.
Die Anzahl Gaste, die bis 3 Tage vor der Veranstaltung uns gemeldet ist, ist Basis fur die Verrechnung.

UBERNACHTUNGEN
Damit Sie nach einem geselligen und gelungenen Fest nicht noch die Heimreise antreten

missen, bieten wir lhnen fiir die Ubernachtung lhrer Gaste die Zimmer zu Spezialpreisen an. Fragen
Sie im Vorfeld danach.

VERLANGERUNG / FREINACHT

Die Mehraufwendungen (Nachtarbeitszuschlag) fir Mitarbeiter betragen ab 24.00 Uhr pauschal CHF
300.00 pro angefangene Stunde.

VORAUSZAHLUNG

Bei Hochzeiten und Grossanlassen verlangen wir eine Anzahlung von 50% des geschatzten Umsatzes bis
30 Tage vor der Veranstaltung.

ZAPFENGELD
Mochten Sie lhren Wein mitbringen, so verrechnen wir ein Zapfengeld von CHF 30.00 pro 75cl
Flasche, fiir Prosecco CHF 40.00 pro 75cl Flasche und fir Destillate CHF 70.00 pro 75cl Flasche.
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