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CORDON BLEU

WOCHEN

Lieber Gast

Da das beliebte Cordon Bleu bei uns nicht das ganze Jahr auf der Karte

steht, moéchten wir euch wéhrend ein paar Wochen im Jahr damit verwohnen.

En Guete!

Unsere Cordon Bleu-Auswahl

Alle Cordon Bleus sind, wenn nicht anders deklariert, mit
Schweins-Hinterschinken, Innerschweizer Bergkase gefullt

und mit Panko-Panade paniert. Dazu servieren wir einen Zitronenschnitz

und entweder Pommes Frites, gemischter Salat oder GemuUse.

e Klassisch 250 gr.
o Truffel Schwarzer TrUffel / Brie 250 gr.
o FElsésser Munsterkase & Speck 250 gr.
e Walliser Raclette & Rohschinken 250 gr.
o XL klassisch & grésser 400 gr.
e Vegi— Wirsing Aargauer Kase 250 gr.
e Kalbs Cordon Bleu mit Trutenschinken 250 gr.

Zubereitungszeit ca. 25 Minuten

Alle Preise in CHF und inkl. 8.1 % MwSt.
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UNSERE
GERICHTE

ZU BEGINN
VORSPEISEN
Kopfsalat mit gehacktem Ei 10.00
Nusslisalat mit Ei 12.50
Gemischter assortierter Salat 14.50
NUsslisalat Grossmutter Art mit Speck und Brotwurfeli 14.50

Winterblattsalat mit Baumnussen, Orangenfilets, Randenwdurfeli
und Aargauer Geissenkéase 14.00

Riesenkrevetten an Cocktail-Meerrettich-Sauce,

Zitronenschnitz und Eisbergsalat 15.50
SUPPEN
Franzdsische Zwiebelsuppe mit Knoblauch-Toast 15.00

Deftiges KurbiscremesUppchen
leicht mit Curry und Balsamico gewurzt 13.00

Alle Preise in CHF und inkl. 8.1 % MwsSt.




UNSERE
GERICHTE

DIE HAUPTGANGE

FISCH

Schweizer Eglifilets im Bier-Teig gebacken 42.00
mit Petersilienkartoffeln und Tartarsauce 2 Portion 37.00

In Butter gebratene Alpenzanderfilets «Grenobler Art»
mit Zitronenfilet, Krautern und Kapern

dazu Mandelreis und Bimi-Broccoli 44.00
FLEISCH
Hirsch-Pfeffer mit Brotwurfeli, Speck und Champignons 38.00

dazu Kartoffelstock, Rotkraut und Preiselbeerapfel 2 Portion 33.00

«Bouchée a la Reine»
Bléatterteigpastetli von der Backerei Schweizer
mit Kalbsblankett und Bratchugeli in Rahmsauce

dazu gebratene Pilze und Broccoli 38.00
FLEISCHLOS

Samiger Risotto mit Aargauer Truffelbutter 36.00
mit verlorenem Ei und frischem Blattspinat 2 Portion 31.00

Rassiger Thai Curry Wok mit gebratenem Tofu
dazu buntes Gemuse, Kokosmilch, Koriander und Basmatireis 32.00

Das Wechseln von Beilagen kann zu Mehrkosten fuhren

Alle Preise in CHF und inkl. 8.1 % MwSt.




UNSERE
GERICHTE

SCHUTZEN KLASSIKER

Hausi’s Geschnetzeltes vom Schweinsfilet an

Paprikarahmsauce mit Champignons dazu Nudeln

«rassig, saftig und deftig» nach langjahrigem Familienrezept 37.00
¢ mit Pommes Frites oder Rosti Aufpreis 4.00

«Stadtfilet» (200g) Angus-Rindsfilet
an Grunpfeffer- oder Hausbuttersauce

dazu Trockenreis oder Nudeln 46.00
* Mit Pommes Frites oder Rosti 50.00
¢ zusatzliche Portion Mischgemuse Aufpreis 7.50
Gebratene Kalbsleberli mit Salbei und Butterrosti 37.00

Saftiger Kalbshackbraten mit Morchelrahmsauce
auf Kartoffelstock dazu glasierte Ruebli 38.00

Rassiger Wok mit gebratenen Méagenwiler Pouletbruststreifen
dazu buntes Gemuse, Kokosmilch, Koriander und Basmatireis ~ 38.00

Schutzen Rinds-Tatar mit Toast und Garnituren

® grosse Portion 35.00
* kleine Portion 25.00
¢ mit Cognac oder Whisky Aufpreis 4.00
Kalbsrahmschnitzel mit Champignons und Nudeln 36.00
¢ zusatzliche Portion Mischgemuse Aufpreis 7.50
Schweinsrahmschnitzel mit Champignons und Nudeln 29.00
¢ zusatzliche Portion Mischgemuse Aufpreis 7.50

Panierte Schweinsschnitzel vom Niersttck
mit Pommes Frites 29.00

Das Wechseln von Beilagen kann zu Mehrkosten flhren

Alle Preise in CHF und inkl. 8.1 % MwsSt.




UNSERE
GERICHTE

WEITERE SPEISEN

Fitnessteller mit Krauterbutter und Salatgarnitur
¢ anstelle von Salat servieren wir Ihnen auf Wunsch Pommes Frites

mit gebratener Magenwiler Pouletbrust 33.00
mit gebratenen Schweinsschnitzeln 29.00
mit gebratenen Kalbsschnitzeln 36.00
mit gebackenen Eglifilets aus der Schweiz und Tartarsauce 42.00
Grosser Salatteller mit Ei und Frichten garniert 22.00

BUndnerteller Bundnerfleisch, Rohschinken, Rohessspeck, Hobelkése)

mit Brot und Butter serviert 28.00
Wurstsalat einfach 14.00
Wurst-Kéasesalat einfach 16.00
¢ garniert jeweils zusatzlich 5.00
Sandwich mit Kase, Salami oder Schinken 7.80
Sandwich mit Bundnerfleisch oder Rohschinken 10.00
Portion Pommes Frites klein 7.50
Portion Pommes Frites gross 12.00
Chicken-Nuggets (8 Stk.) mit Cocktailsauce 12.00
Mini Frahlingsrollen (8 Stk.) mit stUiss-saurer Sauce 14.00
Pouletflugeli (6 Stk.) mit Hausbuttersauce 16.00

Zubereitungszeit ca. 20 Minuten

Ein Paar Wildsau-Rauchwurstli
e mit Brot und Senf 15.00
e mit Rosti oder kleiner Salatschissel 23.00

Allergien / Unvertraglichkeiten
Uber Zutaten in unseren Gerichten, welche Allergien oder Intoleranzen ausldsen kdnnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Alle Preise in CHF und inkl. 8.1 % MwsSt.




UNSERE
GERICHTE

KINDERKARTE
fUr Kinder unter 14 Jahre

Remo Teller Kartoffelstock mit Bratensaucen-Seeli

und GemuUse 10.00
Donald Duck NuUdeli mit Tomatensauce 10.00
Miss Piggy Schnipo-Teller (Schwein) und Gemuse 12.00
Flipper Fischknusperli mit Salzkartoffeln

und GemUse 12.00
Peter Pan Chicken Nuggets mit Pommes

und GemUse 12.00
Fleischdeklaration Fischdeklaration
Kalb Schweiz Egli Schweiz
Schwein Schweiz Zander Schweiz
Poulet Schweiz Riesenkrevetten Vietnam
Wildsau Schweiz
Hirsch Schweiz / EU
Rindstatar Schweiz
Rindsfilet Australien

Wir bedanken uns bei den lokalen Lieferanten und Produzenten:

GemuUse und Salat Friichte Rychard, Gretzenbach
Birnen, Erdbeeren Loorhof, Lupfig
Apfel und Siissmost Geier, Kuttigen
Schafskése Késerei Berglinde, Buttwil
Metzger Metzgerei Speck, Rohr
Metzgerei Sandmeier, Kolliken
Geflugel Kneuss Guliggeli, Magenwil
Béackerei Béackerei Schweizer, Aarau
Mehl MUhle Seengen, Seengen
Getranke Blattner Getranke AG, Kuttigen
Eier Hunziker Leimbach

Alle Preise in CHF und inkl. 8.1 % Mwst.



https://www.loorhof-lupfig.ch/

SCHUTZEN

INFOS

LIVE-JAZZ IN DER SCHUTZEN-LOUNGE

Dienstag, 10. Méarz 2026 The Mississippi Stompers

LEHRLINGSRESTAURANT
im Restaurant Waldhaus Gehren in Erlinsbach

Vom Donnerstag, 19. Februar bis Montag, 2. Marz 2026 zeigen unsere
Gastronomie-Lernenden vom Gasthof zum Schitzen sowie vom Waldhaus
Gehren |hr Kénnen. Kommen Sie vorbei — die Lernenden freuen sich auf
lhren Besuch im Restaurant Waldhaus Gehren.

PARKTICKET

5 Stunden ParkgebUhr geschenkt

Bitte scannen Sie Ihr Parkticket beim Verlassen im Schutzen am Gerat bei
der Rezeption.

Wichtig: Das Ticket muss beim Parkautomat auf dem Parkplatz noch
entwertet werden.

OFFNUNGSZEITEN

Dienstag bis Samstag 06.30 - 23.00 Uhr - warme Kuche bis 22.00 Uhr
Sonntag 06.30 —21.00 Uhr - warme Kuche bis 20.00 Uhr

Am Montag erholen wir uns — das Buro ist allerdings fur Sie von 08.00 bis
17.00 Uhr geoffnet.




