
Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt. / Prezzi espressi in CHF e includono l’IVA 

 

Degustation 

 

 

4-GÄNGE MENÜ ALEGRÍA 

MENÙ A 4 PORTATE ALEGRÍA 

  

 

Auswahl hausgemachter Butter, serviert mit hausgemachtem 

Brot 

Selezione di burri della casa accompagnati da pane artigianale 

 

Cremige Krokette vom Jamón de Bellota 

Crocchetta cremosa di jamón de bellota 

 

Rindstatar vom Bündner Rind mit getoasteter Brioche 

Steak tartare di manzo grigionese con pane brioche tostato 

 

Zur Auswahl: 

Lachsforelle oder Rindsbäckchen in Rotweinsauce 

 A scelta: 

Trota salmonata o Guancia di manzo al vino rosso 

 

Crème brûlée mit Amaretto-Gel 

Crème brûlée con gel di amaretto 

 

 

 

 
 

CHF 55  

 



Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt. / Prezzi espressi in CHF e includono l’IVA 

 

8-GÄNGE MENÜ ALEGRÍA EXPERIENCE 

MENÙ A 8 PORTATE ALEGRÍA EXPERIENCE 

  

Auswahl hausgemachter Butter mit hausgemachtem Brot 

Selezione di burri della casa accompagnati da pane artigianale 

 

Meine Version der „Gilda“ 2025 

La mia versione di “Gilda” 2025 

 

Cremige Croquette vom Jamón de Bellota 

Crocchetta cremosa di jamón de bellota 

 

Tatar von der Lachsforelle mit Minzemulsion  

und Passionsfrucht-Schaum 

Tartare di trota salmonata, emulsione di menta  

e spuma di frutto della passione 

 

Engadiner Pancetta bei niedriger Temperatur gegart, glasiert 

mit Schweinejus und Pflaumen, temperiertes Eigelb aus Zuoz 

und feiner Schleier ihres eigenen Fetts 

Pancetta engadinese a bassa temperatura, glassata con jus di maiale e 

prugne, tuorlo d’uovo di Zuoz temperato e velo del suo grasso 

 

Cremiger Reis mit Calamaretti in ihrer eigenen Tinte 

Riso cremoso ai calamaretti nel loro inchiostro 

 

Spezielle Fleischkreation des Küchenchefs: 

Schweizer Rindsfilet auf Trüffelspinat, mit Taleggio-

Käsepralinen und saisonalem Gemüse 

Carne speciale dello chef:  

Filetto di manzo svizzero su letto di spinaci al tartufo, bomboni di 

formaggio Taleggio e verdure di stagione 

 

Pre-Dessert des Küchenchefs 

Pre-dessert dello chef 

 

Baskischer Cheesecake 

Basque cheesecake 

 

 

CHF 80  
(inkl. einem Glas Prosecco zur Begrüssung) 

(un calice di prosecco apertura incluso) 


