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Insalate e antipasti / Salate und Vorspeisen

Insalata verde
Gruner Salat

Insalata mista
Gemischter Salat

Insalata Amalfi
Foglie d’'insalata, verdura alla griglia marinate al balsamico
Gemuise vom Grill an Balsamicomarinade auf Blattsalat

Insalata Bufala
Pomodorini con mozzarella di bufala e basilico
Cherrytomaten mit Buffelmozzarella und Basilikum

Insalata Portofino
Insalata di polipo con patate, olive e pomodorini
Oktopus-Salat mit Kartoffeln, Oliven und Cherrytomaten

La formaggi
Foglie d’'insalata con scaglie di formaggi misti
Blattsalat mit Spanen verschiedener Kasesorten

Burrata
Prosciutto crudo con burrata e olio d’oliva
Rohschinken mit Burrata und Olivenol

Insalata AnaCapri

Misto di pomodori ramati, bufala, melanzane, zucchine e insalata di polipo
Komposition von Ramatitomaten, Buffelmozzarella, Auberginen,
Zucchetti und Oktopus-Salat

Sogno di Mare
Carpaccio di salmone scozzese al pepe rosso e limone
Carpaccio von schottischem Lachs an rotem Pfeffer und Zitrone

Tatare di manzo aromattizato al tartufo
Rindstartar mit Truffelaroma

Crostone alla Napoletana
Crostini di pane con mozzarella di bufala, acciughe, pomodoro e basilico
Gerostetes Brot mit Buffelmozzarella, Sardellen, Tomaten und Basilikum

Filetto di tonno affumicato
Tonno affumicato con cipollotto e sesamo
Geraucherter Thunfisch mit jungen Zwiebeln und Sesam

CHF

7.50

9.00

11.00

14.50/19.50

16.00/21.00

11.50/15.50

18.00/23.00

14.50/19.50

16.50/22.00

22.50/29.50

16.00/21.00

17.00/22.50



CHF

Minestre / Suppen

Pummarola 9.50
Vellutata di pomodoro con bruschette allaglio
Tomatensuppe mit Knoblauchbrot

Limoncé 12.50
Crema di Lemongrass con gamberetti
Zitronengrascréeme mit Krevetten

La Napoletana 12.00/16.00
Zuppa di cozze con pomodorini, aglio e prezzemolo
Muschelsuppe mit Cherrytomaten, Knoblauch und Petersilie

Pasta fatta in casa / Hausgemachte Pasta

Scialatielle nere con calamari, seppioline e pomodorini 17.00/22.00
Hausgemachte schwarze Nudeln mit Tintenfisch und Cherrytomaten

Scialatielle bianche «Vesuvio» con broccoletti, 13.50/18.00
pomodorini e peperoncino
Hausgemachte Nudeln mit Brokkoli, Cherrytomaten und Peperoncino

Lingotti al limone al burro e salvia 17.50/23.00
Teigtaschen mit Zitronenfullung an Salbeibutter

«Malfatti» bianchi di ricotta con pomodorini e rucola 15.50/21.00
Ricottagnocchi mit Cherrytomaten und Rucola

Maltagliati integrali con scampetti e zucchine 21.50/28.50
Hausgemachte Vollkornteigwaren mit Scampi und Zucchetti

Paccheri alla parmigiana 12.50/17.00
Paccheri con melanzane, pomodoro, olive e provola affumicata
Riesenmakkaroni mit Auberginen, Tomaten, Oliven und gerauchertem Provolakase

Tagliatelle sarracino 13.50/18.00

Tagliatelle con pomodoro, prezzemolo e pecorino
Hausgemachte Nudeln mit Tomaten, Petersilie und Schafskase

Gnocchi e Risotti

Gnocchi di patate al pesto rosso 14.50/19.50
Kartoffelgnocchi an rotem Pesto

Risotto carnaroli con filetto di triglia e menta 14.50/19.00
Carnaroli-Risotto mit Meerbarbenfilet und Minze

Risotto ai pomodori secchi 14.50/19.00
Risotto mit getrockneten Tomaten



CHF

Pesce / Fisch

Trancio di salmone ai ferri con salmoriglio, peperoni e melanzane 29.50
Grillierte Lachstranche mit Paprika und Auberginen an Zitronendl-Krautermarinade

Sinfonia di mare con filetto di cefalo,ragu di gamberetti 33.00
e verdura alla griglia
Meeressymphonie mit Meeraschenfilet, Krevettenragout und Grillgemuse

Gamberoni selvatici alla griglia con verdura in agrodolce 42.00
Grillierte Riesenkrevetten (Wildfang) mit sisssaurem Gemuse

Capesante alla mediterranea (pomodorini, olive e patate) 39.50
Jakobsmuscheln mit Cherrytomaten, Oliven und Kartoffeln

Medaglione di coda di rospo con salsa alla pancetta e riso al basilico  39.50
Seeteufelmedaillons an einer leichten Sauce mit Speckaroma und Basilikumreis

Pesce fresco del giorno prezzo del giorno
Frische Fische vom Tagesfang Tagespreis



Carne / Fleisch

Petto d’anatra all’aceto balsamico con risottino all’arancio
Entenbrust an Balsamicoessig und Orangenrisotto

Tagliata di filetto di maiale con mele stufate e verdura alla griglia
Tranchiertes Schweinsfilet mit geschmortem Apfel und Grillgemuse

Scaloppine di vitello alla sorrentina
Scaloppine di vitello con salame, pomodorini, scamorza e patate alle cipolle

Kalbsschnitzel mit Salami, Cherrytomaten, Scamorzakase und Zwiebelkartoffeln

Straccetti di vitello e peperoni con salsa alle erbette e purea di patate
Kalbfleischstreifen mit Peperoni an Krautersauce und Kartoffelstock

Filetto di manzo gratinato al gorgonzola con verdura al vapore
Rindsfilet gratiniert mit Gorgonzola dazu gedampftes Gemuse

Contorni / Beilagen

Verdura di stagione
Saisongemuse

Patate arrosto
Bratkartoffeln

Tagliatelle
Nudeln

Risotto Parmigiano o limone
Parmesanrisotto oder Zitronenrisotto

Riso bianco
Trockenreis

CHF

32.50

35.50

42.50

42.50

49.00

6.00

5.00

5.00

5.50

5.00



Fornarine

Al rosmarino e sale marino
Pizzabrot mit Rosmarin und Meersalz

Con prosciutto crudo
Pizzabrot mit Rohschinken

Con pomodorini, basilico, origano, aglio
Pizzabrot mit Cherrytomaten, Basilikum, Oregano und Knoblauch

Pizze / Pizzas

Marinara
Pomodoro, aglio, origano, olio d'oliva
Tomaten, Knoblauch, Oregano, Olivenol

Margherita
Pomodoro, mozzarella
Tomaten, Mozzarella

Napoli
Pomodoro, mozzarella, acciughe
Tomaten, Mozzarella, Sardellen

Funghi
Pomodoro, mozzarella, funghi
Tomaten, Mozzarella, Champignons

Prosciutto
Pomodoro, mozzarella, prosciutto
Tomaten, Mozzarella, Schinken

Vegetariana
Pomodoro, mozzarella, verdura alla griglia
Tomaten, Mozzarella, GemuUse vom Grill

Gorgonzola
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola

Calzone
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, uovo
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons, Ei

Salmone affumicato
Pomodoro, mozzarella, Salmone affumicato
Tomaten, Mozzarella, geraucherter Lachs

Prosciutto crudo
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, basilico fresco
Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, frischer Basilikum

Salame piccante
Pomodoro, mozzarella, salame piccante
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami

CHF

9.00

18.50

13.00

13.50

14.50

16.00

16.50

17.00

17.50

17.50

20.00

23.50

25.00

19.00



Prosciutto e zola
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, gorgonzola
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Gorgonzola

Ai quattro formaggi
Pomodoro, mozzarella, Emmentaler, Fontina, Gruyere
Tomaten, Mozzarella, Emmentaler, Fontina, Gruyére

Prosciutto e funghi
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons

Capricciosa
Pomodoro, mozzarella, olive, carciofi, funghi, acciughe, prosciutto
Tomaten, Mozzarella, Oliven, Artischocken, Champignons, Sardellen, Schinken

Quattro stagioni
Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto, carciofi, peperoni
Tomaten, Mozzarella, Champignons, Schinken, Artischocken, Peperoni

Vesuvio (con doppio impasto)
Pomodoro, mozzarella
Tomaten, Mozzarella (doppelter Pizzaboden)

Mascarpone
Pomodoro, mozzerella, mascarpone, rucola
Tomaten, Mozzarella, Mascarpone, Rucola

Pugliese
Pomodoro, mozzerella, cipolla, origano
Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln, Oregano

Pizze speciali AnaCapri

Pizza AnaCapri
Pomodoro, mozzarella, melanzane, scamorza affumicata
Tomaten, Mozzarella, Auberginen, geraucherter Scamorzakase

Pizza Caprese
Pomodoro fresco, mozzarella, basilico, origano
Frische Tomaten, Mozzarella, Basilikum, Oregano

Pizza del Pizzaiolo
Pomodorini, mozzarella di bufala, emulsione di basilico, olive nere
Cherrytomaten, Buffelmozzarella, Basilikumemulsion, schwarze Oliven

Pizza Bufala
Pomodoro, mozzarella di bufala, Speck Tirolese, basilico
Tomaten, Buffelmozzarella, Tirolerspeck, Basilikum

Pizza Carpaccio
Pomodoro, mozzarella, carpaccio di manzo, rucola, Parmigiano
Tomaten, Mozzarella, Rindscarpaccio, Rucola, Parmesan

CHF

20.00

19.00

17.50

19.50

20.50

16.50

19.00

16.00

18.50

17.00

25.00

27.00

27.50



Inc. 8 % IVA
Inkl. 8 % MwsSt.
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