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Antipasti

Insalate

Bruschette dello Chef
Pomodorini cherry, ricotta, capperi e basilico
Cherrytomaten, Ricotta, Kapern und Basilikum

Verdure alla griglia condite con olio d'oliva extra vergine
Gemise vom Grill mit Olivendl extra vergine

Mozzarella di bufala con pomodori ramati e basilico
Buffelmozzarella, Rispentomaten und frischer Basilikum

Prosciutto di Parma
Parmaschinken

Salmone affumicato, capperi, cipolle e toast
Geraucherter Wildlachs mit Kapern, Zwiebeln und Toast

Carpaccio di manzo, rucola selvatica e scaglie di Grana
Rindscarpaccio mit Rucola und Granasplitter

Tartare di manzo con toast
Rindstartar mit Toast

Insalata verde
Gruner Salat

Insalata mista
Gemischter Salat

Insalata di rucola con scaglie di Grana
Rucola-Salat mit Granasplitter

Insalata mista con toma nostrana e zucchine grigliate
Gemischter Salat mit Tomme und grillierten Zucchetti

Insalata rustica con pollo alla griglia e crostini di pane
Griiner Salat, Rucola, Mais, Poulet und Knoblauch-CroGtons

Foglie d’insalata con julienne di salmone affumicato,
gamberoni tiepidi e uovo sodo

Salatteller mit Rauchlachs-Streifen, Riesencrevetten und Ei

Insalata Tango

CHF

16.50

18.50

21.50

23.00

24.00

25.00

24.00/32.00

7.50

9.50

12.90

22.50

24.50

27.50

28.00

Insalata mista, tonno, olive, uova sode, mozzarella di bufala e pomodorini cherry
Gemischter Salatteller mit Thunfisch, Oliven, Ei, Biffelmozzarella und Cherrytomaten



Minestre

Pasta

CHF

Minestrone alla Ticinese 9.50
Tessiner Gemusesuppe

Crema di pomodori ramati con mascarpone e basilico 10.00
Tomatencremesuppe mit Mascarpone und Basilikum

Spaghetti alla bolognese 19.50
Spaghetti mit Rindshackfleischsauce

Penne alla crema di zafferano e pancetta affumicata 19.50
Penne an Safranrahmsauce und Speck

Spaghetti alla carbonara 19.50
Spaghetti mit Parmesan, Speck, Rahm und Eigelb

Penne alla siciliana con pomodoro, melanzane, olive e peperoncino 22.50
Penne mit Tomaten, Auberginen, Oliven und Peperoncino

Tagliatelle ai funghi porcini, julienne di speck e pomodorini cherry 22.90
Tagliatelle mit Steinpilzen, Speckstreifen und Cherrytomaten

Penne alla José 23.90
Funghi porcini, pomodori, prosciutto crudo di Parma, panna e peperoncino secco
Penne mit Steinpilzen, Tomaten, Parmaschinken, Rahm und getrocknetem Peperoncino

Tagliolini ai pomodorini freschi, basilico e mozzarella di bufala 24.50
Tagliolini mit frischen Cherrytomaten, Basilikum und Buffelmozzarella

Spaghetti alle vongole veraci 25.50
Spaghetti mit Venusmuscheln, Olivendl und Krautern

Spaghetti allo scoglio 33.00
Spaghetti mit Meeresfriichten und Krustentieren



Pasta fresca Gnocchi al gorgonzola

Risotti

Gnocchi mit Gorgonzola

Gnocchi alla bolognese
Gnocchi mit Rindshackfleischsauce

Gnocchi alla crema di zafferano e speck
Gnocchi an Safranrahmsauce und Speck

Caramelle di ricotta e spinaci al burro e salvia
Caramelle mit Ricotta und Spinat an Salbeibutter

Tagliolini con salmone profumati alla Vodka
Tagliolini mit frischem Lachs, parflimiert mit Vodka

Ravioli al limone su pesto di rucola e pomodori secchi
Ravioli mit Zitronenflllung auf Rucola-Pesto und getrockneten Tomaten

Tagliolini ai gamberoni, pomodorini cherry, zucchine, olive e basilico
Tagliolini mit Riesencrevetten, Cherrytomaten, Zucchetti, Oliven und Basilikum

Risotto alle verdurine di stagione e formaggino fresco
Risotto mit Saisongemiise und Frischkase

Risotto mantecato con funghi porcini
Risotto mit Steinpilzen

Risotto ai sapori di mare
Risotto mit Meeresfriichten

CHF

19.50

19.90

20.50

21.50

24.00

26.00

27.50

20.50

23.90

29.50



Pesce e
Crostacei

Carni

Trancio di salmone alla piastra con verdurine di stagione
Lachsschnitte auf teppanyki Platte mit Saisongemuse

Filetti di orata e vongole alla mediterranea con pomodoro,
acciughe e basilico

Goldbrassenfilet und Venusmuscheln nach mediterraner Art

an Tomatensauce, Sardellen und Basilikum

Tagliata di tonno alla griglia, rucola selvatica con dadolata di
pomodoro fresco, olive, capperi e olio d'oliva extra vergine
Tranchierter Thunfisch vom Grill, wilder Rucola, Tomatenwdirfel,
Oliven, Kapern und Olivendl extra vergine

Code di gamberoni all’aglio, olio d'oliva e peperoncino fresco

con riso selvatico

Riesenkrevettenschwanze an Knoblauch, Olivendl und frischem Peperoncino
dazu Wildreis

Lombata d’agnello alle erbette con ventaglio
di patate e zucchine alla griglia
Lammricken an Krdutersauce mit Kartoffelfacher und grillierten Zucchetti

Scaloppina di vitello alla viennese con patatine fritte
Wienerschnitzel mit Pommes Frites

Saltimbocca di vitello alla romana e risotto allo zafferano
Zarte Kalbsschnitzel mit Rohschinken und Salbei mit Safranrisotto

Paillard di vitello (200 g) alla griglia con patate fritte e verdure del giorno
Kalbspaillard vom Grill mit Pommes Frites und Tagesgemuse

Entrecéte di manzo (200 g) alla griglia e verdure del giorno
Rindsentrecote vom Grill und Tagesgemuise

Tagliata di manzo al rosmarino su rucola e scaglie di Grana
Tranchiertes Rindsentrecéte an Rosmarin auf Rucola und Granasplitter

Filetto di manzo (200 g) al pepe verde o alla griglia
Rindsfilet an griiner Pfeffersauce oder vom Grill

CHF

36.00

37.50

40.50

41.50

37.50

38.00

39.50

42.00

42.50

42.50

44.50



Pizze
Tradizionali

Marinara
Pomodoro, aglio, origano, olio
Tomaten, Knoblauch, Oregano, Ol

Margherita
Pomodoro, mozzarella
Tomaten, Mozzarella

Pugliese
Pomodoro, mozzarella, cipolle
Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln

Napoli
Pomodoro, mozzarella, acciughe
Tomaten, Mozzarella, Sardellen

Romana
Pomodoro, mozzarella, acciughe, olive nere, capperi
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, schwarze Oliven, Kapern

Prosciutto
Pomodoro, mozzarella, prosciutto
Tomaten, Mozzarella, Schinken

Calzone Liscio
Pomodoro, mozzarella, prosciutto
Tomaten, Mozzarella, Schinken

Ai funghi prataioli
Pomodoro, mozzarella, funghi
Tomaten, Mozzarella, Pilze

Gorgonzola
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola

Tonno
Pomodoro, mozzarella, tonno
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch

Prosciutto e funghi
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze

Gorgonzola e prosciutto
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, prosciutto
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Schinken

Parmigiana
Pomodoro, mozzarella, melanzane, scaglie di Grana

Tomaten, Mozzarella, Auberginen, Granasplitter

Vegetariana

Pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane, peperoni alla griglia
Tomaten, Mozzarella, Zucchetti, Auberginen, grillierte Peperoni

CHF

13.50

14.00

14.50

15.50

16.50

16.50

16.50

17.00

17.50

17.50

17.50

18.00

18.00

18.00



Diavola
Pomodoro, mozzarella, salame piccante
Tomaten, Mozzarella, pikante Salami

Rustica
Pomodoro, mozzarella, pancetta, rucola
Tomaten, Mozzarella, Speck, Rucola

Quattro stagioni
Pomodoro, mozzarella, carciofi, funghi, prosciutto, olive
Tomaten, Mozzarella, Artischocken, Pilze, Schinken, Oliven

Quattro formaggi
4 formaggi diversi
4 Kasesorten

Capricciosa
Pomodoro, mozzarella, carciofi, funghi, prosciutto, olive, acciughe
Tomaten, Mozzarella, Artischocken, Pilze, Schinken, Oliven, Sardellen

Mascarpone e rucola
Pomodoro, mozzarella, mascarpone, rucola
Tomaten, Mozzarella, Mascarpone, Rucola

Calzone farcito
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, carciofi, funghi, acciughe
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Artischocken, Pilze, Sardellen

Al crudo
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo
Tomaten, Mozzarella, Rohschinken

Calzone Napoli
Pomodoro, mozzarella, salame piccante, ricotta
Tomaten, Mozzarella, pikante Salami, Ricotta

Novarese
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, gorgonzola
Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, Gorgonzola

Ai funghi porcini
Pomodoro, mozzarella, funghi porcini
Tomaten, Mozzarella, Steinpilze

Norvegese
Mozzarella, cipolla, capperi, lattuga, salmone affumicato
Mozzarella, Zwiebeln, Kapern, griiner Salat, Rauchlachs

Schiacciata
Mozzarella, bresaola, pomodorini cherry, rucola, scaglie di Grana
Mozzarella, Rohschinken, Cherrytomaten, Rucola, Granasplitter

CHF

18.50

18.50

18.50

18.50

18.50

18.50

19.00

19.50

20.00

22.50

22.50

23.00

23.50



Pizze
DOC

Con i migliori prodotti d’ltalia. Mozzarella di bufala,
pomodorini cherry e olio d’oliva extra vergine.

Mit den besten Produkten aus Italien. Buffelmozzarella,
Cherrytomaten und Olivendl extra vergine.

Bufalotta Rossa o Bianca
Salsa al pomodoro, pomodoro fresco, mozzarella di bufala, basilico
Tomatensauce, frische Tomaten, Bliffelmozzarella, Basilikum

Dolomiti
Mozzarella, gorgonzola, speck, zucchine alla griglia
Mozzarella, Gorgonzola, Speck, grillierte Zucchetti

Affumicata
Mozzarella, speck, scamorza affumicata, pomodorini cherry, trevisana
Mozzarella, Speck, Scamorza-Kase gerduchert, Cherrytomaten, Trevisana

Reale
Pomodoro, mozzarella, mascarpone, prosciutto crudo, rucola
Tomaten, Mozzarella, Mascarpone, Rohschinken, Rucola

Tango

Mozzarella, bocconcini di carne di manzo, pomodorini cherry,

ricotta, rucola, scaglie di Grana

Mozzarella, Rindfleischwiirfel, Cherrytomaten, Ricotta, Rucola, Granasplitter

Gambero
Mozzarella, pomodorini cherry, basilico, gamberoni (7 pezzi)
Mozzarella, Cherrytomaten, Basilikum, Riesencrevetten (7 Stiick)

Scoglio
Mozzarella, pomodorini cherry, basilico, frutti di mare
Mozzarella, Cherrytomaten, Basilikum, Meeresfriichten

Tutti i prezziincl. 8 % IVA
Alle Preise inkl. 8 % MwsSt.

CHF

21.90

22.50

24.90

25.00

27.50

28.90

29.50
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