
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Herzlich Willkommen und schön, sind Sie unser Gast! 
 

Wir freuen uns, Sie heute von unserer Philosophie zu überzeugen und Ihnen unsere 
Leidenschaft näher zu bringen. 

 
 

Essen.  
Wir identifizieren uns über ehrliches Handwerk, saisonale Produkte, regionale 

Partner; kurzum wir stehen für eine frische, hausgemachte Küche.  
 
 

Trinken. 
Ein Gericht zu geniessen ohne das passende Getränk dazu ist eine verpasste 

Gelegenheit. Wir beraten Sie gerne! 
 
 

Feiern. 
Lehnen Sie sich zurück, lassen Sie sich von unserem Ambiente inspirieren und 

stossen Sie heute einmal besonders aufs Leben an. 
 
 

Wir wünschen Ihnen ein unvergessliches Erlebnis mit und bei uns.  
 

 
 

 
 
 



Unsere Lieferanten kennen wir persönlich und pflegen ein partnerschaftliches 
Verhältnis: 

 
 

Metzgerei Spahni, Zollikofen: metzgerei-
spahni.ch 
Fleisch und Spezialitäten vo hie. 
 
Hornochs, Oppligen: hornochs.com 
Hochwertige Fleischqualität. Einheimisches 
Simmentaler Rind x Wagyu Stier 
 
Rubigenhof Fischzucht, Rubigen: 
rubigenhof-fischzucht.ch 
Nachhaltige Lachsforelle, Forelle und Saibling 
aus Rubigen 
 
Fideco, Murten: fideco.ch 
Schweizer Fisch und diverse Spezialitäten 
 
Ämmeshrimps, Burgdorf: aemmeshrimp.ch 
Fangfrische Shrimps aus dem Emmental 
 
Molkerei Rufener, Kehrsatz 
Milch, Rahm oder andere Milchprodukte, dr 
Rufi bringts! 
 
Fromage Mauerhofer, Burgdorf: 
fromagemauerhofer.ch 
Käse für unsere Plättli und Kreationen. Zu 
jedem Käse gibt es eine Geschichte. 
 
New roots vegane Molkerei, 
Oberdiessbach: newroots.ch 
Veganer Käse und diverse andere 
spannende nicht tierische Produkte 
 
Berno, Kerzers: berno.ch 
Gemüse und Früchte aus aller Welt und der 
Schweiz. 
 
Gmüesgarte, Bern: gmüesgarte.ch 
Foodsave Gemüse aus der Schweiz und zum 
Teil aus dem Ausland. Statt ins Biogas 
kommt’s zu uns. 
 
 
 

Espro Sprossen, Uetendorf: espro-
sprossen.ch 
Pilze, Kräuter, Mikrokräuter, Sprossen. 
 
Frienisberger Pommes frites: 
baerenmeikirch.ch 
Im Bären Meikirch produziert, demeter-
Kartoffeln aus Frienisberg – unsere Pommes 
frites! 
 
Ingredienza, Bern: ingredienza.ch 
Unsere feine Pasta & Gnocchi aus dem 
Berner Traditions-Unternehmen 
 
Hans Rudolf Mühlheim, Schwadernau 
Risottoreis, Linsen und Getreide aus dem 
Seeland 
 
Bäckerei Reinhard, Bolligen: reinhard.swiss 
Solothurnerbrot, Ciroletta, Zopf und noch 
vieles mehr 
 
Jovis Glutenfrei Beck, Bern:  
jovis-gf-baeckerei.com 
Innovative, glutenfreie Produkte 
 
Glädus Glace, Lindental: glaedus.ch 
Herzblut für Glacen, frisch und fein vom 
Glädu gemacht 
 
 
Das Interieur verdanken wir: 
 
AWESOME!: awesomedave.ch 
Wohnberatungen, Holzarbeiten, Malerei oder 
komplette Inneneinrichtungen by David 
Trachsel 
 
 
Serviettenringe: 
 
Lederkungst: lederkunst.org 
Handgemachte Serviettenringe mit vegetabil 
gegerbtem Leder aus Steffisburg

 
 

  



 

Die Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1 % Mehrwertsteuer. 

 
Abendmenü 

 

Auswahl zwischen drei, vier oder fünf Gängen 
 
 

Vorspeise 
Gebeizte Rubiger Forelle 

ODER 
Hausgemachter Seitan  

 
Grüne Erbse – Portulak – Pumpernickel - Bärlauch 

21 
 
 

Zwischengang 
Chicche – kleine Kartoffelgnocchi 

von der Pastamanufaktur Ingredienza 
 

Spinat – Sbrinz – Senf - Eigelb 
19 
 

 
Hauptgang 

Duo vom Napfschwein 
Filet und Bauch 

Morcheljus 
Griess-Mohn Kugeln mit Salbei 

in Nussbutter gebratene Schwarzwurzeln 
42 

 
 

Käse 
Käsevariation von der Fromagerie Mauerhofer 

hausgemachter Senf, Früchtebrot, Chutney und Pickels 
13 
 
 

Dessert 
Schokolade – Haselnuss - Dunkelbier 

16 
 
 
4 Gänge (ohne Käse) / 5 Gänge 89 / 102 
 

 Auf Wunsch stellen wir Ihnen gerne ein vegetarisches 4- oder 5-Gänge 
Menü zusammen 
 
  



 

Die Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1 % Mehrwertsteuer. 

Vorspeisen 
 

Bunter Blattsalat  13 
Gepickelter Rotkohl, geröstete Kerne und caramelisierte Nüsse 
Apfel-Balsamico- oder Schöngrün-Dressing 
 
Tagessuppe   
unser Team berät Sie gerne! 
 
Hausgemachtes Pastrami vom Hornochs 21 
Focaccia – Bierrettich – Rätisches Grauvieh – Bier-Senfsauce 
 
Terrine vom Kalb im Töpfli 17 
Früchtechutney und getoastetes Brot 
 
 
 
Vegetarisch  
 

Geröstetes Austernpilzmedaillon  32 
Veganer Jus, Süsskartoffelcreme und Frühlingsgemüse 
 
Chicche – kleine Kartoffelgnocchi von Ingredienza 29 
Spinat – Sbrinz – Senf - Eigelb 
 
 
 
Fleisch & Fisch  
 

Ravioli* mit Brasatofüllung 23 / 34 
Rotweinjus, Nussbutter-Espuma und Gantrisch-Käsespäne 
*in Zusammenarbeit mit Ingredienza 
 
Schöngrüns Hackbraten 39 
Senfrahmsauce, Schwadernauer Risotto und Frühlingsgemüse 
 
«Es het solangs het!»  
Unser Serviceteam informiert sie gerne über die aktuelle Tagesempfehlung 
 



 

Die Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1 % Mehrwertsteuer. 

Dessert  
Schokolade – Haselnuss – Dunkelbier 16 
 
Rhabarber – weisse Schokolade – Caramel 16 
 
Honig – Baumnuss – Birne 17 
  

 auf Wunsch kreieren wir gerne eine vegane Dessert-Variation 
  
 
Käsevariation von der Fromagerie Mauerhofer 13 
hausgemachter Senf, Früchtebrot, Chutney und Pickels 
 
 
Glädus Glace im Töpfli 6 
 

Rahmglace 
Caramel salé, Irish Coffee, Schoggi, Vanille, Pistache 
 

Joghurt 
Nature 
 

Sorbet 
Holunderblüte  , Bergamotte , Zitrone  
 

mit Rahm + 1 
 
 
 

 auf Anfrage auch vegan erhältlich 
 
 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen 
auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 
 
 
Deklaration Fisch 
Forelle  CH, Rubigen Fischzucht 
 
Deklaration Fleisch 
Schwein  CH, Metzgerei Spahni 
Rind  CH, Metzgerei Spahni, Hornochs 
Kalb  CH, Metzgerei Spahni, Fideco 
Poulet  CH, Metzgerei Spahni 
 


