
 

 

 
 

Bei uns dreht sich alles um Fleisch. Nach sorgfältiger 
Auswahl wird nur Fleisch in Gourmetqualität, von besten 
Angus- und Hereford-Rindern verarbeitet. Geniessen Sie 
einen schönen Abend bei einem perfekt grillierten Steak, 

einem guten Tropfen Wein und charmantem Service. 
 

Werte Gäste, bitte halten Sie sich an die gültigen 
Bestimmungen zur Bekämpfung der COVID-19 Pandemie. 

Haben Sie bitte Verständnis für die neuen Regeln in der 
Gastronomie. Wir versuchen Ihnen den Abend so 

angenehm wie möglich zu gestalten. 
 
 

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit! 
 

Ronald Schiller, Betriebsleiter 
und das Buscadero-Team 

 
 

 

ÖFFNUNGSZEITEN 
 

Montag bis Samstag 
 

von 17:00 Uhr bis 23:00 Uhr 
 

Sonntag Ruhetag 
 
 
 

KONTAKT 
+41 81 384 16 77 

www.buscadero.ch 
steakhouse@buscadero.ch 

 

mailto:info@restaurant-heimberg.ch


 

 
 

 
 
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. MWSt. 

 
 
 
 
 
Bunter Blattsalat 10.00 
mit frischen Kräutern 
 
 
Knackiger gemischter Salat 11.50 
 
 
Tatar vom Rauchlachs 19.00 
mit Salatbouquet und Toast 
 
 
Knoblauch-Crevetten 22.50 
Black Tiger Crevetten 
in Olivenöl mit Peperoncini und Blattpetersilie 
dazu Baguette  
 
 
Ziegenkäse an Kräutermarinade 18.50 
mit Olivenöl, Knoblauch und Gartenkräuter 
serviert mit buntem Zupfsalat 
mit Honig-Balsamico-Dressing  
 
 
 
 
 
Wählen Sie zwischen diesen hausgemachten Salatsaucen: 

o French 
o Italian 
o Honig-Balsamico 
o Mango-Passionsfrucht 

 
 

  



 

 
 

 
 
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. MWSt. 

 
 
 
 
Klare Hühnersuppe 10.50 
mit Gemüsestreifen und frischen Kräutern 
 
 
Rindsgulaschsuppe   12.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
Steinpilznudeln 26.50 
Tagliatelle mit Rahmsteinpilzen, 
mit frischen Kräutern und gehobeltem Parmesan 
 
 
Vegi-Burger 25.50 
mit Grillkäse, Essiggurken, Zwiebeln, Tomaten, 
Fry’n Dip Pommes und dreierlei Saucen 
 
 
Appenzeller-Käseravioli 25.00 
auf Peperoni – Kirschtomatenragout, 
schwarze Oliven und Kräuter 
 
 
 



 

 
 

 
 
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. MWSt. 

 
 
 
 
Steakhouse Burger 200g 25.50 
mit grillierten Speckstreifen,  
Bergkäse, Essiggurken,  
Eisbergsalat, Zwiebeln,  
Tomaten und Fry’n Dip Pommes  
 
 
BBQ Costini-Ribs  400g 29.50 
mit Fry’n Dip Pommes  
 
 
Spaghetti „Gamberelli“ 37.00 
mit Black Tiger Crevetten, Knoblauch,  
Peperoncini, Oliven, Kirschtomaten 
und Blattpeterli 
 
 
Chili-Reistopf    29.00 
mit Pouletbrust  
und Wokgemüse (scharf) 
 
 
Buscadero Filetpfanne*   39.50 
Rindsfiletstreifen in Pilzrahmsauce,  
Tagliatelle und Marktgemüse 
 
 
Gebratene Rindsstreifen    32.50 
auf Spaghetti Pesto Rosso, mit frisch 
gehobeltem Parmesan 
  



 

 
 

 
 
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. MWSt. 

 

 
 
Maispoulardenbrust   26.50 
 
Kotelett vom Schwein  250g 29.00 
 
Dry Aged Rindsentrecôte   150g 39.00 
vom Weiderind 250g 56.00  
 weitere 100g +18.00 
  
Ribeye   150g 34.00 
vom Bergrind   250g 46.50 
 weitere 100g +13.00 
     
T-Bone-Steak  400g 69.50  
vom Simmentaler Rind 
 
 

 
Black Angus Rinder Richmond Valley 

Lamm aus New South Wales 
 
 

Lammrücken-Filet      200g     39.00 
 
Rindsfilet*  150g 39.50 
  250g 59.00 
 weitere 100g +19.00 
 
 



 

 
 

 
 
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. MWSt. 

 
Hereford Beef 

 
 
Rib-Eye-Steak  150g 36.00 
  250g 49.50  
 plus je 100g +14.00 
 
 

 
Aberdeen Angus 

 
 
Huftsteak  150g 29.50 
  250g 41.00 
 plus je 100g +12.00 
     
Entrecôte  150g 35.00 
  250g 49.00 
 plus je 100g +16.00 
 
 
 

 
 
 
Schweizer Mixed Grill (400g) pro Person 58.00 
Dry Aged Entrecôte,  
Maispoularde, Brustspitz-Ribs 
 
Commonwealth Platte* (400g) pro Person 89.00 
UK Ribeye, australisches Rindsfilet 
und Lammrücken-Filet 
 
Südamerika Beef-Special (400g) pro Person 64.00 
Entrecôte und Huftsteak 
 



 

 
 

 
 
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. MWSt. 

Wählen Sie einen unserer Styles (im Preis enthalten): 

o Mesa Verde 
mit Salatvariation und Kräuterbutter 

o Farmer Style  
mit Folienkartoffel und Kräuterbutter 

o Western Style  
mit Fry’n Dip Pommes und Kräuterbutter 

o Provencial  
mit Thymiankartoffeln und Kräuterbutter 

 
 
Wählen Sie zusätzliche Beilagen (zu CHF 4.50 pro Portion): 

o Buttermaiskolben 
o Peperonata 
o Wokgemüse 
o sautierte Pilze 

 

o Pfannengemüse 
o Speckbohnen 
o Pfefferrahmsauce 

 

 

Wählen Sie eine Garstufe: 

o bleu, rare  stark blutig, roh 
o saignant, medium rare  blutig 
o à point, medium  rosa   
o demi-anglais, medium well  halb durch  
o bien cuit, well done  gut durch 

 
Unsere Steaks werden, wenn nicht anders bestellt,  

medium (à point) gebraten. 
 
 

 
 
 
Herkunft unserer Fleisch- und Fischprodukte 
Geflügel CH Rindfleisch CH, IRL, ARG, AUS 
Kalbfleisch  CH  Fisch &  CH, NOR, VNM 
Schweinefleisch  CH  Meeresfrüchte  
 
 

Über Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen 
könnten, informiert Sie unser Serviceteam gerne. 

 
Kennzeichnung * kann mit Hormonen oder antimikrobiellen Leistungssteigern erzeugt worden sein. 



 

 
 

 
 
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. MWSt. 

 
 
 
Zweierlei vom Apfel   12.00 
Tartelette und Sorbet, Fruchtbouquet 
 
Kaffee und Schokolade   11.50 
Kaffee-Caramel-Mousse,  
Schokoladenglace und Fruchtgarnitur 
 
Birnensorbet    11.00 
mit Bündner Röteli 
 
Himbeersorbet   11.00 
mit Campari 
 
Coupe Colonel    11.00 
Zitronensorbet mit Wodka 
 
Coupe Honig-Met   12.50 
Vanilleglace mit Drambuie 
 
Coupe Joghurt   12.00 
Heidelbeer- und  Naturjoghurtglace 
mit frischen Beeren und Rahm 
 
Caramel-Traum   12.50 
Caramel-, Vanille- und Schoggiglace  
mit Mandeln, Nüssen, Krokant,  
Früchten und Rahm 
 
1 Kugel Glace      3.50 
Vanille, Erdbeere, Schoggi , Caramel,  
Heidelbeerjoghurt, Naturjoghurt 
 
1 Kugel Sorbet   3.50 
Zitrone, Birne, Himbeere 
 
Portion Rahm   +1.50 
 



 
 

 
  
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. MWSt. 

 
 
CHAMPAGNER  
Pommery Brut  7.5 dl 105.00 
   
PROSECCO 
Jadèr Cuveè     1 dl 8.00 

 

 
 
SCHWEIZ 
 
Testuz Fechy     1 dl   4.90 
La Còte AOC     5 dl 24.00 
Traubensorte: 100% Chasselas 
 
Bündner Pinot Blanc, AOC Graubünden 2018 1.dl  7.50 
von Salis, Bündner Rheintal  5 dl 37.00 
 
 
DEUTSCHLAND 
 
Scheurebe, feinherb  2018 1 dl 5.50 
Weingut Becker, Mettenheim   7.5 dl 39.00 
Traubensorte: 100% Scheurebe 
 
Grauburgunder, Spätlese trocken 2018 1 dl 5.50 
Weingut Becker, Mettenheim  7.5 dl 39.00 
Traubensorte: Grauer Burgunder 
 
 
ITALIEN 
 

Calanica Chardonnay, Terre Siciliane IGT 2019    1 dl 6.00 
Duca di Salaparuta, Sizilien     7.5 dl 41.00 
Traubensorte: Chardonnay 
 
 
SPANIEN 
 

Verdejo Carramimbre, Rueda DO  2019 1 dl    6.00 
Bodegas Pignon   7.5 dl  41.00 
Traubensorte: Verdejo 



 
 

 
  
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. MWSt. 

 
 
ITALIEN 
 
 
Poggio al Sole Primavera Rosato, BIO 2019    1.dl   6.50 
Johannes Davaz, Tavernelle, Toscana  7.5 dl 44.00 
Rebsorte: Sangiovese 

 

 
 

SCHWEIZ 
 
Maienfelder Pinot Noir, AOC Graubünden 2018 1 dl 7.00 
von Salis, Bündner Rheintal  5 dl 35.00 
 
 
ITALIEN 
 

Villa Santera, Primitivo di Manduria DOC 2018    1 dl   6.50 
Leone de Castris, Apulien  7.5 dl 46.00 
Traubensorte: Primitivo 
 
Rosso dei Notri Frascolla Toscana IGT 2019    1 dl   6.50 
Tua Rita, Suvereto  7.5 dl 46.00 
Traubensorte:  Sangiovese, Syrah, Cabernet Sauvignon, Merlot 
 
 
SPANIEN 
 
Paco Garcia Rioja Crianza DOCa 2017  1 dl   7.00 
Paco Garcia, oberer Ebro  7.5 dl 49.00 
Traubensorte: Tempranillo, Garnacha 
 
El Tiempo que nos une Monastrell D.O.P 2019 1 dl     6.00 
Vina Cerròn, Jumilla BIO, La Mancha  7.5 dl 44.00 
Traubensorte: Monastrell 
 
  
  



 
 

 
  
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. MWSt. 

 
 
SCHWEIZ 
 
Maienfelder Sauvignon Blanc  2019 7.5 dl  69.00 
von Salis, Bündner Rheintal 
Traubensorte: Sauvignon Blanc 
 
 
FRANKREICH 
 
Còte de Beaune 1er Cru  2010 7.5 dl 149.00 
«Les Perriès», Domaine Louis Carillon, Burgogne 
Traubensorte: Chardonnay 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

    

 
 
Malanser Blauburgunder AOC 2018 7.5 dl   55.00 
Weingut Meyer, Malans, Bündner Rheintal  
Traubensorte: Blauburgunder 
 
Maienfelder Pinot Noir Carsilias AOC 2018 7.5 dl   69.00 
Weingut von Salis, Bündner Rheintal 
Traubensorte: Blauburgunder 

  



 
 

 
  
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. MWSt. 

 
 
CÔTE DE BEAUNE 
 
Volnay „Clos des Chênes » 1 er cru  2010  7.5 dl 98.00 
Domaine Jean-Marc Bouley, Bourgogne 
Traubensorte: Blauburgunder 

 
 

 
 
PIEMONT 
 

Barolo La Tartufaia DOC 2015/16 7.5 dl 97.00 
Giulia  Negri, Morra, Piemont 
Traubensorte: 100% Nebbiolo 
 
 
LOMBARDEI 
 
Olè! Rosso di Valtellina DOC 2018 7.5 dl 56.00 
Dirupi, Veltlin 
Traubensorte. 100% Nebbiolo 
VENETIEN 
 
Valpolicella Ripasso Classico Superiore DOC 2018 7.5 dl   49.00 
Weingut La Giaretta, Venetien 
Traubensorte: Corvina, Corvinone,  Rondinella 
 
Amarone Classico 2013 7.5 dl   79.00 
Corte Aleardi, Venetien 
Traubensorte: Corvina, Rondinella, Corvinon 
 
Amarone della Valpolicella Classico DOC 2015 5 dl 49.00 
Villa Molino, Negrar 
Traubensorte: Corvina, Rondinella, Molinara  
 
 
EMILIA ROMAGNA 
 
Liano  Rubicone IGT 2016 7.5 dl    64.00 
Umberto Cesari, Emila Romagna    
Traubensorte: 70% Sangiovese, 30% Cabernet Sauvignon 
 
  



 
 

 
  
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. MWSt. 

APULIEN 
 
Papale Linea Oro, Primitivo di Manduria DOP 2016  7.5 dl        56.00 
Varvaglione Vigne &  Vini    
Traubensorte: 100% Primitivo 
 
 
TOSCANA 
 
Poggio al Sole, Chianti Classico DOCG, Bio 2018 7.5 dl   49.00 
Poggio al Sole, Tavernelle 
Traubensorte:  Sangiovese, Canaiolo, Merlot 
 
Sassa Bucato Toscana IGT 2017 7.5 dl 78.00 
Azienda Agricola Russo, Suverto, Toscana 2017 15 dl         159.00 
Traubensorte: Merlot, Cabernet Sauvignon, Petite Verdot 
 
Tignanello IGT Toscana Rosso 2017 7.5 dl 129.00 
Weingut Antinori, Toscana 
Traubensorte: Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 
 
Ornellaia Bolgheri DOC Superiore 2016 7.5 dl 248.00 
Tenuta dell`Ornellaia, Bolgheri, Toscana 2014 7.5 dl 195.00 
Traubensorte: Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot 
 
Sassicaia DOC 2016/17 7.5 dl 205.00 
Tenuta San Guido, Bolgheri, Toscana 
Traubensorte: 85% Cabernet Sauvignon, 15% Cabernet Franc 
 
 

 
 
KATALONIEN 
 
Loidana, Priorat DOQ 2018  7.5 dl          49.00 
Marco Abella 
Traubensorte : Garnacha, Carignan, Cabernet Sauvignon 
 
 
VALENCIA 
 
Les Alcusses, Tinto Valencia DO 2015 7.5 dl   43.00 
Celler del Roure, Moixent 
Traubensorte: Monastrell, Garnacha Tintorera, Cabernet Sauvignon 
 
 
RIBERA DEL DUERO 
 
Senda del Oro DO 2018 7.5 dl 48.00 
Bodegas Vizcarra, Castilla y Leon 
Traubensorte: Tempranillo 



 
 

 
  
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. MWSt. 

Carramimbre Crianza 2017 7.5 dl   53.00 
Bodegas Carramimbre,  15 dl 107.00 
Castilla y Leon, Ribeira di Duero  
Traubensorte: Tinto Fino, Cabernet Sauvignon 
 
Dehesa de los Canònigos Crianza DO 2016 7.5 dl   66.00 
Dehesa de los Canonigos,  
Pasquera del Duero, Ribeira di Duero  
Traubensorte: Tempranillo, Cabernet Sauvignon 
 
 

 

 
 
 
Fabelhaft, Douro DOC 2018 7.5 dl   47.00 
Nieports Quiinta de Napolez 
Traubensorte: Tinta Barroca, Cäo, Roriz, Touringa Franca, National 
 
Herdade Sào Miguel Colheita Seleccionada DOC2018 7.5 dl 38.00 
Agricola Alexandre Relvas, Alentejo 
Traubensorte: Alicante Bouchet, Touriga Nacional, Syrah, Cabernet Sauvignon 
 
 

 
 

 
ARGENTINIEN 
 
Malbec Familia Reserva 2018  7.5 dl   46.00 
Valentin Bianchi, Mendoza, Argentinien 
Traubensorte: 100% Malbec 
 
 

CHILE 
 
Montes Cabernet Sauvignon Reserva DO 2016  7.5 dl   39.00 
Bodegas Montes, Colchagua Valley 
Traubensorte:  Cabernet Sauvignon, Merlot 
 
 
SÜDAFRIKA 
 
Chocolate Block 2018  7.5 dl   87.00 
Winery Boekenhoutskloof, Franschhoek, Südafrika 
Traubensorte: Syrah, Grenache, Cabernet Sauvignon, Cinsault 
  



 
 

 
  
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. MWSt. 

 
 
 
 
Passugger / Allegra  33 cl 5.00 
Passugger / Allegra  50 cl 6.50 
 
 
Bergwasser  50 cl 1.50 
  100 cl 3.00 
 
 
Coca Cola / Coca Cola Zero  33 cl 5.00 
Sprite   33 cl 5.00 
Fanta  33 cl 5.00 
Rivella  33 cl 5.00 
Eistee Lemon  33 cl 5.00 
Shorley  33 cl 5.00 
Tonic Water  20 cl 5.00 
Bitter Lemon, Ginger Ale  20 cl 5.00 
 
 
Red Bull  20 cl 6.00 
 
 
Orangensaft, Tomatensaft  20 cl 5.00 
 
 
 

 
 
 
 
Calanda Edelbräu vom Fass / Panache  20 cl 3.80 
  30 cl 4.80 
  50 cl 6.50 
 
 
Calanda Senza, alkoholfrei  33 cl 5.00 
 
 
Franziskaner Weissbier  50 cl 7.50 



 
 

 
  
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. MWSt. 

 
 
 
 
Martini Bianco 16.0 % 4 cl 6.50 
 
Martini Rosso 16.0 % 4 cl 6.50 
 
Campari 23.0 % 4 cl 6.50 
 
Cynar 16.0 % 4 cl 6.50 
 
Pernod 40.0 % 4 cl 6.50 
 
 
Campari Orange   9.00 
 
Cynar Orange   9.00 
 
 
Sherry Medium Dry 17.0 % 4 cl 8.00 
 
Casa do Raposo, Portwein rot  4 cl 9.00 
 
White Porto  4 cl 11.00 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
Ballentines 40.0 % 4 cl 8.50 
 
Johnnie Walker, Red Label 40.0 % 4 cl 8.50 
 
Jack Daniels 40.0 % 4 cl 9.50 

  



 
 

 
  
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. MWSt. 

 
 
 
 
Talisker, 10 Years 45.8 % 4 cl 13.00 
 

Glenfiddich, 12 Years 40.0 % 4 cl 14.00 
 

Oban, 14 Years 43.0 % 4 cl 16.50 
 
 
 

 
 
 
 

Rémy Martin 40.0 % 2 cl 11.00 
 

Carlos Nr. 1 40.0 % 2 cl 13.50 
 

Hennessy 40.0 % 2 cl 13.50 
 
 
 
 

 
 
 
 
Havana Club 3 años 40.5 % 4 cl 8.50 
Havana Club 7 años 40.5 % 4 cl 11.00 
 
Ron Zacapa, Solera Reserva 40.0 % 2 cl 14.00 
Ron Zacapa, Solera Gran Reserva 40.0 % 2 cl 22.50 

  



 
 

 
  
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. MWSt. 

 
 
 
 
Braulio 30.0 % 2 cl 5.00 
 
Averna 29.0 % 4 cl 6.00 
 
Appenzeller 29.0 % 4 cl 7.00 
 
Ramazotti 30.0 % 4 cl 6.00 
 
Fernet Branca 39.0 % 2 cl 4.20 
 
 
 
Williams 43.0 % 2 cl 6.00 
 
Vieille Prune Morin 41.0 % 2 cl 8.00 
 
Calvados Morin 40.0 % 2 cl 8.00 
 
 
 
Bündner Röteli 22.0 % 2 cl 5.00 
 
Baileys 16.0 % 4 cl 8.00 
 
Amaretto 28.0 % 4 cl 8.00 
 
Likör 43 31.0 % 4 cl 8.00 
 
 
 
Troika Vodka 40.0 % 4 cl 9.00 
 
Absolut Vodka 40.0 % 4 cl 11.00 
 
 
 
Gordons Gin 37.5 % 4 cl 9.00 
 
Bombay Saphire Gin 40.0 % 4 cl 11.00 
 
 
 
 
Grappa,  lassen Sie sich vom Service beraten  



 
 

 
  
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. MWSt. 

 
 
 
 
Kaffee Crème   4.90 
Espresso   4.90 
 
Doppelter Espresso   5.80 
Schale   4.90 
Cappuccino   5.20 
Latte Macchiato   5.50 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
Carajillo (Espresso, Brandy, Zucker)  2 cl 7.00 
 
Coretto Cognac  2 cl 8.50 
Coretto Grappa  2 cl 7.00 
 
Kaffee Luz / Fertig  4 cl 7.50 
 
 
 
 

 
 
Tasse Tee   4.90 
 
Teesorten: 
Earl Grey Premium, Darjeeling Imperial, Asia Grüntee Superior, Rooibos Vanille, 
Alphüttenkräuter, Pfefferminztee, Kamillenblütentee, Apfelfrüchtetee, Bio Früchtetee 
Natur    
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