SPEISEKARTE

Antipasti (siehe Tagesauswahl in der Vitrine)

Portion marinierte Oliven 8.00

Antipasto piccolo kleiner Teller mit max. 3 Sorten 14.50

Antipasto misto 19.50
Bruschette (4 Stiick) Knoblauch-Tomatenbrot 16.50
Bruschette sardine portoghesi 19.50

mit portugiesischen Sardinen

Insalate

Piccola insalata con semi misti 8.00
Kleiner gemischter Salat mit gemischten Kernen

Insalata con semi misti 12.00
Spinat und veschiedene Blattsalate mit
gemischten Kernen

Insalatone grosser gemischter Salat 24.50

Insalata di spinaci con formaggio di capra e 27.50
miele - Spinatsalat mit warmem
Geissenkase, Honig und Birne

Caprese con pomodoro e mozzarella bufala 28.50
Tomaten und Biffel Mozzarella mit
Basilikum und Olivendl

Zuppe Fate in Casa (4dl)
(1/2 Portion als Vorspeise CHF 2.00 glinstiger)

Pappa di pomodoro Tomatensuppe 10.50

Gaspacho Andaluz con croutons all’ aglio 12.50
Kalte Tomatensuppe mit Gurken
und Knoblauchcrodtons

Paste

(%2 Portion - CHF 3.00 giinstiger)

Pasta al pomodoro Tomaten und Basilikum 21.00
Pasta all’arrabbiata scharf, an Tomatensauce 22.00
Pasta con spinaci freschi al limone 23.50

mit frischem Spinat und Zitronensaft

Pasta al pesto rosso 24.50
Teigwaren mit hausgemachter Dérrtomaten Pesto

Pasta all’amatriciana 27.50
mit Speck, Oliven, Tomaten und Pecorino Kase

Spaghetti alle vongole 32.50
mit Venusmuscheln (IT) an Weissweinsauce

Trofie al pesto di pistacchi con speck 29.50
Teigwaren mit Pesto aus eigener Herstellung
mit Pistazien, Speck und Rahm
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Alle Preise inkl. 8.1% Mwst. (© 07.2024)

Paste Ripiene Fresche

Bauletti ripieni con manzo brassato 28.50
con burro alla salvia Pasta gefiillt mit
geschmortem Rindfleisch an Salbeibutter

Panciotti ripieni di melanzane e scamorza 28.50
con crudaiola Pasta geftllt mit Auberginen

und Scamorza Kase an frischen Tomatenwirfeln,

Olivendl und Knoblauch

Frutti Di Mare

Spaghetti alle vongole 32.50
mit Venusmuscheln (IT) an Weissweinsauce

Spaghetti ai frutti di mare al pomodoro 34.50
Spaghetti mit Meeresfriichten (DNK)
an Tomatensauce

Filetto di branzino con olive, capperi, limonee 35.00
olio d'oliva, servito con gnocchi di patate
Wolfsbarschfilet (TK) mit Oliven, Kapern, Zitrone und
Olivenol, dazu Kartoffel Gnocchi

Carni

Maiale / Schwein (CH)

Scalopoine al limone, verdure mediterrane, 36.00
paglia e fieno al burro

Schweinsplatzli an Zitronensauce, dazu mediterranes
Gemdse und griine und weisse Nudeln

Manzo / Rind

Ossobucco di manzo alla milanese 36.00
con paglia e fieno al burro

Rindshaxe (CH) mit Wurzelgemdise in Weisswein
geschmort, dazu weisse und griine Nudeln in Butter
geschwenkt

Bistecca di manzo con insalata 42.50
Entrecote (PRY), mit Salat Bouquet

Bistecca di manzo con penne all’ arrabbiata 42.50
Entrecote (PRY), dazu Penne an
pikanter Tomatensauce

D o | ¢ i (* aus eigener Herstellung!)

Panna cotta prugne al vino rosso* 9.00
Panna Cotta mit Rotweinzwetschgen
Tiramisu 9.00

Weitere aktuelle Tagesspezialitiaten
finden Sie auf den Wandtafeln,
oder fragen Sie unser Service Team
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