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S P E I S E K A R T E 
 
A n t i p a s t i (täglich wechselndes Angebot) 

Portion marinierte Oliven     8.00 
Antipasti misti piccoli (3 Sorten)  18.50 
Antipasti misti grandi (5 Sorten)  31.50 
Bruschette (4 Stück) Knoblauch-Tomatenbrot  16.50 
Bruschette sardine portoghesi   19.50  
mit portugiesischen Sardinen 

 
I n s a l a t e 

Piccola insalata con semi misti       8.00 
Kleiner gemischter Salat mit gemischten Kernen  

Insalata con semi misti     12.00 
Spinat und veschiedene Blattsalate mit  
gemischten Kernen 

Insalatone grosser gemischter Salat   24.50   

Insalata di spinaci con formaggio di capra e  27.50 
miele - Spinatsalat mit warmem  
Geissenkäse, Honig und Birne 

 
Z u p p e  F a t e   i n   C a s a   (4 dl)  
(1/2 Portion als Vorspeise CHF 2.00 günstiger) 
Pappa di pomodoro Tomatensuppe   10.50 
Crema di zucca con crostini al tartufo   12.50 
Kürbiscremesuppe mit Trüffel-Croutons (Aroma) 
 
P a s t e 
(½ Portion - CHF 3.00 günstiger) 

Pasta al pomodoro Tomaten und Basilikum  21.00 
Pasta all’arrabbiata scharf, an Tomatensauce  22.00 
Pasta con spinaci freschi al limone   23.50 
mit frischem Spinat und Zitronensaft  

Pasta al pesto rosso  24.50 
Teigwaren mit hausgemachter Dörrtomaten Pesto 

Pasta all’amatriciana   27.50 
mit Speck, Oliven, Tomaten und Pecorino Käse 

Spaghetti alle cozze al vino bianco    28.50 
Spaghetti mit Miesmuscheln (DNK) an Weissweinsauce 

Spaghetti alle cozze al pomodoro    28.50 
Spaghetti mit Miesmuscheln (DNK) an Tomatensauce  

Trofie con ragù di chinghiale  28.50 
Teigwaren mit Wildschwein (EU) 

Trofie al pesto di pistacchi con speck  29.50 
Teigwaren mit Pesto aus eigener Herstellung 
mit Pistazien, Speck und Rahm 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

P a s t e   R i p i e n e   F r e s c h e  
Cappellacci ripieni di ossobuco    28.50 
con burro alla salvia Pasta gefüllt mit   
geschmortem Rindfleisch an Salbeibutter 

Trotelli alla zucca violina al crema di curry  28.50 
e scheggia di mandorle 
Ravioli gefüllt mit Kürbis an Curry Rahmsauce 
und Mandelsplittern 
 

F r u t t i   D i   M a r e  

Cozze alle marinara (DNK) al vino bianco   28.50  
Sautierte Miesmuscheln an Weisswein mit Knoblauch 

Grosse Schüssel für 2 Personen    47.00 

Spaghetti ai frutti di mare al pomodoro   34.50 
Spaghetti mit Meeresfrüchten (DNK)  
an Tomatensauce 

Filetto di branzino con olive, capperi, limone e  35.00 
olio d'oliva, servito con gnocchi di patate 
Wolfsbarschfilet (TK) mit Oliven, Kapern, Zitrone und  
Olivenöl, dazu Kartoffel Gnocchi 

 

C a r n i  

Maiale / Schwein (CH)  
  
Scaloppine al limone, verdure mediterrane,  36.00 
paglia e fieno al burro 
Schweinsplätzli an Zitronensauce, dazu mediterranes 
Gemüse und grüne und weisse Nudeln 

Manzo / Rind  

Ossobucco di manzo alla milanese   36.00 
con paglia e fieno al burro   
Rindshaxe (CH) mit Wurzelgemüse in Weisswein  
geschmort, dazu weisse und grüne Nudeln in Butter 
geschwenkt 
 
Bistecca di manzo con insalata        42.50 
Entrecôte (PRY), mit Salat Bouquet 

Bistecca di manzo con penne all’ arrabbiata  42.50 
Entrecôte (PRY), dazu Penne an  
pikanter Tomatensauce 

D o l c i (* aus eigener Herstellung!) 

Panna cotta prugne al vino rosso*     9.00 
Panna Cotta mit Rotweinzwetschgen 

Tiramisu     9.00 
 
 
 

Weitere aktuelle Tagesspezialitäten  
finden Sie auf den Wandtafeln, 

oder fragen Sie unser Service Team 
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