
SOMMERKARTE



VORSPEISEN

GEBRATENES  
ENTENLEBER-MÉDAILLON  
auf in Butter sautierten Apfelscheiben, 
mit Grand-Marnier-Jus

CREVETTENCOCKTAIL 
„CALIPSO“ 
auf Salatjulienne, mit Cocktailsauce, 
dazu Zitrone, Toast und Butter

GAZPACHO ANDALUZ 
kalte Gurken-Tomatensuppe mit 
Peperoniwürfeli, Croûtons und  
knusprigen Knoblibrötli

TOMATENSALAT MIT  
BÜFFEL-MOZZARELLA  
& BASILIKUM

19.50

19.50

12.50

19.50

Standard / Small Standard / Small

SANDY SALAT 
Nüsslisalat, garniert mit gekochtem 
Ei, Cherrytomaten und grillierten 
Black-Tiger-Crevetten

29.00 19.50 NETZ-MELONE MIT  
PARMA-ROHSCHINKEN

29.00 19.00

SIEDFLEISCH – CARPACCIO 
dünn geschnitten, an Sauce
Vinaigrette mit Kräutern & Zwiebeln 

28.50 18.50 VITELLO TONNATO 
dünn geschnittenes Kalbfleisch, 
überzogen mit einer delikaten  
Thunfischsauce und Kapern

34.50 19.50

KALTES ROASTBEEF, 
GESCHNITTEN 
mit Essiggurken und Cherry- 
tomaten, dazu separate Tartare-
sauce und Salatbouquet

34.50 19.50



SOMMERHITS

SAFTIGES POULET- 
FEUERSTEAK 160g 
160g (Schenkelfleisch) vom Grill, 
mit hausgemachter Chilibutter auf  
Portweinjus dazu Gemüsegarnitur
und Rosmarin - Bratkartoffeln

BLACK TIGER 
RIESENCREVETTEN “SAIGON”
vom Grill, mit sweet Chilisauce,
Gemüebouquet und Trockenreis

JUMBO CORDON BLEU 380g 
vom Schwein, mit Gruyère und 
Schinkenfüllung dazu Gemüse- 
plättli und Pommes frites

BRASSERIE CHEF’S  
CÉSAR SALAT 
160 g gebratene CH-Poulet-
schenkelfleisch-Streifen, Eisberg-
salat, garniert mit Parmesansplitter, 
Speck, Croûtons &Tomaten 

TOURNEDOS  ROSSINI  
180g rosa gebratenes Rindsfilet, 
vom Grill auf kräftigem Grand- 
marnierjus, garniert mit frisch  
gebratenem Entenleber-Médaillon 
und sautierten Apfelscheiben,
Gemüsebouquet und Pommes 
Croquettes

KALBSSCHNITZEL „ 
TOSCANA“ 
160 g Kalbsschnitzel vom Grill, mit 
Jus nappiert, garniert mit Parma - 
Rohschinken, Rucolasalat, 
Cherrytomaten und Mozzarella,
separate Rosmarin-Bratkartoffeln36.50

49.50

49.00

32.50

71.50

46.50

Standard / Small Standard / Small

SCHWEINS- RACK 350g  
vom Bauer aus Oberglatt 
saftig grilliert, mit hausgemachter 
Chilibutter, Gemüsebouqet und einer 
Beilage nach Wahl

RINDSPAILLARD   
knochengereift aus Zürich 
saftig grilliert, mit hausgemachter 
Kräuterbutter, Gemüsebouqet und 
einer Beilage nach Wahl

“ LA TAGLIATTA  ITALIA “
RINDS - ENTRECÔTE 200g
vom Grill, tranchiert, Porto Jus, 
auf Rucolabeet mit Cherrytomaten
und  einer Beilage nach Wahl

49.50

52.50

50.50




