


TRIEMLI'S WILDSPEZIALITATEN

Hochwertiges Wild aus dem Naturpark - Obercsterreichs

Die Wildsaison im oberen Triemli hat begonnen. Wir freuen uns, Sie bis 29. November 2026
mit unseren erlesenen und fantasievoll zubereiteten Wildspezialitaten verwohnen zu durfen.

Wildgerichte sind sowohl in der Gastronomie als auch in der heimischen Kuiche sehr begehrt.
Daflir verantwortlich ist oft nicht nur der vorziigliche Geschmack des Fleisches, sondern
zunehmend auch das Bewusstsein unserer Gesellschaft fir Nachhaltigkeit — etwa hinsichtlich
Herkunft und Aufzucht der Tiere.

Unsere Wildspezialitaten beziehen wir aus gutem Grund vom traditionsreichen Familienun-
ternehmen Huber in Wels (Osterreich). Die fachgerechte Verarbeitung tibernimmt unser
langjahriger Partner, die Metzgerei Ziegler in Zurich-Oerlikon. Gemeinsam stehen sie fur

erstklassige Qualitat, sorgfaltige Verarbeitung und hochsten kulinarischen Genuss.

Unser Partner:
www.zieglermetzg.ch

dalakat™

ZChan

zieglermetzg.ch




DER ]AGERSFRAU VORSPEISE

Standard / Klein

TRIEMLI'S KURBIS- 13.80

CREMESUPPE

mit Kurbiskernol und Rahm

FRISCHE EIERSCHWAMMLI

in Butter geschwenkt mit Zwiebeln
und Knoblauch

21.50

GEBRATENE ENTENLEBER
— MEDAILLON

auf sautierten Apfelscheiben mit
einem Grand Marnier-Jus

GEBRATENES HIRSCH -
CARPACCIO

80 Gramm dunn aufgeschnittenes
Hirschentrecdte herbstlich garniert
mit Greyerzer Kase

Standard / Klein

TOMATENCREMESUPPE 13.80

mit Gin und Rahm

HERBSTLICHER NUSSLISALAT 18.50

mit warmen Eierschwammli, Speck
und Crdutons garniert

WILDSCHWEIN ROH-

SCHINKEN DUNN

GESCHNITTEN

80 Gramm - Ideal zum Apéro fein
geschnitten mit Essiggurken und
Silberzwiebeln

TRIEMLI’'S HAUSPASTETE
*WALDORF*

mit Sauce Cumberland, Selleriesalat
mit Apfeln und
Baumnussen

Video Vorschaw

19.80




DES JAGERS HAUPTGANGE

HIRSCHPFEFFER
*JAGER ART*

mit Speckwiirfeli, Champignons,
Silberzwiebeln, Rotkraut und
glasierten Kastanien, dazu
servieren wir lhnen haus-
gemachte Butterspatzli

VEGETARISCHE
HERBSTKREATION

Herbstteller mit Rotkraut, glasierten
Kastanien, Apfel und Pfirsich mit
Preiselbeeren, Trauben, Rosenkohl,
Eierschwammli und hausgemachte
Butterspatzli

*HIRSCH - HIT*

en Casserolle 200g - Rosa gebratenes
Hirsch — Entrecdte tranchiert im
Pfannli serviert, an einem kraftigen
Porto - Jus mit grinem Pfeffer,
Trauben, mit Preiselbeeren gefullter
Pfirsich, Rosenkohl, Rotkraut und
glasierte Kastanien. Dazu

servieren wir lhnen

Pommes Croquettes

REHRUCKEN *DIANA*
Tellergericht 180 Gramm -

rosa gebraten und tranchiert, serviert
auf kraftigem Porto - Jus, Rotkraut
und Rosenkohl, mit glasierten
Kastanien, Pfirsich und Apfel mit
Preiselbeeren, Eierschwammli, und
hausgemachte Butterspatzli. Dazu
servieren wir lhnen eine
Wildrahmsauce

Standard / Klein
41.00

REHGESCHNETZELTES
*HUBERTUS*

an kraftiger Wildrahmsauce mit Gin
verfeinert, frischen Eierschwammli
und Trauben, hausgemachte Butter-
spatzli oder luftiger Kartoffelstock

REHSCHNITZEL *MIRZA*
160 Gramm - rosa gebraten, mit
Porto-Jus napiert, garniert mit
Rotkraut, Rosenkohl und glasierten
Kastanien, Eierschwammli, Pfirsich
und Apfel mit Preiselbeeren, dazu
hausgemachte Butterspatzli

und separate

Wildrahmsauce

Video Vorschawu

REHRUCKEN
* BADEN BADEN *

Plattengericht ab 2 Personen -

200 Gramm - rosa gebratener
Rehrlicken pro Person auf der Platte
serviert und tranchiert, garniert mit
Rotkraut, Eierschwammli, Rosenkohl
und glasierten Kastanien, Trauben,
Apfel und Pfirsich gefullt mit
Preiselbeeren. Dazu servieren

wir Ihnen Wildrahmsauce und
Butterspatzli

Video Vorschau

Weitere Informationen zur Herkunft erhalten Sie unter:
zieglermetzg.ch oder huber-wild.at

Wir wiinschen einen guten Appetit! lhr Triemli Team

Preise inkl. MWST

Standard / Klein
45.00




