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UNSERE COUPES

CARAMELITA CHF 950 1150

Caramelglace, Rahm, Caramelsauce,
Biscuit und karamellisierte Niisse

BAILEY'S CHF 1050 1250
Cafe- und Vanilleglace, Kaffeesauce, Baileys,

Rahm und Schokolade

DANEMARK CHF 1050 1200

Vanilleglace, Schokoladensauce,
Rahm und gerdstete Mandelsplitter

BANANA SPLIT CHF 150 1350
Milchschokoladen-und Vanilleglace,
Banane, Schokoladensauce, Rahm

und gerdstete Mandeln

VANILILA BERRIES CHF 1000 1200

Vanilleglace, Beerenmix, Beerensauce
mit Biscuit und Rahm

COI ONEI. CHF 950 1150

Zitronensorbet mit Wodka

PASSIONSFRUCHTSORBET CHF 950 1150

Passionsfruchtsorbet
mit Aperol® Prosecco oder Moscato

ICEE COFFEE CHF 1150
Cafe-Rahmglace, Kaffee, Rahm und Biscuit

KREIFEREN SIE CHF 1250

[HREN EIGENEN COUPE
drei Kugeln Carte D’Or Glace nach Threr Wahl
serviert mit einer feinen Sauce und Rahm
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HAUSDESSERTS

BABA RUM CON CREMA DI CHF 1280
PASTICCERA

Hefegebick aus Neapel mit italienischer Vanille Créme

TIRAMISU CHF 1180




UNSERE AROMEN

BOURBON-VANILLE.  CAFE

Vanille-Rahmglace mit Rahmglace mit Arabica
Bourbon-Vanille Extrakt Kaffee aus Kolumbien
aus Madagaskar und Mocca-Schokoladen-
Stiicken
 CARAMEIL. MII CHSCHOKOI. ADE:
Caramel-Rahmglace mit Milchschokoladen-Glace
Milch-Caramelstiicken mit Schokoladenstiicken Y

FERDBEER PISTACHE
Erdbeer-Rahmglace Pistazienglace mit
mit Erdbeerstiicken Pistazienstiicken

WEISSER NOUGAT  SORBET ZI'TRONE

Zart schmelzende Zitronensorbet
Weisse-Nougat- mit Zitronenstiicken
Cremeglace mit feinem aus Sizilien

Montélimar-Nougat

SORBET

PASSIONSFRUCHT ~ SORBET HIMBEER
Passionsfruchtsorbet Himbeersorbet mit

mit Mangostiicken grossen Himbeerstiicken

: PRO KUGEL. CHF 410 :
MIT RAHM CHF 160

(&)
CARTE DOR_

Carte D’Or — das ist cremig-zarter Glacegenuss fiir Jung und Alt.

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt. - CHE-282.863.184
Unsere Mitarbeitenden stehen bei Fragen iiber Zutaten und allergene Inhaltsstoffe in
unseren Desserts gerne zur Verfiigung.



