
Speisekarte



VORSPEISEN 
 
Bruschetta Triologie	 CHF	 17.80
Grüner Salat	 CHF	 10.80
Gemischter Salat	 CHF	 12.80
Insalata della Casa	 CHF	 12.80 
eine Salatschüssel pro Person 
verschiedene Blattsalate | Tomaten | Oliven | 
Karotten | Kernen | Sprossen

Antipasti	 CHF	 20.80 
Pikante Salami | Parmaschinken | Bresaola | 
Burrata | Oliven | getrocknete Tomaten | 
Parmesan | mediterranes Gemüse

Burrata Salat	 CHF	 18.50 
Tomaten | Burrata | Basilikum-Pesto | 
Balsamico

Rindscarpaccio	 CHF	 22.80 
Hauchdünne Rindsfleischtranchen mit 
Olivenöl | Dörrtomaten | Balsamico Glace | 
Parmesanspäne | Meeressalz

Rindstatar	 CHF	 23.90	 36.90 
Kräuter-Zitronenmarinade | Burrata | 
rotes Zwiebelconfit | Rucola |Ciabatta Brot



WARME VORSPEISEN 

Parmigiana	 CHF	 19.50 
Auberginen-Auflauf mit Tomatensauce | 
Basilikum | Parmesan

Gamberoni Piri Piri	 CHF	 19.80 
Krevettenschwänze in Olivenöl gebraten | 
Knoblauch | Zwiebeln | Peperoncini | Piri Piri

Tomatensuppe	 CHF	 11.80 
Tomatensuppe mit Mascarpone | Basilikum

Parmesansuppe mit Bresaola	 CHF	 12.80

FITNESS-TELLER 

Fitness-Teller mit Pouletbrust	 CHF	 26.80 
bunt gemischte Salate | Kräuterbutter

Fitness-Teller mit Egliknusperli	 CHF	 27.80 
bunt gemischte Salate | Tartarsauce

Fitness-Teller mit Frühlingsrollen	 CHF	 24.80 
bunt gemischte Salate | süsse Chilisauce



HAUSGEMACHTE PASTA 
 

Spaghetti alla Carbonara	 CHF	 24.50 
Rahmsauce | Speck | Ei

Spaghetti ai Gamberi	 CHF	 27.50 
hausgemachtes Basilikumpesto | 
Krevetten | Knoblauch | Peperoncini | 
Tomatenwürfel

Spaghetti al Zafferano con Pollo	 CHF	 26.50 
Safranrahmsauce | Pouletbruststreifen | 
Champignons

Penne all’Arrabbiata	 CHF	 22.80 
Tomatensauce | Knoblauch | Peperoncini | 
Basilikum

Penne al Ricotta	 CHF	 24.50 
Tomatensauce | Ricotta | Zucchetti | 
Cherrytomaten | rote Zwiebel 

Campanelle al Zafferano	 CHF	 27.80 
Safranrahmsauce | Krevetten | 
Zuchettistreifen

Campanelle Calabrese	 CHF	 27.80 
Tomatensauce | Rindsfiletstreifen | 
Rucola | Peperoncini

Campanelle al Tartufo	 CHF	 28.80 
Pecorino | Rahm | Olivenöl | Spinat | 
schwarzer Trüffel | Pfeffer

Pappardelle Bolognese	 CHF	 24.80 
Rindshackfleischsauce

Pappardelle Acido	 CHF	 23.80 
Zitronenrahmsauce | Pouletbruststreifen | 
Tomatenwürfel

Pappardelle Gorgonzola	 CHF	 27.50 
Rahmsauce | Gorgonzola | 
Petersilie | Parmaschinken



RISOTTO 
 
Risotto Casalinga	 CHF		  29.80 
Parmesanrisotto | Rindsfiletstreifen 
in Whisky flambiert

Risotto al Pomodoro	 CHF		  26.50 
Tomaten Risotto mit Burratina | 
Basilikum | Marktgemüse

 

RÖSTI 
 
Züri Rösti	 CHF		  39.00 
Kalbsgeschnetzeltes | Champignonrahmsauce

Kalbsleberli Rösti	 CHF	 33.00 
Lebergeschnetzeltes in Butter gebraten | 
Zwiebeln | Salbei

Schweinsbratwurst	 CHF	 25.00 
Rösti | Zwiebelsauce

Sennerösti	 CHF	 26.00 
Speckwürfel | Raclette-Käse | Spiegelei

 



FLEISCH 
 
Rindsfilet	 CHF		  49.00 
Trüffelrahmsauce | Kroketten | 
Marktgemüse

Rindsentrecôte (aus Schweizer Weidehaltung)	 CHF		  46.00 
hausgemachte Café de Paris | 
House Frites | Marktgemüse

Kalbs-Wienerschnitzel	 CHF		  42.00 
Paniertes Schnitzel vom Kalb | 
Marktgemüse | House Frites | Preiselbeeren

Piccata alla Milanese	 CHF		  42.00 
Kalbsschnitzel durch Ei und 
Parmesan gezogen | Schinken | 
Champignons | Tomatenspaghetti

Stroganoff vom Weiderind	 CHF		  41.00 
Rindsfiletspitzen | Sauce Stroganoff | 
Pappardelle

Schweins Cordon Bleu	 CHF		  35.00 
House Frites | Marktgemüse

Schweinsschnitzel	 CHF		  28.00 
Champingnonrahmsauce | Pappardelle | Gemüse

Schweins Spare Ribs	 CHF	 34.00 
mariniert mit fruchtiger Himbeerglasur | 
Coleslaw Salat | House Frites 

FISCH 
 
Gamberoni Diavola	 CHF	 42.00 
Ganze Riesenkrevetten | Spaghetti aglio, 
olio e Peperoncini | italienisches Grillgemüse

Felchenfilet «Luzerner Art»	 CHF	 34.00 
Butter | Zwiebeln | Kapern | Tomatenwürfel | 
Kalbsjus | Parmesanrisotto | Blattspinat



PIZZEN jede Pizza ist mit Tomatensauce, Mozzarella und Oregano

Margherita	 CHF	 18.80
Funghi	 CHF	 20.80 
Frische Champignons

Gorgonzola	 CHF	 22.80 
Gorgonzola | rote Zwiebeln

Vegetale	 CHF	 22.80 
Diverses frisches Gemüse | Kräuterbutter

Quattro Formaggi	 CHF	 23.80 
Vier verschiedene Käsesorten

Rucola	 CHF	 23.80 
Mascarpone | Rucola

Napolitana	 CHF	 22.80 
Sardellen | Kapern

Tonno	 CHF	 22.80 
Thunfisch | rote Zwiebeln | Oliven

Salmone	 CHF	 24.80 
Rauchlachs | Rucola | Sauerrahm

Gamberi	 CHF	 26.00 
Krevetten | Zucchetti | Knoblauch

Casa	 CHF	 24.80 
Waldpilze | Trüffel Carpaccio | Rucola 
(ohne Tomatensauce)

Capone	 CHF	 27.80 
Scharfe Salami | Krevetten | 
rote Zwiebeln | Knoblauch

Romaniola	 CHF	 28.80 
Burratina | Rucola | Parmaschinken | Parmesan

Mascarpone	 CHF	 26.80 
Spinat | rote Zwiebeln | Mascarpone | Parmaschinken



PIZZEN jede Pizza ist mit Tomatensauce, Mozzarella und Oregano

Burrata	 CHF	 24.80 
Burrata | Rucola | Cherrytomaten 
(ohne Mozzarella)

Bresaola	 CHF	 26.00 
Bresaola | Ricotta | Rucola | Cherrytomaten

Prosciutto	 CHF	 21.80 
Vorderschinken

Prosciutto e Funghi	 CHF	 22.80 
Vorderschinken | frische Champignons

Hawaii	 CHF	 22.80 
Vorderschinken | Ananas

Quattro Stagioni	 CHF	 23.80 
Vorderschinken | scharfe Salami | 
frische Champignons | Artischocken

Calzone	 CHF	 24.80 
Vorderschinken | Champignons | Ei

Pollo Diavola	 CHF	 23.80 
Pouletgeschnetzeltes | Champingnons | Peperoncini

Parma	 CHF	 25.00 
Parmaschinken | Ölivenöl

Diavola	 CHF	 23.80 
Scharfe Salami | Speck | rote Zwiebeln

Salami Piccante	 CHF	 22.80 
Scharfe Salami

Filetto	 CHF	 26.80 
Rindsfiletspitzen | hausgemachte Kräuterbutter

Fantasia	 CHF	 23.00 
Vorderschinken | frische Champignons | 
Spinat | Spiegelei

Padrone	 CHF	 26.80 
Rindscarpaccio | Rucola | Parmesanstücke



DEKLARATIONEN
Fleisch
Kalb	 Schweiz (GEFU Rickenbach) 
Rind	 Schweiz | Irland | Australien* | USA 
Schwein 	 Schweiz 
Poulet 	 Schweiz 
Parmaschinken	 Italien 
Vorderschinken 	 Schweiz (Schweinefleischerzeugnis gekocht) 
Rohschinken 	 Schweiz | Italien 
 
* Kann mit hormonellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. 
Kann mit nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, 
erzeugt worden sein.

Fisch
Black Tiger Krevetten 	 Vietnam | Zucht 
Seezunge		  Neuseeland

Sonstiges
Eier		  Eier-Ranch Meienberg | Buttisholz 
Brot		  Hausgemacht

Zutaten
Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne auf Anfrage über Zutaten in 
unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können.

Pasta
Auf Wunsch servieren wir glutenfreie Pasta.
 

Alkohol und Spirituosen
Wein und Bier dürfen ab dem 16. Altersjahr und Spirituosenab dem 18. 
Altersjahr gekauft und konsumiert werden. Unsere Mitarbeitenden dürfen 
einen amtlichen Ausweis verlangen. Vielen Dank für Ihr Verständnis.

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt. | CHE-282.863.184
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