
Antipasti classici
Insalata Totò    13.00
Blattsalat mit Rotkabis, Orangen und Kernen

Mozzarella di Bufala     
Mit Datteltomaten     18.00 
Mit Parmaschinken     22.00

Burrata di Bufala     
Mit Datteltomaten     19.00 
Mit Parmaschinken     23.00

Carpaccio di manzo  25.00   /   35.00
Rindscarpaccio mit Rucola, Parmesan und Pilzen

Vitello tonnato 25.00   /   35.00 
Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce, Kapern und Zwiebeln

Antipasti dello chef
Lattuga alla paesana  18.00
Baby-Lattich mit Speck, Stangensellerie, Borlotti-Bohnen, Parmesan, 
Kürbiskernen und Kürbiskernöl

Insalata di panzanella   13.00
Carasau-Brotsalat mit Fenchel, Datteltomaten, Oliven und Kürbis

Insalata di finocchio   12.00
Fenchelsalat mit Avocado, Yuzu-Saft und Parmesan

Carne cruda  25.00   /   35.00
Kalbfleischtatar mit Artischocken, Carasau-Brot und Meerrettich

Insalata di polipo  21.00   /   29.00
Lauwarmer Tintenfischsalat mit Kartoffeln und Oliven

Zuppa di lenticchie  14.00   /   18.00
Klare Linsensuppe mit Schweinswurst und Wirz

Primi
Malfatti di ricotta e spinaci  17.00   /   26.00
Hausgemachte Spinat-Ricotta-Malfatti mit Tomatensauce

Ravioli al burro salvia 19.00   /   28.00
Hausgemachte Kalbfleischravioli mit Pinienkernen und Salbei-Butter 

Mafalde al ragù bolognese 17.00   /   26.00
Mafalde mit Bolognese

Rigatoni alla vodka 16.00   /   25.00
Hausgemachte Rigatoni mit Tomatensauce, Rahm und Vodka

Piatto di verdure 17.00   /   26.00
Auberginen, Wirz, Kürbis, Randen und Artischocken

Antipasti da dividere
Antipasti misti Totò Gemischte Vorspeisen zum Teilen   29.50

Bruschette miste Caprese, Parmaschinken und saisonale Bruschette zum Teilen 24.00

Frisella con datterino e figliata Grosse Burrata (250g) gefüllt mit 29.50
Büffelmozzarella-Perlen, dazu Datteltomaten auf Friselle für zwei und mehr Personen

Gamberoni all‘ aglio Krevetten an Knoblauch, Olivenöl und Chili zum Teilen 34.00

Gerne beraten wir Sie bezüglich veganen und vegetarischen Varianten, Intoleranzen oder Wünschen. 

Bei Fragen zu Allergenen in unserem Angebot beraten wir Sie gerne. Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 



Pasta e Risotti
Rigatoni alla Totò   29.00
Hausgemachte Rigatoni mit Kalbfleisch, Parmaschinken, Datteltomaten und Büffelmozzarella

Spaghetti vongole   33.00 
Hausgemachte Spaghetti mit Venusmuscheln

Orecchiette alla diavola   28.00
Hausgemachte Orecchiette mit Nduja, Oliven, Pilzen und Datteltomaten

Paccheri alla norcina   31.00
Frische Paccheri mit Salsiccia, Steinpilzen und Artischocken

Risotto ai frutti di mare   35.00
Zitrus-Risotto mit Venus-, Miesmuscheln, Krevetten und Tintenfisch

Carni e Pesci
Filetto di manzo Rindsfilet (180g) mit Jus  54.00

Scaloppine al limone o marsala Kalbsschnitzel an Zitronen- oder Marsalasauce  39.00

Fegato alla veneziana Kalbsleber nach venezianischer Art  34.00

Osso buco cremolato Kalbfleisch Ossobuco  42.00

Scottata di tonno Rosa gebratener Thunfisch  42.00

Orata all’acqua pazza Doradenfilet mit Datteltomaten, Knoblauch und Kapern  38.00

Contorni Risotto al vino bianco, patate al rosmarino, verdure, spinaci al peperoncino, mafalde

Pizze tradizionali
Prosciutto e funghi Margherita mit Schinken und Champignons   20.50

Siciliana Margherita mit Auberginen, Datteltomaten und Ricotta   21.50

Calabrese Margherita mit pikanter Salami und Oliven   23.50

Tonno Margherita mit Thunfisch und Büffelmozzarella   23.50

Calzone Gefüllte Pizza mit Schinken, Champignons und Ricotta   25.50

Pizze della casa
Totò Margherita mit Kalbfleisch, Pesto und Kräuterbutter   27.50

Parma Margherita mit Rucola, Datteltomaten, Büffelmozzarella und Parmaschinken   28.50

Rotolone Gerollte Pizza mit Datteltomaten, Rucola, Balsamico und Parmaschinken   27.50

Vegana Focaccia mit Kürbiscreme, Pilzen, Artischocken, Meerrettich und Kapern   25.50

Tartufata Bianca mit Trüffel-Mortadella und Stracciatella di Burrata   29.50

Gerne bereiten wir Ihre Pizza auch nach Ihren persönlichen Wünschen zu.

Importante Glutenfreie Pizza oder Pasta – kein Problem! 

Tavolata
 1.P  ab 2 P.

Spaghetti frutti di mare 38.00  34.00
Hausgemachte Spaghetti mit Venus-, Miesmuscheln und Krevetten

Tagliata di manzo  49.00  45.00
Rindsentrecôte mit Rucola und Parmesan, dazu Kartoffeln und Gemüse

Unser Frischfleisch (Rind, Kalb und Schwein) stammt aus der Schweiz.  
Trockenfleisch- und Wurstspezialitäten beziehen wir von ausgewählten Lieferanten aus Italien. 

Unser Fisch stammt aus folgenden Fanggebieten: Thunfisch: Westpazifik, Venus- und Miesmuscheln: Mittelmeer, Pulpo: Westatlantik, Dorade: Nordwestatlantik,  
Krevetten: Zucht aus Vietnam

Bei Fragen zu Allergenen in unserem Angebot beraten wir Sie gerne. Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 


