
 

 

Das Lapin Menü 

Genusspauschale 
 

3-Gang Menü CHF 58.— 
(mit Weinbegleitung CHF 76.—) 

 
4-Gang Menü CHF 68.—  

(mit Weinbegleitung CHF 87.—) 
 
 

Wählen Sie Ihre Lieblingsgerichte 
 

So funktionierts: 

Bestellen Sie 3 oder 4 Gerichte mit dem Lapin Logo ,  
zb. 1 Suppe, 1 Vorspeise, 1 Hauptgang und 1 Dessert  

 



 

Suppe und Vorspeisen 
 

Kabis-Mostsüppchen mit Mini-Apfeltasche  
zubereitet aus Most von Adi Unternährer  
Bio-Hof Luzern Lindenfeldweid  CHF 10.50 
 

Kräftige Gemüsebrühe 
mit Tapiokaperlen  CHF 9.— 
 
Leberknödelsuppe 
mit Gemüsestreifen  CHF 13.— 
 
 

Kalte und warme Köstlichkeiten..... 
 

Grüner Salat    CHF 9.— 
Gemischter Salat   CHF 9.50 
Grosser Salatteller   CHF 18.— 
 
Bündnerteller 
mit Bündnerfleisch, Salsiz, Speck, Rohschinken, Hobelkäse, Senfkaviar und  
hausgemachtem Kaki-Chili-Chutney  CHF 24.— 
 
Küchenzauber 
Lachs-Zanderterrine mit 7 Kräuter Sauce, Fenchel-Randen Salat 
und einem kleinem Süppchen  CHF 19.— 
 
Rassiges Rindstatar 
mit cremigem Eigelb und hausgemachten Chips, serviert mit bunten Salatblättern, 

dazu Toast und Butter  CHF 29.— 
Degustations-Portion   CHF 19.— 
 
Hausgemachte Spinat Tagliatelle 
in feiner Sauce Mornay mit getrockneten Tomaten  

und Parmesan Chip garniert   CHF 25.— 
Degustations-Portion  CHF 15.— 
 
Hausgemachte Kürbis-Mascarpone Ravioli  

in Orangenbutter geschwenkt  CHF 26.— 
Degustations-Portion  CHF 16.— 



 

Der Chef empfiehlt: 
Original Luzerner „Fritschipastete“ 
nach überliefertem Rezept vom Zunftarchivar mit Kalbfleischstückli und Kalbsbrät,  
spezielle Weinbeeren in Cognac an feiner dunkler Sauce,  
im knusprigen Blätterteigpastetenhaus  gefertigt aus Alt-Zunftmeisters 
Seppi Kreyenbühl’s Backstube umgarnt mit viel frischem saisonalem Gemüse CHF 38.— 
 

Zarte Kalbshuftmedaillons  
unter Morchelhaube an Cognac-Rahmsauce serviert mit hausgemachten Kroketten  
und Gemüse Potpurri   CHF 42.— 
 

Luzerner Mistkratzerli vom Lapin Grill 
serviert in 2 Gängen mit Salat oder Weisswein Risotto   CHF 31.— 
 
Pouletspiess am Tisch flambiert 
Zarte Pouletbrustwürfel, Shitake Pilze und Zwiebeln auf dem Spiess, 
Pommes Frites, Gemüse, Grilltomate,  
hausgemachter Mango-Chilisauce und Aioli   CHF 41.— 
 

Ratsherrenspiess am Tisch flambiert 
mit Kalbs-, Rinds- und Schweinsmedaillons, Gemüse auf dem Spiess, 
Butterrösti, Gemüse, Grilltomate, Pfeffer und Morchelrahmsauce  CHF 51.— 
 

Cordon-Bleu classic 
traditionell gefüllt mit Schinken – Käse  Kalb CHF 45.— 
dazu Pommes Frites und kleinem Gemüse  Schwein CHF 39.— 
 

Zartes Kalbsgeschnetzeltes nach Zürcher Art 
in feiner Champignonsrahmsauce  
serviert mit goldbrauner Butterrösti   CHF 42.— 
 

Fisch 
Gebratenes Saiblingsfilet  
an Sauce Mornay serviert mit hausgemachten  Spinatnudeln  
und Gemüse   CHF 38.— 
 

Hausgemachte Saiblingsknusperli  
mit 7 Kräuter Sauce  und Salzkartoffeln oder mit Salat    CHF 37.— 
 



 

Lapin Spezialitäten 
 

Rinds-Huftsteak vom Schweizer Rind  
an rassiger Pfeffersauce  
serviert mit hausgemachten Kroketten 
und Gemüseallerlei    CHF 39.— 
 

„Le Lapin aux pruneaux“  
Kaninchenragout Grossmutter Art 
Au vin rouge im Töpfli angerichtet 
dazu servieren wir cremigen Risotto   CHF 39.— 
 

Pouletbrust  „Luzerner Art“  
zarte Pouletbrust auf gluschtiger Butterrösti  
mit feiner Morchelsauce  
und Luzerner Rahmkäse überbacken   CHF 37.— 
 

Rosa gebratene Entenbrust  
auf Topinambur Pürree an Rotwein- Zimt Jus, 
sautiertem Grünkohl und Schalottenconfit   CHF 38.— 
 

Geschnetzelte Kalbsleber  
mit frischen Gartenkräutern  
und goldbrauner Butterrösti     CHF 36.— 
 

Hausgemachte Quinoa-Reiskroketten  
nach Andi’s Spezial Rezept 
auf rassigem Tomaten-Gemüseragout   CHF 26.— 
 
Herkunftsdeklaration:  
Geflügel & Rind: Schweiz Saibling: Schweiz  
Kalb & Schwein: Schweiz Ente: Frankreich 
Kaninchen: Schweiz (Freiamt) 
 
Die Preise verstehen sich inklusive 7.7% MwSt. 
 
Über glutenfreie Gerichte geben unsere Service-Mitarbeiter gerne Auskunft 
 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen 
auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne. 
 
Alle Gerichte sind auch im Take Away oder über Smood.ch als Lieferung erhältlich. 
  



 

Süsse Versuchungen 
 

Weisses Schokoladen Parfait , garniert mit 
Himbeere, Mandarine und Pinienkern-Caramel CHF 13.— 
 

Hausgemachte Waffel  
mit beschwipsten Sauerkirschen, Vanilleglace CHF 11.50 
 

Schokoladen Variation 
Rotwein Canache, Schoggistrudel, Parfait Glace, Mousse CHF 13.50 
 

Vermicelles mit Rahm und Trauben  CHF 9.50 
Vermicelles mit Glace, Rahm und Trauben CHF 11.50 
 

Eis Café „Lapin“  CHF 9.— 

mit Kirsch CHF 11.— 
 
Hausgemachtes Caramelköpfli 

reich garniert CHF 9.— 
mit Rahm  CHF 10. — 
 
Eispalatschinken  

nach Art des Chefs (feiner Pfannkuchen mit Vanilleglace  
und Schoggisauce) CHF 11.50 
½ Portion CHF 8.50 
 

Hausgemachter Früchtekuchen CHF 5.50 
mit Rahm CHF 6.50 
 

1 Kugel Sorbet  

Zwetschge, Passionsfrucht, 
Limone oder Blutorangensorbet CHF 3.90 
 

1 Kugel Glace  
Vanille, Erdbeere, Schokolade, 
Amarena, Walnuss oder Café CHF 3.90 
mit Rahm garniert plus CHF 1. — 
 

Käse Trio Séléction Barmettler  CHF 13.50 

garniert mit eingelegten Trauben, getrockneten Früchten und Baumnüssen  
 



 


