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GASTHAUS nsere hiche: Orignal, modern und regonal

Es ist die hombination, die es ausmacht:
Gemuse vom Boog Hunenberg, Fleisch aus der Umgebung,
Fisch aus dem Zugersee, Wid vom Jager Heiri Myer Hunenberg

HUNENBERG Gepaart mif viel Freude und Begeisterung unserer Kuchencrew bei der Veredelung

unserer Lebensmiftel
Wir bereiten alles frisch zu, daher die etwas kleinere Auswahl

o

WORSPIESSEN

Tagessalaf
Kleiner Blattsalat mif Rueblistreifen an Hausdressing
!

Bunter Herbst-Blattsalat
mif lauwarmen Eierschwammli und Trauben, Steirischem Kurbiskernoldressing und gerosteten Spechstreifen
13

Frelond-Nusslisalat
vom Boog Hunenberg mit gehackfen Ei ten zug - auf rotem Apfelcarpaccio
an Hausdressing
15
zusatzlich mit gebratenen Speckstreifen
3

RehCOYpOCCiO Jager Heiri Myer Hunenberg
Walntsse / Kirschkerndl /Rucola / Toast / Butter
21

Bunt gemischter  Saison-Salaf
In der Schussle serviert an Omas Gartenkraufer -Dressing
8/ 13

hnackiger Gruner Blatt-Salaf
Saisonal an Omas Gar tenkrauter -Dressing
I

Steak Tafar

Bestes Rindfleisch ci mit Zwiebeln, Cornichons, unserer alfbewahrfen Gewurzmischung, mif Cognac abgerundet;
wahlen Sie zwischen: mild, rassig, scharf dazu warmer Toast & Bufter
21729

Degen Salat
gemischte Salatschussel mit gebratenen Pouletbrustwurfel an Hausdressing
9
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SOPPEN

frische Suppe vom Riirbis aus Emil's Bio-Garten
mif steirischem Kurbiskerndl und Knoblauchbrotwur fel
9/ 14

Tomafen-Suppe

hausgemachte Tomatensuppe mit Rahmfupfer und Basiikum
9/14

samige Topinambur -Crémesuppe
mit Truffelschaum und Kasestangel
0

<«

Eisici

Felchenfilets

Frisch aus dem Zugersee Widfang, in 7 Krauterrahmsauce pochiert dazu feinster Butferreis
30

ROT@IF”GTS Zugersee Widfang je nach Fang verfugbar
in Butter mit Eierschwammii gebraten dazu Salzkartoffeln und Blattspinaf, Sauce Tartar
oder nach Zuger Art in Krauterrahmsauce pochiert mit Reis
337/ 36

Fischknusper|
Zanderfilet Widfang Sud/Osteuropa im Backfeig

dazu knackige Saison-Salate Zifrone und hausgemachte Sauce Tartar
20/ 26
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MAVPTIPEISEN

Die Spezialifat unseres Osi - Chefs I

WIENERSCHNITZEL

Original vom feinsten CH-Kabfleisch dazu Innerschwyzer Pommes frites und saisonales Gemusebouguet
40

TAFELSPITZ

Mageres Swiss-Prim Siedfleisch vom Edelstuck dem Tafelspitz
im Pfannli mit Wurzelgemuse serviert dazu gbt's Meerrettich- sowie Tarfarsauce und Rostkarfoffeln

36

RLASSIRER

Paniertes Schweinsschnitzel cx

gekonnt gewendet in unserer hausgeriebenen Panier dozu Innerschwugzer Pommes frifes
26

Schweinsrahmschnifzel ox
an samiger Pilzrahmsauce dozu in Bufter gewendefe Nudeln
26

Cordon-Bleu o
vom falb, reichlich gefullt mit Bein-Schinken und Schwyzer Alpkase

dozu Innerschwuyzer Pommes frites und saisonales Markfgemuse
42

Rindsfiletwur fel o
vom glucklichen Weiderind, mit frischen Eierschwammli in rauter -Rahmsauce

dazu knusprige Karfoffekrokeften
3

halbsgeschnetzeltes o Zurcher Art
dazu knusprige, hausgemachte Karfoffel-Rosti
33
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AER BELIERT
Huhnchen-Fajita

Pkant gefullt mit Peperoni und Bohnen, Spezialsaucen Poulefbruststreifen cx
25
der langste Flammkuchen

ideal als Vorspeise in Stucke geschnitten fur mehrere Personen
22
bestrichen mit Créme fraiche, belegt mit rofen Zwiebeln und Speck cH sowie Schwuyzer Alp-hase
oder mit Rucola und Champignons fur Vegetarier

Schweins — Bratwurst e

Hausgemacht, ca. 180g, an frischer Zwiebelsauce
13

halbs — Bratwurst e

Vom Hunenberger Gourmetmetzger Limacher, ca 180g an frischer Zwiebelsauce
13

42

v
VEEETARISEH

hausgemachfe Capuns  vegi
auf leichter Rahmsauce mit gehobelfem Schwyzer Alpkase im Pfannli serviert
21/ 24

bunter Herbst-Gemuse-Risotto mit frischen Truffel
daruber Rucola und frisch gehobeltem Parmesan
22/ 25

herbstlicher Gemuseteller
mif hausgemachfen Spatzle, Rosenkohl, Rotkraut, hastanien, Kurbis,

Quark-finodel, frischen Pilzen und Fruchten reichlich garniert
23/ 26

Alpler Roschti im Pfanni
Knusprige harfoffelrosti aus der Pfanne, belegt mit Tomaten, Schwuyzer Alpkase und Zuger Spiegelel
9/ 22
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RiND

Pfeffer Steak o
Rindsfilet ca 200g, an gruner Pfeffersauce
Fur Pfefferliebhaber
200g W4l
300g 56

Lady Steak o
Rindsfilet ca 130g, an frischer frauterrahmsauce
30g 28
200g W4l

Goldgraber Steak o
Rinds-Enfrecdte ca 200g, gratiniert mif Café de Paris

echtes Gold -> Goldrausch
33

Rib Eye Steak Vinfage o

Saffiges Rib Eye Steak ca 300g, im Pfannli, mit Speck & Café de Paris, flambiert mif Cognac
der Geschmackswahnsinn
35

Cowboy Steak o
“Tatort Weide"

Saftiges Rindshohruckensteak ca 300g, mif Pilzen, Peperoni, Tomaten, Zwiebeln gebraten
und rassig gewurzt, der wide Wahnsinn
35

Tex-Mex Steak cx

Mageres Rumpsteak ca 200g, an leicht scharfer Chilisauce
Feuer & Flamme
31

BOFFEL
Western Steak

Buffelfiet ca ZOOQ, S Viliger Sins Brunnenhof
mit rauchiger Knoblauchkrauterbutter gratiniert, mmer ausgezeichnet
39



Wir verwenden nur Schweizer Rindfleisch, Schweinefleisch, Kalbsfleisch, Pouletfleisch

Sollten Sie keinen besonderen Zubereitungswunsch dussern, bereiten wir lhr Steak “medum” zu
Die Zubereitung eines Steaks erfordert grosses Fingerspitzengefuhl Solite ein Steak nicht so
zubereitet worden sein, wie Sie es gewunscht haben, bitten wir Sie, uns dies sofort mitzuteien

bleu Stark blutig Beim Aufschneiden
rare fliesst rofer Fleischsaft
saignant Ein rosa Manfel umschliesst den
medium rare noch rohen fern
a poinf Auf den Punk rosa gebrafen (so
medium lieben es die Meisten)
bien cuit Gut durchgebrafen
well done

Allergenen

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Infoleranzen auslosen konnen, informieren Sie unsere
Mitarbeiter auf Anfrage gerne.

BEILAGED

Innerschwizer Pommes Frites 6
Susskartoffel Pommes Frites 7
Panierte hrokeften 6
Bufter-Nudein ©
Bufter-Reis 6
Baked Potato liebt Sour Cream 7
hnusprige Butterrosti 7
hnackiges Saison-Gemuse 8



Saisonal und Wild

Reh-Pfeffer *Bundner Art* Jager Heiri Myer Hunenberg
mif Speckwur fel, Champignons, Brotcroufons und Perlzwiebeln garniert inklusiv reichhalfige Wid-Belagen
28/ 31

Rehschnitzel *Schone Forsterin* Jager Heiri Myer Hinenberg

zarfe Rehschnitzel mif frischen Pilzen in Butfer gebraten und samiger Wildrahmsauce inklusiv reichhalfige Wild-Beilagen
42 /745

inklusiv reichhalfige Wild-Belagen
zu den Wildfleischgerichte servieren wir
handgeschabte Quark-Eierspatzle, geschmortes Apfelrotkraut, Rosenkonhl,
dlacierte Kastanien, Aurbisgemuse und Preiselbeeren-Apfel

Blut- und oder Leberwurst ca 200 metagerei Lmacher
an Zwiebelsauce

Knusprige harfoffelrosti Sauerkraut
21

Schlacht-Teller

Blut und Leberwurst Zwiebelsauce
Bratwurst Rippli gekochfer Speckh Wurst Senf Meerreftich
Salzkartoffein Sauerkraut
32



