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LA CARTA DEI VINI 
 

I vini bianchi – Weissweine 
 
P i e m o n t e  Jahrgang  75 cl 

 Principessa Gavia – Gavi docg 2010/11 CHF 41.00 
 Vigne Regali – Banfi 
 Traubensorte: Cortese 

 Der Wein präsentiert sich im Gaumen elegant, aber auch spritzig 
und von jugendlicher Lebhaftigkeit 

M a r c h e  

 Casal di Serra – Verdicchio dei Castelli di Jesi doc 2010 CHF 42.00 
 Umani Ronchi 
 Traubensorte: Verdicchio 

 Delikates Bouquet nach frischen Früchten (Birnen, Citrus), etwas 
 Bergamotte und feinen mineralischen Aromen. 

F r i u l i  –  V e n e z i a - G i u l i a  

 Pinot grigio – Grave del Friuli doc 2010 CHF 42.00 
 Borgo Magredo 
 Traubensorte: Pinot grigio 

 Das Bouquet zeigt Anklänge von frischen Kräutern, reifen 
Früchten und Birnen. Ein fruchtig-trockener Wein. 

A l t o  A d i g e  

 Haberle – Pinot bianco Alto Adige doc  2009/10 CHF 43.00 
 Alois Lageder 
 Traubensorte: Weissburgunder 

 Feines, ausgesprochen fruchtiges (Apfel, Pfirsich), sortentypisches 
 Aroma mit dezentem Holzton. Sauberer, weiniger Geschmack. 

S i c i l i a  

 Regaleali bianco – Sicilia igt 2010 CHF 42.00 
 Tasca d’Almerita  
 Traubensorten: Inzolía, Grecanico, Catarratto 

 Zart duftend nach Apfel und Banane, vermischt mit einem leichten 
 Zitrusduft. Im Gaumen schön trocken, rassig, mit saftigen Tanninen. 

S a r d e g n a  

 La Cala Vermentino di Sardegna doc 2010 CHF 42.00 
 Sella & Mosca 
 Traubensorte: Vermentino 

 Delikat im Aroma, an reife Äpfel und Bergamotte-Bonbons erinnert. 
 Rassig und trocken im Gaumen. 



 

 inkl. MwSt / IVA incl. 

 
 
 
 

Il Vino Rosato – Roséwein 
 
T o s c a n a  Jahrgang  75 cl 

 Scalabrone – Bolgheri rosato doc 2009/10 CHF 46.00 
 Antinori 

 Traubensorten: Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah + ergänzende Sorten 

 Intensivem Duft nach roten Beeren und etwas Zitrusfrüchten. 
Recht voll und geschmeidig im Mund. 

I Vini Rossi – Rotweine 
 
P u g l i a  Jahrgang  75 cl 

 Mosesco – Dolcetto d‘Alba doc 2009 CHF 45.00 
 Prunotto 

 Traubensorte: Dolcetto 

Sehr saftig, voll und gut ausbalanciert im Gaumen. Bemerkens-
werte Kraft, elegant im Abgang, mit mandelgeprägtem Nachhall. 

 Nebbiolo d’Alba doc – Cascine Drago 2008/09 CHF 46.00 
 Poderi Colla 

 Traubensorte: Nebbiolo 

 Typischer, geschmeidiger Nebbiolo mit Düften wilder Beeren und feiner  
Holznote. 

 Montebruna – Barbera d’Asti doc 2008/09 CHF 46.00 
 Braida 

 Traubensorte: Barbera 

 Schöne Himbeerfrucht, vermischt mit leichten Holz- und Rauchnoten sowie 
weissem Pfeffer. Kräftige Struktur, von mittlerem Gehalt. 

Bricco dell’Uccellone Barbera d’Asti doc 2007/08 CHF 89.00 

 Braida 

 Traubensorte: Barbera 

 Offene Beerenfrucht (schwarze Kirschen, Johannisbeere) mit Zartbitter- 
 Schokolade- und modernem Barriquearoma. 

Dialogo Monferrato rosso doc 2004/06 CHF 75.00 
 Tenuta dei Vallarino 

 Traubensorten: Cabernet Sauvignon, Barbera, Merlot, Nebbiolo 

 Delikat bereits die Nase; mächtiges Aromaspektrum über reife schwarze 
Früchte und Beeren, Gewürzen und feiner Barriquenote. 



 

 inkl. MwSt / IVA incl. 

 
 

I Vini Rossi – Rotweine 
 
V e n e t o  Jahrgang  75 cl 

 Possessioni – rosso del Veronese igt 2008/09 CHF 45.00 
 Serègo Alighieri 

 Traubensorten: Corvina, Rondinella, Molinara, Sangiovese, Merlot 

 Am Gaumen reich an fruchtigen Aromen mit Noten von überreifen 
Kirschen, Johannisbeeren und Pflaumen. 

Brolo Campofiorin Oro – Rosso del Veronese igt 2008 CHF 48.00 
 Masi 

 Traubensorten: Corvina, Rondinella, Molinara 

 Im Bouquet Dörrobstnoten, im Gaumen fein gewobene Tannine 
mit kompottartigem Extrakt 

Costasera – Amarone della Valpolicella classico doc 2006/07 CHF 78.00 
 Masi 

 Traubensorten: Corvina, Rondinella, Molinara 

 In der Nase duftend nach reifen Pflaumen, süsse Gewürz- und Passitotöne im 
 Bouquet; voll und lebendig der geschmeidig-cremige Körper. 

Grandarella – Rosso Venezie igt 2004/07/08 CHF 62.00 
 Masi 

 Traubensorten: Refosco, Corvina, Carmenère 

 Sehr üppige Frucht, süssliche Aromen vermischt mit Marzipan- und Bitter- 
 mandeldüften. Mundfüllend weiche und saftige Tannine. 

F r i u l i  –  V e n e z i a  G i u l i a  

Bandaros – Colli Orientali del Friuli doc 2006/07 CHF 49.00 
 Torre Rosazza 

 Traubensorte: Cabernet Sauvignon, Merlot 

 Intensive Nase, noble Aromatik von dunklen Beeren, Früchten, etwas 
 Lebkuchengewürz und edlem Eichenholzgeschmack. 

E m i l i a  –  R o m a g n a  

Ronco dei Ciliegi – Forlì igt 2004/06 CHF 68.00 
 Castelluccio 

 Traubensorte: Sangiovese 

 Duftet leicht nach Kirschen und Wachholder, zeigt aber auch ausgedehnte 
 Reichheit und Würze. Im Geschmack äusserst harmonisch. 



 

 inkl. MwSt / IVA incl. 

 
 

I Vini Rossi – Rotweine 
 
P i e m o n t e  Jahrgang  75 cl 

 Morellino di Scansano docg 2009/10 CHF 45.00 
 Il Grillesino 

 Traubensorte: Sangiovese 

Ein typischer Morellino: dunkle Farbe, offene Beerenfrucht, 
welche an Blaubeerkonfitüre erinnert. 

 Le Volte – Toscana igt 2009/10 CHF 54.00 
 Tenuta dell’Ornellaia 

 Traubensorte: Merlot, Sangiovese, Cabernet Sauvignon 

Duftende Nase, an Cassis, dunkle Beeren und edle Holznoten 
erinnernd. Im Gaumen schön fruchtig mit guter Dichte. 

Pèppoli – Chianti classico docg 2008/09 CHF 52.00 
 Antinori 

 Traubensorten: Sangiovese, Merlot, Syrah 

Fein-fruchtig im Gaumen. Ein Chianti classico der die klassische 
und moderne Vinifikation perfekt vereint. 

Marchese Antinori – Toscana igt 2006/07 CHF 52.00 
Antinori 

Traubensorten: Sangiovese, Merlot 

Wunderbar durchtränktes Pflaumen-, Datten- und Rosinen-
Bouquet; feinsaftiger Gaumen und filligrane Gerbstoffe. 

Brunello di Montalcino docg 2005/06 CHF 85.00 
Castello Banfi 

Traubensorte: Sangiovese grosso 

Duft von Dörrfrüchten und sauberem Holz sowie die eingliedrige 
Frucht (dunkle Beeren, etwas Minze) am Gaumen. 

Il Carbonaione – Alta Valle della Greve igt 2007/08 CHF 75.00 
Poggio Scalette 

Traubensorte: Sangiovese di Lamole 

Breit gefächert die Nase; recht konzentriert, Dörrobst, Kirschen, 
röstige Holzaromen und etwas Erde (Humus). 

Isoglio del Cinghiale – Alta Valle della Greve igt 2009/10 CHF 56.00 
Tenuta di Biserno 

Traubensorte: Syrah, Cabernet franc, Merlot, Petit Verdot 

Im Gaumen mit Fruchtsüsse beginnend begleitet von leicht 
vegetabiler Würze. Saftige Frische, gut stützende Säure. 



 

 inkl. MwSt / IVA incl. 

 
 

I Vini Rossi – Rotweine 
 
M a r c h e  Jahrgang  75 cl 

Cúmaro – Rosso Conero doc 2007 CHF 58.00 
 Umani Ronchi 

 Traubensorte: Montepulciano 

 Intensive Nase, noble Aromatik von dunklen Beeren, Früchten, etwas 
 Lebkuchengewürz und edlem Eichenholzgeschmack. 

M o l i s e  

Gironia Rosso – Biferno doc 2005 CHF 46.00 
 Borgo di Colloredo 

 Traubensorten: Montepulciano, Aglianico 

  

Im Gaumen voll, reife Frucht, sehr geschmeidig und harmonisch. 

P u g l i a  

Cappellaccio – Agliano Castel del Monte doc, Riserva 2006/08 CHF 42.00 
 Rivera 
 

 Traubensorte: Aglianico 
 

Kraftvoll und fleischig mit vollreifen Pflaumen- und Kirschen-
aromen sowie herben Nuss- und Gewürznuancen. 

 Torcicoda – Salento igt 2008/09 CHF 49.00 
 Tormaresca 

 Traubensorte: Primitivo 

 Delikates, vielschichtiges Bouquet; rote Beeren, reife Pflaumen sowie feine 
 Röstaromen schmeicheln die Nase; saftig und warm der Gaumen. 



 

 inkl. MwSt / IVA incl. 

 
 

I Vini Rossi – Rotweine 
 
S i c i l i a  Jahrgang  75 cl 

Camastra – Sicilia igt 2007 CHF 52.00 
 Tasca D’Almerita 

 Traubensorte: Nero d’Avola, Merlot 

Modern im Gaumen, schön dicht, mit sehr weichen Tanninen und 
gut eingebundenem Holz. 

Cygnus Sicilia igt 2007/08 CHF 49.00 
 Tasca D’Almerita 

 Traubensorten: Nero d’Avola, Cabernet Sauvignon 

 In der Nase viel Frucht (reife Pflaumen, Cassis), sauberes Holz und ein 
 Hauch von Vanille und Minze. 

S a r d e g n a  

 Cannonau di Sardegna doc, Riserva 2007/08 CHF 44.00 
 Sella & Mosca 

 Traubensorte: Cannonau 

 Würzig, ausdrucksvoll und warm das Bouquet; harmonisch und samtig der 
 Gaumen mit zarten Pflaumen- und dezenten Holznoten im Finale. 

 Marchese di Villamarina Alghero doc 2003/05 CHF 78.00 
 Sella & Mosca 

 Traubensorte: Cabernet Sauvignon 

 Warmer, fruchtiger Duft; rote Beeren, etwas Minze und Edelhölzer 
 erkennbar. 



 

 inkl. MwSt / IVA incl. 

 
 

I Vini Spagnoli – Spanische Weine 
 
W e i s s w e i n e  Jahrgang  75 cl 

 Viña Esmeralda – Catalunya do 2010 CHF 39.00 
 Torres – Catalunya  

 Traubensorten: Moscatell, Gewürztraminer 

 Offene Beerenfrucht mit lieblichem Touch; reife Aprikosen 
vermischt mit Moscato-Aromen. Im Mund herrlich süffig. 

 Nerola blanco –  Catalunya do 2008/09 CHF 42.00 
 Torres – Catalunya  

 Traubensorten: Xarello, Garnacha blanca 

 Leuchtend hellgelbe Robe; delikates Bouquet von Agrumen (Grapefruit, 
 Orangenschale), weissen Blüten und einem Hauch Zimt. 

R o t w e i n e  

Nerola tinto – Catalunya do 2008/09 CHF 46.00 
Tores – Catalunya 

Traubensorten: Syrah, Monastrell 

Intensiv fruchtiges Bouquet, gefolgt von gemahlenen 
Haselnüssen und feinen Röstaromen. 

 Celeste – Ribera del Duero do 2008 CHF 48.00 
 Torres – Ribera del Duero 

 Trauben Viñ: Tempranillo 

 In der Nase üppige Frucht, Cassis, Brombeeren, Heidelbeeren und 
 etwas Pflaume mit feinem frischen Holz untermalt. 

 Gran Coronas – Penedès do, Reserva 2007 CHF 46.00 
 Torres – Catalunya 

 Traubensorten: Cabernet Sauvignon, Tempranillo 

 Das Bouquet bereits sehr zugänglich: konzentrierte rote Früchte 
 mit dezentem Holzgeschmack. 



 

 inkl. MwSt / IVA incl. 

 

 

La Legenda – Die Bezeichnungen 

DOC (G) Denominazione d’origine controllata (e garantita) 

 Kontrolliert (und garantierte) Ursprungsbezeichnung 

MO Messa in bottiglia nella zona di produzione 

 Originalabfüllung 

IGT Indicazione geografica tipica 

 Typische geografische Bezeichnung 

Vdt Vino da tavola della regione d’origine 

 Tafelwein der Ursprungsproduktion 

RISERVA Distinzione di qualità, che indica, a seconda della zona, la  
 durata d’invecchiamento in fusti di rovere e in bottiglia 

 Weinprädikat mit Hinweis auf die Dauer der Fass- und  
 Flaschenlagerung 

GRAPPA Tresterdestillat 

ÚE-Acquavite Destillat aus der warmen Trauben-Maische 

VOL. % Gradazione alcolica 
 Alkoholvolumen 
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