
Forellen-Menu 57 
Kopfsalat an unserem Hausdressing 

Heiss geräucherte Forelle mit Meerrettich, Hofbutter und Ruchbrot 

Ganze Forelle „blau oder gebraten“ mit Nussbutter 

und Salzkartoffeln 

Dessert nach Wahl 

Sihlma! Classic 31.5/52 

Kopfsalat an unserem Hausdressing 

Eine oder zwei ganze Forellen „blau oder gebraten“ 

mit Nussbutter und Salzkartoffeln 

Vorspeisen 
Kopfsalat an unserem Hausdressing (normal/gross) 7.5/12 

Aus unserem Räucherofen: 

Heiss geräucherte Forelle 18.5 

Kalt geräucherte Lachsforelle 18.5 

Forelle und Lachsforelle 33 

mit Meerrettich, Hofbutter und Ruchbrot 

Menzinger Rauchwurst (Rind und Schwein) oder/und 13.5/24 
Menzinger Mutschli mit eingelegtem Gartengemüse 

Hausgemachte Ricotta-Gnocchi mit Bärlauchpesto und Hartkäse 17 

Hauptspeisen 
Ganze Forelle „blau oder gebraten“ mit Salzkartoffeln 26 
und Nussbutter 

Kalbsbraten mit Rosmarinjus, Topinambur und Salzkartoffeln 28 

Hausgemachte Ricotta Gnocchi mit Bärlauchpesto und Hartkäse 25 

Für die Kinder 
Hausgemachte Forellenstäbli mit Salzkartoffeln und Mayonnaise 13.5 

Desserts 
Zuger Kirschtorte von der Bäckerei Schlüssel in Menzingen 9.5 

Panna Cotta mit eingemachten Erdbeeren und Rhabarber 9.5 

Kemmeriboden-Bad Merännge mit handgeschlagener Nidle 9.5


