DEUTSCH

1 |[VORSPEISEN

E Bunter Blattsalat (iein / gross) 13/16
§ mit Gemiisestreifen und Dressing

E Niisslisalat 17
@) mit franzosischer Salatsauce, Pilzen und Ei

<

sl Wild - Consommeé 16

mit Rehklosschen

Rindstatar (klein 70gr / gross 140gr) 23/32
mit hausgemachtem Brioche, Toast und

eingelegtem Gemiise

HAUPTSPEISEN

Quinoa Burger 27
mit einem Tomaten Bun und Siisskartoffel Fries

Spinat Ricotta Ravioli 36
mit Salbeibutter
Felchenfilets «Zuger Art» 41

aus dem Zuger See mit Salzkartoffeln,
Kriuterrahmsauce und saisonalem Gemiise

Gebratener Swisslachs 39
mit Safrancreme, Kartoffel-Selleriepiiree
und Wurzelgemiise

Hausgemachte Fischknusperli 24

mit Chips und Tartarsauce

Kalbsblankett 29

mit Kartoffel Gnocchi und glaciertem
Wurzelgemiise

Tagliata vom Rinds Entrecote 53
mit Rosmarinjus, Schmelzkartoffeln und Gemiise

Ziircher Kalbsgeschnetzeltes 48
mit Rahmsauce, Butterrosti und
saisonalem Gemiise

Alle Preise in CHF inkl. MWST

ENGLISH
STARTER
Mixed salad (small / large) 13/16

with strips of vegetables and dressing

Lamb's lettuce 17
with French salad dressing, mushrooms and egg

Game - Consommé 16
with venison meat balls

Beef tartar smai 70g. / large 140¢.) 23/32

with brioche, toast and pickled vegetables

MAINS

Quinoa burger 27
with a tomato bun and sweet potato fries

Spinach and ricotta ravioli 36
with sage butter
Whitefish fillets «Zug Style» 41

from Lake Zug with boiled potatoes, herb cream
sauce and seasonal vegetables

Roasted Swiss salmon 39
with saffron cream, potato and celery puree
and root vegetables

Homemade fish crisp 24
with chips and tartar sauce

Veal blanquette 29

with potato gnocchi and glazed root vegetables

Tagliata of beef entrecote 53
with rosemary jus, baked potatoes and vegetables

Ziirich veal ragout 48
with cream sauce, hash browns and seasonal
vegetables

All prices in CHF incl. VAT



