
ANtipasti

Veli di vitello con salsa tonnata e fior de capperi 24.50
Kalbsfleisch an Thonsauce mit Kapernäpfeln

Uove in camica con crema di patate bruciate e guanciale 20.50
Pochiertes Ei mit Kartoffelcreme, schwarzem trüffel und Guanciale

16.50Proscuitto di Parma 30 Mesi
30 Monatiger Rohschinken 

Polpo Alla griglia con salasa verde e polenta crocante 27.50
gegrillter Pulpo mit grüner Sauce und knuspriger Polenta

Insalata russa alla piemontese 12.50
15.50Russischer Salat mit Wurzelgemüse, Erbsen, Kartoffeln und Ei con Tonno

 fagiolini marinati ai pomodorini semi secchi
alle 3 cipolle con Burrata

14.50

Grüner Bohnensalat mit halbgetrockneten Cherrytomaten, 
3erlei Zwiebeln und Burrata

Über allfällige Allergene informiert Sie gerne unser Personal

Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% Mehrwertsteuer

29.50I Tartufati, prosciutto, Mortadella Salame e Robiola
con pane al rosamrino e pomodori al sole
Getrüffelter Schinken, Mortadella, Salami und Robiola
mit Rosmarin-Dörrtomatenbrot



tagliolini al ragù di salsiccia piemontese 28.50
Tagliolini mit rassiger piemontesischer Fleischsauce

Angolotti del Plin burro e salvia 30.50
gefüllte Pasta mit Rind und Schweinefleisch an Salbeibutter

Risotto allo zafferano con Robiola di Beppino Occeli 
e cipolle caramellate

29.50

Safran Risotto mit Robiola und caramellisierten Zwiebeln

39.50Medaglione di manzo ubriaco con barbera S invecChiata (04)
cubettone di patate al rosmarino
Betrunkener Rindsbraten mit Barbera S von 2004
dazu Rosmarinkartoffeln und Gemüse

Secondi piatti

Primi piatti

27.50Girella di Melanzane viola gratinata alla parmigiana
Auberginenröllchen mit Tomaten, Parmesan und Basilikum

Über allfällige Allergene informiert Sie gerne unser Personal

Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% Mehrwertsteuer

Spaghetti Mancini con datterino 
e crudo di gamberi  limonati 34.50

28.50VeganSpaghetti mit Datteltomaten und Zitronen-Crevettentatar

Pesce del giorno cucinato secondo l`umore dello chef
Fisch des Tages, zubereitet nach Lust und Laune des Küchenchefs

39.50


