
Viaggio italiano il 09. aprile
Der Italienische Themabend im Ciao da qui

Apri bocca
Crostino al Salame rosa e spuma di burro Tartufata

Brioche mit Salami mit getrüffeltem Buttersschaum

Antipasti
Battuta di fassona con crema d`uovo confit

Fassona Tartar mit getrüffelter Eigelbcreme

Flan di Asparagi, colata di fonduta alpeggio
Spargelküchlein mit Bergkäsesauce

Primo
Tagliolino ai 30 tourli

Traditionell Hausgemachte Pasta mit Trüffel

Secondo
Filleto alla pascià

Rindsfilet mit weisser Polenta, frischen Pilzen und pochiertem Ei

Dolce
Crema bruciata 

gebrannte Creme mit rauchigem Fleur de Sel und Trüffel

pro Person CHF 98.00

begleitet mit passendem Wein pro PErson CHF 120.00

Tartufo nero Pregiato
 di un vero diamante nero della natura

Der schwarze Diamant der Natur

Jeder Gang wird mit frischem “Nero Pregiato Trüffel” verfeinert 

Unsere Gänge können flexibel einzeln oder als Menü gewählt werden.
Auch als Vegetarisches Menü möglich

Alle Preise in CHF und inklusive Mwst.
Fül allfällige Allergen Informiert Sie gerne unser Personal


